Dieser Gasgrill darf nur an einem gut beliifteten Ort im Freien benutzt werden, nicht jedoch in einem

Gebaude, einer Garage oder einem anderen geschlossenen Bereich.

(a) SERIENNUMMER-AUFKLEBER VOM KARTON HIER ANBRINGEN

NAPOLEON I

Model-Nr.

LEX 485

A ACHTUNG

WENN ES NACH GAS RIECHT: Vor dem Ziinden dieses Gerats bitte
o Gaszufuhr zum Gerit absperren. :mbedmgt den Abschnitt ,,ZUNDANLEITUNG
esen.

® Flammen l6schen.
In der Ndhe dieses oder anderer Gerate

* Haube 6ffnen. diirfen weder Benzin noch andere

e Wenn es weiterhin nach Gas riechen brennbaren Fliissigkeiten oder Gase

sollte, dem Gerét fernbleiben und unverziiglich gelagert werden. Dies gilt auch fiir

den Gaslieferanten oder die Feuerwehr nicht angeschlossene Gasflaschen. Ein
benachrichtigen. Nichtbefolgen dieser Anleitung kann durch

Brande oder Explosionen zu Sachschaden
und Korperverletzungen, auch zu tédlichen,
fiihren.

Bitte Bewahren Sie Diese Anleitung Auf

Napoleon Group of Companies

214 Bayview Dr., Barrie, Ontario, Canada L4N 4Y8
< ( Phone: 1-705-726-4278 Fax: (705)-727-4282

www.napoleongrills.com
Customer Solutions: 1-866-820-8686 or grills@napoleonproducts.com

N415-0275CE-GB-DE MAY 11.15
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VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR NAPOLEON ENTSCHIEDEN HABEN!

NAPOLEON-Produkte werden ausschlieRlich mit Komponenten und Materialien von hochster Qualitat hergestellt,

die von unseren geschulten und qualitdtsorientierten Technikern montiert werden. Die Brenner und Ventile werden
vor Auslieferung auf Dichtigkeit getestet und einem Ziindtest unterzogen. Dieser Grill wurde vor Verpackung und
Auslieferung griindlich von unserem geschulten Personal gepriift, um sicherzustellen, dass unsere Kunden die hohe
Qualitét erhalten, die sie von allen Napoleon-Produkten erwarten konnen.

Das hochste Ziel aller Napoleon-Mitarbeiter ist hdchste Kundenzufriedenheit und wir mochten lhnen die notwendigen
Werkzeuge zur Verfligung zu stellen, um ein unvergessliches Grillerlebnis zu erzielen. In diesem Handbuch finden Sie
die notigen Anweisungen fir die sichere und ordnungsgemaRe Montage, Installation, Wartung und Pflege lhres Grills.
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vollstandig durch und machen Sie sich mit allen Sicherheitshinweisen und den
Geratefunktionen vertraut, bevor Sie Ihren neuen Grill in Betrieb nehmen. Bei genauer Befolgung aller Anweisungen
in dieser Bedienungsanleitung werden Sie Ihren Grill Uber viele Jahre genieBen kdnnen. Falls Sie aus irgendeinem
Grund nicht mit unserem Produkt zufrieden sein sollten, wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst unter der
Telefonnummer +1-866-820-8686 zwischen 9 Uhr und 17.00 Uhr Eastern Standard Time oder besuchen Sie unsere
Website.

President’s Limited Lifetime Warranty der Napoleon-Gasgrills

5

&EE&M& Die Firma NAPOLEON garantiert, dass ab Kaufdatum an den Komponenten Ihres neuen NAPOLEON-Produkts weder Material- noch
Verarbeitungsmangel fir die folgende Dauer auftreten:
Alugussteile / Edelstahlrahmen Lebenszeit
Edelstahl Deckel Lebenszeit
Porzellan-Emaillierter Deckel Lebenszeit
Edelstahl-Grillroste Lebenszeit
Edelstahl-Rohrbrenner 10 Jahre PS5
Edelstahl-Flammenschutzeinsatze 5 Jahre P15
Grillroste aus porzellanbeschichtetem Gusseisen 5 Jahre PIUs
Edelstahl-Infrarotbrenner fiir Drehspie 5 Jahre
Keramik-Infrarotbrenner fiir DrehspieB (ausgenommen Gitter) 3 Jahre
Unterer Keramik-Infrarotbrenner oder Keramik-Infrarot-Seitenbrenner (ausgenommen Gitter) 2 Jahre
Sonstige Teile 2 Jahre
pluss bedeutet eine erweiterte Garantiefrist, wonach das Ersatzteil dem Kaufer fiir zusatzliche 5 Jahre zu 50% des aktuellen
Einzelhandelspreises zur Verfligung gestellt wird.

Bedingungen und Beschrankungen

NAPOLEON garantiert ausschlieBlich gegenuber dem Erstkdufer und unter der Voraussetzung, dass der Kauf Gber einen offiziellen
NAPOLEON-Vertragshandler erfolgt ist, eine Mangelfreiheit seiner Produkte. Dabei gelten die folgenden Bedingungen und
Beschrankungen:

Die vorliegende Herstellergarantie ist nicht Gbertragbar und kann auf keinen Fall von einem unserer Vertreter verlangert werden.
Der Gasgrill muss von einem lizenzierten, autorisierten Servicetechniker oder Vertragspartner installiert werden. Die

Installation muss gemal den mitgelieferten Installationsanweisungen sowie samtlichen regionalen und nationalen Bau- und
Brandschutzvorschriften erfolgen.

Diese beschrankte Garantie umfasst keine Schaden, die durch unsachgemalRe Bedienung, mangelhafte Wartung, Fettbrand,
Umwelteinflisse, Unfdlle, Modifikationen, missbrauchliche Verwendung oder Nachlassigkeit verursacht werden. Im Falle der
Installation von Ersatzteilen anderer Hersteller erlischt die vorliegende Garantie. Verfarbungen von Plastikteilen durch den Einsatz
von chemischen Reinigungsmitteln oder die Einwirkung von Sonnenlicht sind in dieser Garantie nicht abgedeckt.

Von dieser Garantie sind ferner ausgenommen: Kratzer, Dellen, Lackschaden, Beschichtungen, Korrosion oder Verfarbungen durch
Hitzeeinwirkung oder scheuernde und chemische Reinigungsmittel sowie Absplitterungen auf porzellanbeschichteten Teilen und
Komponenten, die bei der Installation des Gasgrills verwendet werden.

Sollte sich der Zustand eines Teils innerhalb der Garantiefrist so sehr verschlechtern (Durchrosten oder Durchbrennen), dass es
nicht mehr funktionstiichtig ist, wird dem Kunden ein Ersatzteil zur Verfiigung gestellt.

Nach dem ersten Jahr ist NAPOLEON gemaR der vorliegenden President’s Limited Lifetime Warranty befugt, sich nach eigenem
Ermessen von samtlichen Garantieverpflichtungen zu entbinden, indem sie dem Erstkdufer den GroBhandelspreis eines
mangelhaften Garantieteils riickerstattet.

NAPOLEON lbernimmt keine Verantwortung fir Installations-, Arbeits- oder andere Kosten bzw. Ausgaben, die im Zusammenhang
mit der Neuinstallation eines Garantieteils entstehen. Diese Kosten sind von der vorliegenden Garantie ausgenommen.

Ungeachtet der in dieser der President’s Limited Lifetime Warranty enthaltenen Bestimmungen entspricht die Haftung von
NAPOLEON gemdR dieser Garantie dem oben Dargelegten und erstreckt sich in keinem Fall auf etwaige Neben-, Folge- oder
indirekte Schaden.

Die vorliegende Garantie definiert die Verpflichtung und Haftung von NAPOLEON im Hinblick auf den NAPOLEON-Gasgrill. Sonstige
ausdrickliche oder implizierte Gewahrleistungen hinsichtlich dieses Produkts, seiner Komponenten oder Zubehorteile sind
ausgeschlossen.

NAPOLEON lbernimmt im Zusammenhang mit dem Verkauf dieses Produkts keine weiteren Haftungen und befugt auch Dritte nicht
dazu, in ihrem Namen weitere Haftungen zu tibernehmen.

NAPOLEON iibernimmt keine Verantwortung fiir: Uberhitzung, Ausblasen durch Umwelteinfliisse wie starke Winde oder inaddquate]
Beluftung.

Etwaige Schaden am Gasgrill durch Wettereinfliisse, Hagel, grobe Behandlung, aggressive Chemikalien oder Reinigungsmittel liegen
nicht in der Verantwortung von NAPOLEON.

Im Falle eines Garantieanspruchs ist der Kaufbeleg oder eine Kopie davon unter Angabe der Serien- und Modellnummer vorzulegen.,
NAPOLEON behilt sich das Recht vor, vor Erfiillung der Garantiepflicht das Produkt oder ein Teil davon von einem ihrer Vertreter
begutachten zu lassen.

NAPOLEON tibernimmt keine Transport- und Arbeitskosten oder Ausfuhrzélle.

www.napoleongrills.com
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ACHTUNG! Ein Nichtbefolgen dieser Anleitung kann durch Briinde oder Explosionen zu Sachschiden
und Korperverletzungen, auch zu tédlichen, fiihren.

Vorsichtsmassnahmen

o Bei der Montage dieses Gasgrills missen die Anweisungen im Handbuch genau befolgt werden. Falls der
Grill vollstandig montiert aufbewahrt wurde, miissen die Montageanweisungen erneut Gberprift und die
erforderlichen Prifungen auf Gaslecks durchgeftihrt werden, bevor der Grill in Betrieb genommen wird.

o Vor dem ersten Gebrauch des Grasgrills die gesamte Anleitung lesen.

° Auf keinen Fall darf dieser Gasgrill modifiziert werden.

o Grill stets genau nach Anleitung ziinden.

o Wenn der Gasgrill nicht benutzt wird, muss die Gaszufuhr an der Gasflasche oder die Erdgaszuleitung abgesperrt
werden.

° Kinder und Haustiere vom heiRen Grill fernhalten, Kinder NICHT in den Unterschrank klettern lassen.

° Den Grill niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn er in Betrieb ist.

o Den Grill nicht bewegen, solange er heil oder in Betrieb ist.

o Dieser Gasgrill ist nicht zum Einbau in Wohnwagen/Wohnmobilen und/oder Booten vorgesehen.

o Diesen Gasgrill nur im Freien an einer gut bellfteten Stelle lagern. Niemals in einem Gebaude, einer Garage oder
einem geschlossenen Bereich/Raum benutzen.

. Ausreichenden Abstand zu brennbaren Materialien einhalten (410 mm zur Gerateriickseite, 180 mm zu den
Seitenteilen).

e Zusatzlicher Abstand (610 mm) ist empfehlenswert, wenn das Gerét in der Ndhe von Vinyl-Verkleidungen oder
groRen Fensterscheiben aufgestellt wird.

o Stellen Sie sicher, dass die Luftungslocher des Zylinders stets frei von Schmutz und Ablagerungen sind.

e Gerat niemals unter einer ungeschiitzten brennbaren baulichen Struktur aufstellen.

e Gerat nur an einem windgeschitzten Ort aufstellen. Die Kochleistung des Gasgrills wird durch starke
Windeinwirkung beeintrachtigt.

o Falls der Gasgrill im Innenbereich gelagert wird, muss die Propangasflasche vom Grill entfernt und im Freien
an einer gut bellfteten Stelle aufbewahrt werden. Propangasflaschen diirfen nicht in Gebauden, Garagen oder
anderen geschlossenen Raumen gelagert werden.

e  Vor jeder Benutzung muss der Gasschlauch untersucht werden. Wenn der Schlauch stark abgerieben oder
eingeschnitten ist, muss er vor Benutzung des Gasgrills mit einem vom Hersteller empfohlenen Schlauch ersetzt
werden.

o Ersatz-Propangasflaschen niemals unter oder in der Nahe des Grills aufbewahren.

o Die Gasflasche niemals mehr bis als 80 % fiillen.

o Vor der ersten Inbetriebnahme alle Anschlisse auf Gaslecks prifen, auch wenn der Grill vollstandig montiert
geliefert wurde. Flhren Sie diesen Test jahrlich oder nach dem Austausch einer Gaskomponente aus.

o Niemals ein fir den Gebrauch mit flissigem Propangas ausgelegtes Gerat mit Erdgas betreiben.

o Niemals flissige Grillanziinder zum Anzlinden eines Gasgrills verwenden.

o Holzkohlenbriketts nur mit einer fiir dieses Gerat vorgesehenen Napoleon-Holzkohlenwanne verwenden.

° Vor Offnen der Gaszufuhr kontrollieren, dass die Brenner-Bedienelemente auf der Position ,,OFF” (Aus) stehen.

o Brenner Niemals bei geschlossener Grillhaube ziinden.

o Rickseitigen Brenner nicht verwenden, wenn der Hauptbrenner in Betrieb ist.

e Grillhaube wahrend der Vorwarmzeit geschlossen halten.

o Den Schlauch nicht unter der Auffangschale durchfiihren — stets ausreichenden Abstand des Schlauches zum

o Gerdteboden einhalten.

o Fett-Auffangbehalter und Glihplatten regelmaRig reinigen, um Fettansammlungen zu vermeiden, die zu
Fettbranden fihren kénnen.

e Vor dem Anziinden des hinteren Brenners den Warmhalterost entfernen. Der Warmhalterost kann durch die
extreme Hitze beschadigt werden.

o Korrekte Position der Gluhplatten kontrollieren. Folgen Sie hierzu den Installationsanweisungen fir die
Gluhplatten.

o Die Seitenablagen nicht fiur die Aufbewahrung von Feuerzeugen, Streichhdlzern oder anderen brennbaren
Materialien verwenden.

° Gasleitung von allen Oberflachen fernhalten, die heilf werden konnen.

o Elektrische Kabel von Wasser oder heiBen Oberflachen fernhalten.

o Venturirohrdisen der Infrarotbrenner periodisch auf Spinnweben und Verstopfungen durch andere Objekte
Uberprifen.

o Die Rohrdisen vollsténdig reinigen, um alle Verstopfungen zu entfernen.

o Der Auen-Gasgrill und das entsprechende Sperrventil missen von Gaszufuhrsystem getrennt werden, wenn das
Gassystem aus Gasdriicke von Uber 0,5 psi (3,5 kPa) geprift wird.

o Der Gasgrill fir den Gebrauch im Freien und das entsprechende Sperrventil miissen vom Gaszufuhr und den
Verbindungsrohren getrennt werden, wenn das Gassystem aus Gasdriicke von tber 0,5 psi (3,5 kPa) gepruft wird.

www.napoleongrills.com
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Gasflaschen

Es dirfen nur Gasflaschen benutzt werden, die die einschldgigen gesetzlichen Bestimmungen erfiillen.
Die MindestflaschengréfRe bei Butan ist 13 kg, bei Propan 6 kg. Die Flasche muss eine fiir den Betrieb
ausreichende Gasmenge liefern kénnen. Im Zweifelsfall wird der Gaslieferant mit Informationen helfen.
e Das Ventil der Gasflasche ist vorsichtig zu behandeln.

e Eine Flasche, die die gesetzlichen Bestimmungen nicht erfillt, darf nicht angeschlossen werden.

e Eine mehr als 7 kg (maximale GroRe 465mm hoch durch ausgedehnte 306mm) fassende Flasche
muss auBerhalb der Einfassung (unter der rechten Seitenablage) auf ebenem Boden stehen.
Kleinere Flaschen kdnnen innerhalb der Einfassung in der Aussparung im unteren Regal stehen. Nur
angeschlossene Gasflaschen dirfen in der Einfassung oder nahe am Gerét stehen. Reserveflaschen
dirfen nicht in der Ndhe eines betriebenen Geréts gelagert werden. Gasflaschen dirfen weder grofRer
Hitze noch dem direkten Sonnenlicht ausgesetzt werden.

A ACHTUNG! per Schlauch muss den vorgeschriebenen Abstand zum Boden des Gerits haben.
Wenn der Schlauch heiRe Flachen beriihrt, kann er schmelzen und undicht werden und einen Brand
verursachen.

FLASCHENANSCHLUSS: Es ist sicherzustellen, dass der Gasreglerschlauch knickfrei ist. Kappe oder Stopsel
vom Flaschenventil entfernen. Regler an das Flaschenventil anschlieBen. Vor der Benutzung des Grills alle
Verbindungen auf Leckagen Uberprifen. Ein Leckagetest muss jahrlich, nach jedem Anschlieen einer
Flasche und nach Auswechseln eines Gasbauteils durchgefiihrt werden.

Beispiel Gasflasche

<— 306mm —=

465mm

ﬁ

A ACHTUNG!
e Schlauch nicht unterhalb der Auffangschale verlegen.

e Schlauch nicht im Zwischenraum zwischen dem unteren Regal und der hinteren Abdeckung verlegen.

e Schlauch nicht tber die Oberseite der hinteren Abdeckung verlegen.

e Alle Schlauchanschliisse mit zwei Rohrschliisseln fest anziehen. Kein Teflon-Abdichtungsband oder
Dichtungskitt fir die Rohrverbindungen verwenden.

e Den Schlauch von heiBen Oberflachen fernhalten. Schmelzen des Schlauchs kann zu Branden fiihren.

e  Ersatzschlauche nicht im Unterschrank des Grills aufbewahren, da hier groRere Gefahr besteht, dass
der Schlauch mit einer heifRen Oberflache in Kontakt kommen, schmelzen und zu einem Gasleck und
Branden fiihren kann.

e Alle Verbindungen mit Seifenlauge auf Gaslecks tiberprifen. Folgen Sie den Anweisungen fir die
Suche nach Gaslecks in diesem Handbuch.

Gasschlauch

Gehoren Schlauch und Regler nicht zum Lieferumfang, diirfen nur solche Schlduche und Regler
verwendet werden, die die einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen erfillen.

e  Gerat nicht an eine permanente Gasversorgung anschlieRen.

e Der Schlauch darf nicht mit Fett oder sonstigen heilRen Fliissigkeiten oder Bauteilen des Gerats in
Beriihrung kommen.

e  Schlauch regelmaRig tUberprifen. Ein Schlauch, der Risse oder Schmelzstellen aufweist oder abgenutzt
ist, muss vor der nachsten Benutzung des Gerats ersetzt werden.

e  Es wird eine Schlauchlange von 0,5 m empfohlen. Der Schlauch darf nicht langer als 1,5 m sein.

e  Beim AnschlieRen ist darauf zu achten, dass der Schlauch knickfrei und nicht verdreht ist.

e Der Schlauch ist vor dem aufgedruckten Ablaufdatum auszuwechseln.

www.napoleongrills.com
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Regler

In der folgenden Tabelle sind die Anschlusswerte des Gerats aufgefiihrt.

Brenner Disengrosse (Grob)Leistung (Insgesamt) Gasverbrauch(Insgesamt)
|
Haupt 58 (1.07mm) 14.4 kW 1047 g/hr
Hinten 64 (0.91mm) 4.0 kW 291 g/hr
Seite 60 (1.02mm) 3.8 kW 275 g/hr
Zugelassene Gase / Druck - Die Werte lhres Gerats stehen auf dem Typenschild.
Gaskategorie '38/P(30) '3+(28-30/37) '38/p(50)
DisengroRe (siehe oben) | | |
Gasdruck Butan: 30 mbar Butane 28-30mbar Butane 50mbar
Propane: 30mbar Propane 37mbar Propane 50mbar
Lander DK, FI, NL, NO, SE BE, ES, FR, GB, IE, IT, PT |DE, AT

Nehmen Sie keinerlei Anderungen am Druckregler vor. Nur Druckregler verwenden, die den in der untenstehenden
Tabelle angegebenen Druck bereitstellen. Flir Butangas einen 28-30 mbar-Druckregler verwenden, flir Propangas
einen 37 mbar-Druckregler. Grills, die fiir den Betrieb mit einem Druck von 50 mbar ausgelegt sind, verfiigen tiber
einen integrierten Druckregler. Dieser integrierte Druckregler hat einen Auslassdruck von 30 mbar und darf weder
verandert noch angepasst werden. Bei Austausch oder Ersatz nur den vom Hersteller angegebenen Druckregler
verwenden. Maxitrol- Modellnummer RV47LSMF.

Diese Einheit ist mit einem internen Druckregler ausgestattet, der den Gasdruck stabilisiert und die
Grillleistung verbessert. Dieser Druckregler ist nicht anpassbar. An der Seite des Druckreglers befindet
sich ein Druckhahn. Dieser kann von einem entsprechend ausgebildeten Kundendiensttechniker dazu
verwendet werden, die Funktion des Druckreglers zu tberpriifen. Die Schraube mit dem Druckhahn
muss stets fest angezogen sein, auBer bei der Durchfiihrung eines Drucktests am Druckregler (nur durch
entsprechend geschulten Servicetechniker).

Anleitung Fiir Die Leckageprifung

ACHTUNG! Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jahrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden.

ACHTUNG! wihrend der Priifung ist Rauchen verboten. Alle Ziindquellen sind zu entfernen.

Leckagepriifung: Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jahrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden. Wahrend der Prifung ist Rauchen verboten. Alle
Zindquellen sind zu entfernen. Die zu priifenden Stellen sind auf der Leckagepriifzeichnung aufgefiihrt.
Alle Brenner abstellen. Flaschenventil aufdrehen.
Seifenwasser (halb Wasser, halb Flissigseife) auf alle Anschliisse und Verbindungen an Regler, Schlauch,
Verteiler und Ventile auftragen.
Leckagen werden durch Blasenbildung angezeigt. Leckage durch Festdrehen des Anschlusses oder
Austausch des Teils durch ein vom Handler empfohlenes Teil beseitigen.
Bleibt die Leckage bestehen, Flaschenventil zudrehen, Regler abnehmen und Grill vom Gaslieferanten oder
Handler untersuchen lassen. Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, wenn die Leckage behoben ist.
Gaszufuhr abstellen.

www.napoleongrills.com
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Seiten Brenner

ACHTUNG! Haube &ffnen.

Ausschaltstellung

ACHTUNG! stellen Sie sicher, dass alle Brenner- Bedienelemente auf ,,OFF” (Aus)
gestellt sind, und 6ffnen Sie das Gasventil an der Gasquelle.

Anziinden des Hauptbrenners

Anziinden des riickseitigen
Brenners (Rotisseriebrenner)
(Falls vorhanden)

Anziinden der Seitenbrenner
(Falls vorhanden)

1. Haube 6ffnen.

1. Haube 6ffnen.

1. Haube des
Seitenbrenners 6ffnen.

2. Beliebiges Hauptbrenner-
Bedienelement driicken und langsam
auf Stufe ,HI” (Hohe Flamme) drehen.

Hierdurch wird die Pilotflamme geziindet,
welche wiederum den ausgewdhlten
Brenner entziindet. Nach Zinden
der Pilot flamme das Bedienelement
weiterhin gedriickt halten, bis der
Brenner entziindet ist. Lassen Sie das
Bedienelement los, wenn das Gas brennt.

2. Warmhalterost abnehmen.

2. Seitenbrenner-Bedienelement
dricken und langsam auf Stufe ,HI”
(Hohe Flamme) drehen.

3. Wenn der Pilot nicht ziindet, das
Bedienelement SOFORT wieder auf ,OFF”
(Aus) stellen und Schritt 2 mehrmals
wiederholen.

3. Rotisseriebrenner-Bedienelement
driicken und langsam auf Stufe ,HI”
(Hohe Flamme) drehen. Hierdurch wird die
Pilotflamme gezlindet, welche wiederum
den Brenner entziindet. Nach Ziinden der
Pilotflamme das Bedienelement weiterhin
gedriickt halten, bis der Brenner entziindet
ist. Lassen Sie das Bedienelement los, wenn
das Gas brennt.

3. Zundknopf driicken und gedrtickt
halten, bis Brenner zlindet; oder mit
Streichholz anziinden

4. Falls Pilot und Brenner nicht
innerhalb von 5 SEKUNDEN ziinden,
das Bedienelement auf ,,OFF” stellen

und 5 Minuten warten, damit sich
unverbranntes Gas verfliichtigen
kann. Danach die Schritte 2 und 3
wiederholen oder den Brenner mit
einem Streichholz entzlinden.

4, Wenn der Brenner nicht ziindet, das
Bedienelement SOFORT wieder auf ,,OFF”
(Aus) stellen und Schritt 3
mehrmals wiederholen.

4. Falls der Brenner nicht innerhalb
von 5 SEKUNDEN ziindet, das
Bedienelement auf ,,OFF” stellen
und 5 Minuten warten, damit sich
unverbranntes Gas verflichtigen
kann. Danach die Schritte 2 und 3
wiederholen oder den Brenner mit
einem Streichholz entziinden.

5. Falls der Grill mit einem Streichholz
angezlindet wird, klemmen Sie das
Streichholz in den mitgelieferten
Streichholzhalter ein. Das brennende
Streichholz nach unten halten, durch den
Grill und die Glihplatte fihren und dabei
das entsprechende Brennerventil auf
hohe Flamme drehen.

5. Falls der Brenner nicht innerhalb von 5
SEKUNDEN zlindet, das Bedienelement auf
,,OFF” stellen und 5 Minuten warten, damit
sich unverbranntes Gas verfliichtigen kann.

Danach die Schritte 3 und 4 wiederholen

oder den Brenner mit einem Streichholz
entzlinden.

ACHTUNG! per hintere Brenner darf nicht zusammen mit dem Hauptbrenner benutzt werden.

www.napoleongrills.com
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Betrieb Des Grillgerats

Beim allerersten Erhitzen gibt der Gasgrill einen leichten Geruch ab. Der Geruch wird durch das
,Einbrennen” der Innenlacke und Verdunsten der Schmiermittel aus der Fertigung verursacht, ist ganz
normal und tritt spater nicht mehr auf. Vor der ersten Benutzung sollten Sie darum die Hauptbrenner
etwa eine halbe Stunde mit gréRter Hitze brennen lassen. Vor dem Grillen von magerem Fleisch wie
Hahnchenbrust oder mageres Schweinefleisch ist es am besten, die Roste vor dem Vorwarmen zu olen,
damit das Fleisch nicht anklebt. Beim Grillen von sehr fettem Fleisch kann es zum Aufflammen kommen.
Um Aufflammen zu verhindern, kdnnen Sie Fett abschneiden oder mit niedrigerer Temperatur grillen.
Wenn es zum Aufflammen kommt, legen Sie das Fleisch von der Flamme weg zur Seite und stellen die
Temperatur herunter. Lassen Sie die Haube offen. Eine detaillierte Anleitung finden Sie in Napoleons
Grill-Kochbuch.

Grillen Mit Den Hauptbrennern: Vor dem Anbraten von Grillgut wird 10 Minuten Vorwarmen empfohlen.
Dafur werden alle Hauptbrenner auf die hochste Stufe gestellt und die Haube geschlossen. Kurz zu
grillende Nahrungsmittel wie Fisch und Gemiise kdnnen bei offener Haube gegrillt werden. Beim Grillen
bei geschlossener Haube ist die Temperatur gleichmaRiger und hoher, sodass die Grillzeit kiirzer ist und
das Fleisch gleichmaRiger gegrillt wird. Benotigt ein Grillgut Ianger als 30 Minuten, wie z. B. ein Braten,

so kann es indirekt gekocht werden (Braten neben den geziindeten Brenner stellen). Vor dem Grillen von
magerem Fleisch wie Hahnchenbrust oder mageres Schweinefleisch ist es am besten, die Roste vor dem
Vorwarmen zu 6len, damit das Fleisch nicht anklebt. Beim Grillen von sehr fettem Fleisch kann es zum
Aufflammen kommen. Um Aufflammen zu verhindern, kdnnen Sie Fett abschneiden oder mit niedrigerer
Temperatur grillen. Wenn es zum Aufflammen kommt, legen Sie das Fleisch von der Flamme weg zur Seite
und stellen die Temperatur herunter. Lassen Sie die Haube offen. Eine detaillierte Anleitung finden Sie in
Napoleons Grill-Kochbuch.

Direktes Garen: Grillgut direkt (iber der Warmequelle auf den Grill legen. Diese Methode wird
iblicherweise zum Braten von Speisen verwendet, die keine langen Kochzeiten erfordern - Hamburger,
Steaks, Gefllgelstiicke, Gemiise usw. Das Grillgut wird zunachst scharf angebraten, um Safte und Aromen
im Grillgut ,,einzusiegeln”. Anschliefend wird die Temperatur verringert, um das Gericht punktgenau fertig
zu garen.

Indirektes Garen: Hierbei kann nur einer oder auch mehrere Brenner verwendet werden. Grillgut liber
einem nicht geziindeten Brenner auf den Grill legen. Die Warme zirkuliert um das Grillgut und sorgt so
fir langsames und gleichmaRiges Garen. Diese Kochmethode ist vergleichbar mit dem Garen im Backofen
und wird Ublicherweise fiir groRere Fleischstlicke wie Braten, ganze Hdhnchen oder Pute verwendet. Sie
eignet sich aber auch fiir die Zubereitung von Grillgut, das leicht zum Aufflammen fihren kann. Aufgrund
der niedrigeren Temperaturen und langeren Kochzeiten ist dies die zuverldssigste Garmethode zum Grillen
zarter und saftiger Fleischstiicke.

Verwendung Des Riickseitigen Brenners: (Falls vorhanden) Warmhalterost vor dem Betrieb entfernen,
die extreme Hitze schadet dem Warmbhalterost. Grillroste sollten ebenfalls entfernt werden, falls sie die
Verwendung des rehspielRes behindern. Der riickseitige Brenner ist fiir den Einsatz mit dem DrehspieR-Set
konzipiert, dass Uber lhren Napoleon-Handler bezogen werden kann. Siehe Anweisungen fiir die Montage
des Drehspiel-Sets. Zur Verwendung des Gegengewichts den DrehspieBmotor vom Gasgrill entfernen.
Den Spiel mit dem Grillgut in die beiden Einhdngevorrichtungen an der Innenseite des Grills einlegen.
Das Fleischstiick wird naturgemaR mit der schwereren Seite nach unten hangen. Arm und Gewicht

des Gegengewichts anziehen, bis der Arm nach oben zeigt. Das Gegengewicht nach innen oder aufRen
verschieben, bis das Gewicht auf dem Spiel’ gleichmaRig verteilt ist und dann festdrehen. Den Motor
wieder aufsetzen und mit dem Grillen beginnen. Einen Auffangbehélter unter dem Grillgut platzieren.
Der aufgefangene Bratensaft kann zum Bepinseln des Fleisches oder zur Herstellung einer kdstlichen
SoRe verwendet werden. Falls nétig, zusatzliche Fliissigkeit zum UbergieRen oder Bepinseln zufiigen.
Ruickseitigen Brenner zunachst auf hoher Flamme betreiben, bis das Fleisch angebrdunt ist und dann

die Flamme reduzieren, um das Fleisch fertig zu garen. Auf diese Art wird das Grillgut versiegelt und das
Fleisch bleibt zart und saftig. Die Grillhaube stets geschlossen halten, um ein optimales Kochergebnis zu
erzielen. Braten und Gefligel erhalten eine knusprigbraune Kruste und das Fleisch bleibt zart und saftig.
Beispielsweise benotigt ein Brathuhn mit einem Gewicht von 1,5 kg mit dem DrehspieR ca. 1% Stunden
(bei mittlerer bis hoher Flamme). Weitere Anweisungen finden Sie im Napoleon-Grillkochbuch mit
exklusiven Rezepten fir alle Gelegenheiten.

VORSICHT! BarbecuesoRe und Salz kann korrosiv wirken und schnell zur Korrosion des Grills und
einzelner Bauteile fiihren, wenn keine regelmaRige Reinigung durchgefiihrt wird.
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Verwendung des Infrarot-Seitenbrenners: Der Gasgrill sollte so positioniert werden, dass der
Seitenbrenner moglichst windgeschiitzt ist, da starke Winde die Leistung des Seitenbrenners
beeintrachtigen konnen. Der empfohlene Durchmesser fiir Pfannen und Topfe ist 20 bis 25 cm.

Der Seitenbrenner ist mit einem Grillrost, welches auf zwei Héhen einsetzbar ist. Die niedrigere Position
kann wie ein normales Gaskochfeld verwendet werden und eignet sich zur Zubereitung von SolRen,
Suppen usw. Die hohere Position eignet sich zum Braten von Fleisch. (Siehe Anweisungen unter der Haube
des Seitenbrenners.)

A ACHTUNG! seitenbrenner nicht schlieBen, solange der Grill in Betrieb oder noch heiR ist.
ACHTUNG! pen Grillrost nicht verstellen, solange er heiR oder in Betrieb ist.

ACHTUNG! seitenbrenner NICHT zum Frittieren verwenden, da das Kochen mit 01 zu gefihrlichen
Bedingungen fiihren kann.

1. Folgen Sie den Anweisungen fiir das Anziinden des Infrarotbrenners und betreiben Sie den Grill bei
offener Haube fiir 5 Minuten oder bis die Keramik-Brenner rot glihen.

2. Fleisch oder anderes Grillgut auf den Grill legen und gemaR den in der Tabelle fur das Infrarotgrillen
angegebenen Zeiten grillen.

3. Nach Geschmack auf hoher, mittlerer oder niedriger Temperatur iber dem Infrarotbrenner
weitergrillen und die Speisen oft wenden oder Speisen vom Infrarotbrenner wegschieben, Haube
schliefen und auf Ofentemperatur langsam fertig garen.

A ACHTUN G! pie Infratrotbrenner erzeugen eine sehr intensive Hitze - Grillgut nicht unbeaufsichtigt
auf dem Brenner lassen, da es schnell anbrennen kann. Bei Verwendung der Infrarotbrenner auf hoher

Flamme die Haube offen lassen. Die intensive Hitze sorgt fiir ausreichende Brattemperaturen auch

bei gedffneter Haube. Dies erlaubt auch das bessere Uberwachen des Grillguts, um Anbrennen zu

vermeiden.

Schutz der Infrarotbrenner: Die Infratrotbrenner des Napoleon-Grills sind fur eine lange

Lebensdauer ausgelegt. Es sind jedoch einige MaRBnahmen erforderlich, um Risse in den keramischen

Brenneroberflaichen zu vermeiden, die zu Brennerfehlfunktionen fiihren kénnen.

e Die Keramik-Brenner dirfen niemals direkt mit Wasser in Berihrung kommen.

e Die Keramik-Brenner niemals mit harten Gegenstanden in Kontakt bringen oder beriihren.

e  Kaltes Wasser (Regen, Rasensprenger, Gartenschlauch usw.) von den Keramik-Brennern fernhalten.
GrolRe Temperaturunterschiede kénnen zu Rissen in der keramischen Oberflache fuhren.

Schéaden, die aufgrund der Nichtbefolgung dieser MaBnahmen entstehen, unterliegen nicht der

Garantiepflicht von Napoleon.

Infrarotwarme

Die meisten Menschen wissen nicht, dass unsere natiirliche Warmequelle, die Sonne, die Erde
hauptsachlich mit Infrarotenergie warmt. Infrarotenergie ist eine Form der elektromagnetischen

Energie mit einer etwas groReren Wellenlange als die Farbe Rot des Lichtspektrums, aber einer etwas
geringeren als die der Radiowellen. Diese Energie wurde 1800 von Sir William Herschel entdeckt, der das
Sonnenlicht mit Hilfe eines Prismas in seine Bestandteile zerlegte. Er wies nach, dass die meiste Warme
des Sonnenlichts im Bereich neben dem roten Ende des Spektrums, wo das Licht nicht mehr sichtbar ist, zu
finden ist. Dies ist der Bereich der Infrarotenergie. Die meisten Materialien absorbieren Infrarotstrahlung
in einem breiten Wellenlangenbereich und werden dadurch erwdarmt. Ebenso fiihlen wir Warme auf

der Haut, wenn wir uns dem Sonnenlicht aussetzen. Die Infrarotstrahlung der Sonne wandert durch das
Vakuum des Weltraums und die Atmosphare und dringt in unsere Haut ein. Die Bewegung der Molekiile
der Haut wird verstarkt, was zu starkerer interner Reibung fiihrt und Warme erzeugt, die wir fiihlen
konnen.

Nahrungsmittel kdnnen genauso mit Infrarotstrahlung erhitzt werden. Dabei ist Holzkohle die
herkdmmliche Art des Infrarotkochens, mit der wir alle vertraut sind. Die gliihenden Kohlen geben
Infrarotenergie an das Grillgut ab, wobei der Trocknungseffekt sehr gering ist. Bratensaft und Ole, die
dem Grillgut entweichen, tropfen hinunter in die Holzkohle, sodass ein Rauch aufsteigt, der dem Grillgut
den herrlichen Grillgeschmack verleiht. Die Infrarotbrenner der Napoleon-Grills funktionieren genauso.
Jeder der Brenner hat 10.000 Lécher. Aus jedem Loch tritt eine Flamme aus, die die Keramikoberflache
zur Rotglut bringen. Die glihende Oberflache strahlt Infrarotwarme auf das Grillgut ab, ohne dass man
sich mit Holzkohle herumschlagen muss. AuRerdem ist die Warme gleichméRig tiber die ganze Flache
verteilt und einfacher zu regeln als ein Holzkohlefeuer. Zum schnellen Anbraten kdnnen die Brenner

ganz aufgedreht und zum langsamen Kochen heruntergestellt werden. Wie schwierig das bei einem
Holzkohlefeuer ist, wissen wir alle. Normale Gasbrenner erhitzen das Grillgut auf andere Weise. Die Luft
um den Brenner herum wird durch den Verbrennungsprozess erhitzt und steigt zum Grillgut auf, das dann
gebraten wird. Die Grilltemperatur ist geringer, was fiir Meeresfriichte und Gemdse ideal ist. Kurz gesagt:
Napoleons Infrarotbrenner erzeugen eine Anbrathitze, die zu saftigeren, geschmackvolleren Steaks,
Hamburgern und sonstigen Fleischgerichten fiihrt. Grillzeiten und Grilltipps finden Sie in der Infrarot-Grilltabelle.
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Grillgut Brennerstufe Grillzeit Empfehlungen
Steak, 2,5 cm 2 Min. pro Seite auf hochster Englisch: 4 Min. Durchwachsenes Fleisch
dick Stufe eignet sich am besten zum
Grillen. Das Fett macht das
2 Min. pro Seite auf héchster Medium: 6 Min. Fleisch zart und saftig.
Stufe, dann mittlere Stufe
2 Min. pro Seite auf héchster Durch: 8 Min.
Stufe, dann mittlere Stufe
Hamburger, 1.27 2 Min. pro Seite auf héchster Englisch: 4 Min. Wieweit der Hamburger
cm dick Stufe durch sein soll, kann man
auch durch seine Dicke
2,5 Min. pro Seite auf hochster Medium: 5 Min. bestimmen. Hickoryspane im
Stufe Raucherkasten des Napoleon-
Grills gibt dem Fleisch einen
3 Min. pro Seite auf hochster Durch: 6 Min. exotischen Geschmack.
Stufe
Hahnchenstiic ke 2 Min. pro Seite auf hochster 20-25 Min. Gelenk zwischen Ober-

Stufe, dann mittlere bis unterste
Stufe

und Unterschenkel auf
der hautlosen Seite %
durchschneiden, damit
das Fleisch flach auf dem
Grill liegt. So wird es
schneller und gleichmaRiger
gegrillt. Mesquitspdne im
Raucherkasten des Napoleon-
Grills verleiht dem Fleisch
einen ganz besonderen
Geschmack.

Schweinekotelett

Mittlere Stufe

6 Min. pro Seite

Vor dem Grillen
Uberschissiges Fett
abschneiden. Dicke Koteletts
werden zarter.

Spare Ribs

5 Min. auf hochster Stufe, dann
niedrige Stufe zum Garen

20 Min. pro Seite, oft

wenden

Magere, fleischige Spareribs
sind die besten. Solange
grillen, bis das Fleisch sich
leicht von den Knochen l6sen
lasst.

Lammkotelett

5 Min. auf hochster Stufe, dann
mittlere Stufe zum Garen

15 Min. pro Seite

Vor dem Grillen
Uberschissiges Fett
abschneiden. Dicke Koteletts
werden zarter.

Woirstchen

Mittlere bis niedrigste Stufe

4-6 Min.

Dicke Wiirstchen sind am
besten geeignet. Vor dem
Grillen der Lange nach
aufschlitzen.
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Wartung, Pflege Und Reinigung

Der Gasgrill sollte jahrlich von einem zugelassenen Wartungsdienst Gberpriift und gewartet werden.
Brennbare Materialien, Benzin und andere brennbare Dampfe und Flissigkeiten miissen entfernt vom
Gasgrill gelagert werden. Luftwege zur Bellftung und zum Brenner nicht blockieren. Liftungslécher des
Gasflaschenschranks (an den Grillwagenseiten und der Vorder- und Riickseite des unteren Regalbodens)
stets frei von Schmutz und Ablagerungen halten.

VORSICHT! Beim reinigungsanleitung sollten Arbeitshandschuhe und eine Schutzbrille getragen
werden.

VORSICHT! zum Reinigen miissen die Brenner ausgeschaltet sein. HeiBe Flachen nicht ungeschiitzt
beriihren. Grill an einen Ort stellen, wo das Reinigungsmittel keinen Schaden anrichten kann (nicht auf
die Terrasse oder den Rasen). Kein Teil dieses Gasgrills darf mit Ofenreiniger gesdubert werden. Grillroste
oder andere Teile des Gasgrills nicht in einem selbstreinigenden Ofen sdaubern. Gasgrill regelmaRig
reinigen, da Barbecue-Sauce und Salz das Metall angreifen.

B D=

it Hinweis: In chlorid- und sulfidhaltigen Umgebungen kann auch rostfreier Stahl oxidieren oder Flecken
aufweisen. Dazu gehoren insbesondere Kistenregionen und andere extreme Bedingungen, z. B. die
nahere Umgebung von Pools und Whirlpools, die von hoher Warme und Luftfeuchtigkeit gekennzeichnet
ist. Diese Flecken werden manchmal mit Rost verwechselt, aber sie konnen einfach entfernt und
vermieden werden. Reiben Sie alle rostfreien Stahlflachen alle 3 bis 4 Wochen mit Leitungswasser und

einem Reinigungsmittel fir rostfreien Stahl ab, um die Entstehung von Flecken zu verhindern.

VORSICHT! Beim reinigungsanleitung sollten Arbeitshandschuhe und eine Schutzbrille getragen werden.

=

VORSICHT! Gaszufuhr vor den Wartungsarbeiten abstellen und Gerat von der Gaszufuhr trennen.
Grill vor dem Warten abkiihlen lassen, damit es nicht zu Verbrennungen kommt. Jahrlich und nach
Auswechseln eines Gasbauteils eine Leckagepriifung durchfiihren.

Roste Und Warmhalteflache : lassen sich am besten beim Vorwdrmen des Grills mit einer weichen
Messingdrahtbirste sdubern. Fir schwer zu entfernende Flecke Stahlwolle verwenden. Rostfreistahlroste
erhalten bei normalem Betrieb des Grills wegen der hohen Temperatur eine permanente Verfarbung.

Bedienleiste: Die Bedienleistenbeschriftung wird direkt auf die Edelstahloberflache gedruckt und bei
sachgerechter Pflege bleibt der Aufdruck dunkel und lesbar. Zur Reinigung der Bedienleiste warme
Seifenlauge oder Edelstahlreiniger verwenden. Edelstahlreiniger ist bei lhrem Napoleon-Handler
erhaltlich. Keine scheuernden Reinigungsmittel zur Reinigung von Edelstahlflichen verwenden. Dies kann
vor allem auf der Bedienleiste zum Abrieb der aufgedruckten Beschriftung fihren.

Das Innere Des Gasgrills: Grillroste entfernen. Gusseiserne Seiten und die Innenseite der Haube mit einer
weichen Messingdrahtbiirste von losem Schmutz befreien. Anbratplatten mit einem Spachtel oder Schaber
abkratzen, und die Asche mit einer Drahtblirste beseitigen. Anbratplatten abnehmen, und die Brenner mit
einer Messingdrahtbiirste reinigen. Den Schmutz aus dem Inneren des Gasgrills in die Tropfpfanne fegen.
Anbratplatten wieder einsetzen und auf richtige Positionierung achten (siehe Zusammenbauanleitung).

A WARNUN G! Fettansammlungen kénnen zu Brinden fiihren.

Tropfpfanne: zum Reinigen herausziehen. Sie sollte nach vier- bis flinfmaligem Benutzen des Grills
ausgeleert werden. Das Fett |duft durch die unter dem Gasgrill befindliche Tropfpfanne und sammelt

sich in einer Einweg-Fettschale unterhalb der Tropfpfanne. Eine zu groRe Ansammlung von Fett stellt

eine Feuergefahr dar. Tropfpfanne nicht mit Alufolie oder Sand auskleiden, da das Fett am DurchflieRen
gehindert wird. Pfanne mit einem Spachtel oder Schaber auskratzen; Inhalt in die Einweg-Fettschale
fegen. Schale je nach Haufigkeit der Benutzung alle zwei bis vier Wochen auswechseln. Ersatzschalen gibt
es beim Napoleon-Handler.

Reinigen Der Aussenseite Des Gasgrills: Lackierte, Porzellan- oder Rostfreistahlteile nicht

mit Scheuermitteln sdubern. Die Porzellanemaille ist besonders vorsichtig zu behandeln. Die
Emaillebeschichtung ist wie Glas und platzt beim Anschlagen leicht ab. Emaille-Reparaturmaterial ist

von Ilhrem Napoleon-Handler erhaltlich. AuBenflachen am besten in handwarmem Zustand mit warmem
Seifenwasser reinigen. Rostfreistahl mit einem entsprechenden Reinigungsmittel oder einem nicht
scheuernden Reinigungsmittel sdubern. Stets in Strukturrichtung wischen. Keine Stahlwolle verwenden, da
sie Kratzspuren hinterldsst. Rostfreistahl verfarbt sich unter Hitze goldfarben oder braun. Diese Verfarbung
ist normal und beeintrachtigt die Leistung des Grills nicht.

A VORSICHT! schlauch : auf Abrieb, Schmelzstellen, Einschnitte und Risse untersuchen. Wenn einer
dieser Defekte vorliegt,darf der Gasgrill nicht benutzt werden. Schlauch von lhrem Napoleon-Handler
oder einem Fachbetrieb auswechseln lassen.
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Brenner: sind aus dickwandigem Rostfreistahl 304 hergestellt. Wegen der extremen Hitze und der Umwelteinfliisse
treten trotzdem Korrosionen auf. Korrosion der Oberflachen mit einer Messingdrahtbiirste entfernen.
Verstopfte Auslasse mit einer gedffneten Heftklammer freimachen. Ausldsse dabei nicht vergrofRern.

VORSICHT! Passen Sie Von Den Spinnen Auf

Spinnen und Insekten werden von Propan- und Erdgasgeruch angelockt. Damit sie im Brenner keine Nester
bauen, ist der Lufteinlass mit einem Insektengitter versperrt, womit das Problem jedoch nicht 100%ig
geldst ist. Ein Spinnennetz oder Nest verbrennt mit einer weichgelben oder orangefarbenen Flamme,
oder es kommt zu einem Feuer (Flammenriickschlag) an der Luftzufuhr unter dem Bedienbrett. Damit das
Innere eines Brenners gereinigt werden kann, muss er aus dem Gasgrill ausgebaut werden. Schraube in
der Mitte des Brenners [6sen. Brenner am hinteren Teil nach oben und herausheben. Innere des Brenners
mit einer flexiblen Spezialblrste zum Reinigen von Venturirohren sdubern. Den geldsten Schmutz durch
den Gaseinlass aus dem Brenner schitteln. Das Insektengitter muss sauber, dicht und frei von Fusseln und
sonstigem Schmutz sein. Auch die Ventildisen miissen sauber sein. Es ist darauf zu achten, dass die Diisen
beim Reinigen nicht vergrofRert werden. Brenner wieder einbauen. Beim Einbau muss die Diise in den
Brenner gefiihrt werden. Brennerabdeckung aufsetzen und Befestigungsschrauben festschrauben.

ACHTUNG! Bei der erneuten Installation des gereinigten Brenners
unbedingt sicherstellen, dass das Ventil/die Offnung in das Brennerrohr fiihrt,
bevor der Gasgrill angeziindet wird. Wenn das Ventil sich nicht innerhalb des
Brennerohrs befindet, kann es zu Brand oder Explosion kommen.

Infrarotbrenner: Wegen der groRen Hitze des Infrarotbrenners verbrennt sofort fast alles, was vom Grillgut
herunter auf die Brennerflache fallt. Es bleiben jedoch moglicherweise Riickstande kleben. Riickstande am
besten gleich nach dem Grillen verbrennen, indem der Grill 5-10 Minuten lang auf der hochsten Stufe.

Schutz Der Infrarotbrenner: Die Infrarotbrenner des Grills haben normalerweise eine lange Lebensdauer.
Damit diese lange Lebensdauer gewahrleistet ist, muss verhindert werden, dass die Keramikbeschichtung
reiflt. Im Folgenden wird beschrieben, wie Rissbildung zu verhindern ist. Schaden, die wegen
Nichtbeachtung dieser Hinweise auftreten, sind nicht von der Garantie gedeckt.

1. StoRe mit harten Gegenstdanden — Die Keramik darf nicht mit harten Gegenstidnden angestoRen werden.
Beim Abnehmen und Einsetzen der Grillroste ist Vorsicht geboten. Fillt solch ein Gegenstand auf die
Keramik, wiirde diese wahrscheinlich reiRen.

2. Wasser und sonstige Flussigkeiten — Wenn viel kalte Flussigkeit mit der heiRen Keramikflache in
Berihrung kommt, kann diese reifen. Darum darf kein Wasser auf den Grill geschittet werden, um ein
Aufflammen zu 16schen. Wenn bei abgestelltem Grill die Keramik oder das Innere eines Brenners nass
wird, kann die Keramik durch den Druck des Wasserdampfs reiRen, wenn der Grill wieder benutzt wird.
Wiederholtes Nassen der Keramik lasst diese aufquellen und expandieren. Dieses Expandieren setzt die
Keramik unter Druck, sodass sie reillen und abbrockeln kann.

i) Kein Wasser auf den Grill werfen, um ein Aufflammen zu l6schen.

ii) Grill nicht im Freien betreiben, wenn es regnet.

iii) Sollte einmal Wasser im Grill stehen (z. B. durch Regen oder Sprinkler), ist zu

untersuchen, ob die Keramik sich mit Wasser vollgesogen hat. Ist die Keramik nass,

Brenner aus dem Grill ausbauen. Umgekehrt hinlegen, damit das Wasser ablaufen kann.

Im Hause grindlich trocknen lassen.
3. Schlechte Beluftung des Grills — Die heille Luft muss aus dem Grill entweichen kénnen, damit
die Brenner richtig funktionieren. Bei schlechter Beliftung kommt es zu Sauerstoffmangel, was zu
Flammenrickschlagen fihrt. Wenn dies wiederholt passiert, reilRt die Keramik. Darum sollte niemals mehr
als 75% der Grillflache mit Vollmetall (d.h. von einem Grillblech oder einer groRen Pfanne) abgedeckt sein.

Ersatzteilen Gitter N565-0002
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Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Bei héchster
Brennerstufe zu
niedrige Hitze und
Flamme.

Bei Propangas — die
Anweisungen fir das
Anziinden

wurden nicht befolgt.

Bei Erdgas — Leitung fir die
Gaszufuhr zu klein.

Bei beiden Gasarten —
ungeniigendes Vorheizen.

Die Anweisungen fiir das Anziinden genau
befolgen. Alle Gasgrillventile miissen sich in
der Stellung ,,OFF” (Aus) befinden, wenn das
Ventil fir die Gaszufuhr getffnet wird. Die
Gaszufuhr langsam 6ffnen, um Druckausgleich
zu ermoglichen. Siehe Anweisungen fir das
Anziinden.

RohrgréRe muss den Installationsvorschriften
entsprechen.

Beide Hauptbrenner einschalten und Grill auf
hoher Stufe 10-15 Minuten vorheizen.

Starkes Aufflammen,
ungleichmaRige

Anbratplatten falsch
installiert.

Anbratplatten miissen mit den Lochern nach
vorn und den Schlitzen nach unten installiert

Hitze. sein. Siehe Zusammenbauanleitung.
Falsches Vorwarmen. Grill mit beiden Hauptbrennern auf héchster
Stufe 10-15 Minuten lang vorwarmen.
Zu viel Fett und Asche auf Anbratplatten und Tropfpfanne regelmaRig
den Anbratplatten und in der | reinigen. Tropfpfanne nicht mit Alufolie auslegen.
Tropfpfanne. Siehe Reinigungsanleitung.
Brennerflamme Spinnenweben oder Brenner herausnehmen und griindlich reinigen.

gelblich, und es
riecht nach Gas.

anderweitige Verschmutzung.

Siehe allgemeine Wartungsanleitung.

Regler gibt ein
brummendes
Gerausch ab.

Ist an heiRen Tagen normal.

Dies ist kein Defekt. Es wird durch Vibrationen im
Regler erzeugt und beeintrdchtigt die Leistung
und Sicherheit des Grills nicht. Brummende
Regler werden nicht ersetzt.

Flamme springt nicht
auf andere Brenner
Uber.

Locher auf der
Brennerrickseite verstopft.

Gasaustrittslocher sdubern. Siehe
Wartungsanleitung, Abschnitt Brenner.

Auf der Innenseite
des Deckels oder der
Haube scheint die

,Farbe” abzublattern.

Auf der Innenseite hat sich
Fett abgesetzt.

Dies ist kein Defekt. Die Innenseite des

Deckels oder der Haube besteht aus einer
Porzellanbeschichtung, die nicht abblattern
kann. Was abblattert, ist hart getrocknetes Fett.
RegelmaRiges Reinigen verhindert dies. Siehe
Reinigungsanleitung.
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Problem

Maogliche Ursache

Lésung

Im Infrarotbrenner
kommt es zu
lammenriickschlagen
(vom Brenner ertont
ein ,Wusch”-Laut,
gefolgt von einem
langer anhaltenden
eiBbrennergerdusch).

Keramikfliesen sind mit
Fett Uberladen, sodass die
Gasauslasse verstopft sind.

Brenner wegen
unzureichender Beliiftung
Uberhitzt (zu viel Grillfliche
durch groRes

Kochgeschirr abgedeckt).

Keramikfliese gerissen.

Dichtung um die
Keramikfliese undicht,
oder Schweiung im
Brennergehause defekt.

Brenner abstellen und mindestens zwei Minuten
lang abkihlen lassen. Brenner erneut ziinden
und so lange auf hochster Stufe brennen lassen
(etwa funf Minuten), bis die Keramikfliesen
gleichmaRig rot gliihen

Es darf nur 75% der Grillflaiche durch
Gegenstdande oder Zubehor abgedeckt sein.
Brenner abstellen und mindestens zwei Minuten
abkiihlen lassen; dann wieder ziinden.

Brenner abkiihlen lassen und sorgfaltig auf Risse
untersuchen.

Sind Risse vorhanden, neuen Brenner bei einem
Napoleon-Vertragshandler bestellen.

Neuen Brenner bei einem Napoleon-
Vertragshandler bestellen.

www.napoleongrills.com
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BEWAHREN SIE IHRE QUITTING ALS KAUFNACHWEIS AUF, UM IHREN
GARANTIEANSPRUCH ZU VALIDIEREN.

BESTELLUNG VON ERSATZTEILEN

GARANTIE-INFORMATIONEN

MODELL:

KAUFDATUM:

SERIENNUMMER:

(Alle fiir einen Garantieanspruch benétigten Informationen hier
aufzeichnen)

Bevor Sie sich mit dem Kundenldsungen setzen, besuchen Sie bitte die Napoleon-Website unter
www.napoleongrills.com, um ausfihrlichere Informationen zu Reinigung, Wartung und Pflege,
Fehlerbehebung und Ersatzteile zu erhalten. Setzen Sie sich direkt mit dem Werk in Verbindung, um
Ersatzteile zu bestellen und Garantieanspriiche geltend zu machen. Kontaktieren Sie bitte den Importeur
Ihres Landes (Kontaktdaten im Lieferumfang lhres Grills enthalten) fiir Ersatzteile und Garantieanspriiche.

Zur Bearbeitung eines Garantieanspruchs bitte die folgenden Informationen bereithalten:
1. Modell- und Seriennummer des Gerats
2. Teilenummer und —beschreibung
3. Vollsténdige Beschreibung des Problems (,,kaputt” ist nicht ausreichend)
4. Kaufnachweis (Fotokopie der Rechnung)

In manchen Fillen kann der Kundenlésungen die Einsendung der Teile zur Uberpriifung im Werk
verlangen, bevor Ersatzteile ausgeliefert werden. Die Teile missen unter Vorauszahlung aller
Transportkosten und Angabe der folgenden Informationen an den Kundendienst versandt werden:

1. Modell- und Seriennummer des Gerats

2. Vollstandige Beschreibung des Problems (,,kaputt” ist nicht ausreichend)

3. Kaufnachweis (Fotokopie der Rechnung)

4. Autorisierungscode fur die Riicksendung. Diese erhalten Sie vom Kundendienstmitarbeiter.

Beachten Sie, dass die folgenden Teile nicht unter die Garantie fallen, bevor Sie den Kundenlésungen
kontaktieren:

e  Transportkosten, Courtage oder Exportzblle

e  Arbeitskosten fiir Aus- und Einbau

e Telefonkosten fiir Anrufe zur Diagnose eines Problems
e Verfarbungen von Edelstahlteilen

e  Teileversagen aufgrund von mangelnder Reinigung und Pflege, oder Verwendung von
falschen Reinigungsmitteln (Ofenreiniger)
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CAUTION! During unpacking and assembly we recommended you wear work gloves and safety
glasses for your protection. Although we make every effort to make the assembly process as problem
free and safe as possible, it is characteristic of fabricated steel parts that the edges and corners might
be sharp and could cause cuts if handled incorrectly.

Getting Started

1. Remove all cart panels, hardware, and grill head from carton. Raise lid and remove any components
packed inside. Use the parts list to ensure all necessary parts are included.

2. Do not destroy packaging until the grill has been fully assembled and operates to your satisfaction.

3. Assemble the grill where it is to be used, lay down cardboard or a towel to protect parts from being
lost or damaged while assembling.

4. Most stainless steel parts are supplied with a protective plastic coating that must be removed
prior to using the grill. The protective coating has been removed from some of the parts during the
manufacturing process and may have left behind a residue that can be perceived as scratches or
blemishes. To remove the residue, vigorously wipe the stainless steel in the same direction as the
grain.

5. Follow all instructions in the order that they are laid out in this manual.
6. Two people are required to lift the grill head onto the assembled cart.

If you have any questions about assembly or grill operation, or if there are damaged or missing parts
please call our Customer Solutions Department at 1-866-820-8686 between 9 AM and 5 PM (Eastern
Standard Time).

ACHTUNG! wir empfehlen beim Entpacken des Gerats und bei der Montage Arbeitshandschuhe
und eine Schutzbrille zu tragen. Wir unternehmen alle Anstrengungen, den Montageprozess so
problemlos und sicher wie moglich zu machen, doch bearbeitete Stahlteile haben iiblicherweise
scharfe Kanten und Ecken, die zu Schnittverletzungen fithren kénnen, wenn sie wiahrend der Montage
unsachgemaB gehandhabt werden.

Erste Schritte

1. Alle Paneele fir den Wagen, Hardware und Grilleinsatz aus dem Karton entnehmen. Haube 6ffnen
und alle darin verpackten Komponenten entnehmen. Anhand der Stuckliste sicherstellen, dass alle
notigen Teile vorhanden sind.

2. Zerstoren Sie die Verpackung nicht, bevor der Grill vollstdndig montiert ist und zu lhrer Zufriedenheit
funktioniert.

3. Den Grill an der Stelle montieren, wo er verwendet werden soll. Legen Sie Pappe oder ein Handtuch
zurecht, um wdhrend der Montage keine Teile zu verlegen oder zu beschadigen.

4. Die meisten Edelstahl-Komponenten sind mit einer Plastik-Schutzfolie {iberzogen, die vor dem
ersten Gebrauch des Grills entfernt werden muss. An manchen Stellen wurde die Schutzfolie bereits
wahrend des Produktionsprozesses entfernt und kann Riickstande hinterlassen haben, die wie
Fehler oder Kratzer im Material aussehen. Um diese Riickstédnde zu entfernen, wischen Sie einfach
mit sanftem Druck in Richtung der Maserung des Materials.

5. Folgen Sie allen Anweisungen in diesem Handbuch in der angegebenen Reihenfolge.
6. Zwei Personen sind erforderlich, um den Grillaufsatz auf den montierten Wagen zu setzen.

Bei Fragen zur Montage oder zum Betrieb des Grills, oder bei beschadigten oder fehlenden Teilen,
wenden Sie sich an unseren Kundendienst unter +1-866-820-8686 zwischen 9 Uhr und 15 Uhr Eastern
Standard Time.

TOOLS REQUIRED FOR ASSEMBLY (tools not included)

Erforderliche werkzeuge fiir die montage (werkzeuge nicht enthalten)
3/8 (10mm) Flat and Philips Pliers Hammer

Wrench, screwdrivers Zangen Hamer
ratchet or driver
Flach- und
10 mm .
. kreuzschlitzschrauben-
schraubenschlissel
. . dreher
oder ring-maulschlissel
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1 X N430-0002

3/8”(10mm)

16 X N570-0073 (1/4-20 X 3/8”)

non relvolving caster- left side
Nicht drehbare Rollen - links

AN

www.napoleongrills.com



31

B

4 x N570-0080 (#14 x 1/2”)

3/8”(10mm)

6 x N570-0080 (#14 x 1/2”)

3/8”(10mm)

www.napoleongrills.com
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=

4 x N570-0080 (#14 x 1/2”) 1 X N430-0002 3/8”(10mm)

4 x N570-0080 (#14 x 1/2”) 3/8”(10mm)

www.napoleongrills.com
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4 x N570-0091 (1/4-20 X 3/8”) 3/8”(10mm)

/N
/N

WARNING! Propane Only - To avoid assembly difficulties, prior to mounting the grill head, remove
zip tie holding regulator. This was installed at the factory to protect the regulator hose during shipping
and is no longer required. (Take care when removing the tie not to damage the hose). Ensure the
regulator hose does not become pinched between the grill head and the cart.

ACHTUNG! zur Vermeidung von Schwierigkeiten bei der Montage des Grillaufsatzes zunachst

den Kabelbinder entfernen, mit dem der Druckregler/Anschluss unterhalb der Bedienleiste befestigt

ist. Der Kabelbinder wird vor der Auslieferung ab Werk angebracht, um den Schlauch des Druckreglers
vor Beschadigung zu schiitzen und ist nicht weiter erforderlich. (Den Kabelbinder vorsichtig
durchschneiden, um den Schlauch nicht zu beschddigen.) Sicherstellen, dass sich der Druckregler in dem
schmalen Raum zwischen dem Tank-Hitzeschild und der rechten Schrankseite befindet.

@ Two people are required for this step.

Fiir diesen schritt Sind zwei personen erforderlich.

Correct Assembly\ 3( Incorrect Assembly\
Korrekte Montage

Inkorrekte Montage

www.napoleongrills.com
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-

2 x N570-0078 (M4 x 8 mm)

Fasten regulator to side panel using (2) M4 X 8 mm h
screws.

Druckregler mit zwei M4 x 8 mm - Schrauben
festdrehen.

All cylinders 7kg or larger must be placed outside the
enclosure (under the right side shelf) on level ground.
The hose assembly must be routed through the knock
out hole in the right side panel.

Gasflaschen mit einem Gewicht von 7 kg oder

mehr auBBerhalb des Schranks (unter dem

rechten Seitenregal) ebenerdig aufstellen. Die
Schlauchinstallation muss durch die vorgestanzte
Offnung im rechten Seitenpaneel erfolgen.

www.napoleongrills.com
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2 x N570-0073 (1/4-20 X 3/8”) 3/8”(10mm)

www.napoleongrills.com
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oo (e

4 x N570-0076 (#8 X 1/2”) 2 x N570-0013 (#8 X 5/8”)

N570-0013 (#8 X 5/8”) Engage edge of shelf under ribs in end cap.
Lassen Sie das Ende der Ablage unter den

Lamellen in der Endkappe einrasten.

www.napoleongrills.com
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o (0)

4 x N570-0082 (1/4-20 X 5/8”) 4 x N735-0001 3/8”(10mm)

Tabs located on either side
of ice bucket must engage
notches in side shelf.

Die gestanzten Streifen
an beiden Seiten

des Eisbehdlters

werden schliissig in

die Aussparungen der
Seitenablage eingesetzt.

www.napoleongrills.com
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1x N160-0023 3/8”(10mm)

4 x N570-0082 (1/4-20 X 5/8”) 4 x N735-0001

P

D\
y
E d

Fit orifice into burner tube and secure with hose retainer clip supplied.

Attach the wire to the side burner electrode.
Offnung in die Brennerleitung einpassen und mit dem beiliegenden

Schlauchhalter-Clip sichern.
Draht vom Verteiler mit der Elektrode des Seitenbrenners verbinden.

www.napoleongrills.com
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Cooking Grid Placement: The cooking grid can be placed at two different heights. The lower height is
for use with pots or pans. The higher position is to be used when searing meats. Ensure the burner is off
and the grid is cool to the touch before changing between the two heights. The grid must be at the lower
height in order to close the lid.

Platzierung des Grillrosts: Der Grillrost ist auf zwei unterschiedlichen Hohen einsetzbar. Die untere
Position ist fiir die Verwendung von Topfen oder Pfannen geeignet. Die obere Position ist zum Anbraten
von Fleischstiicken vorgesehen. Vor dem Wechseln der Héheneinstellungen sicherstellen, dass der
Brenner ausgestellt und der Grillrost vollstandig abgekiihlt ist. Die Grillhaube kann nur geschlossen
werden, wenn sich der Grillrost auf der unteren Position befindet.

www.napoleongrills.com
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=

N570-0080 (#14 x 1/2”) 3/8”(10mm)

Propane Only
Nur Fiir Propangas

B~ Gy

4 x N570-0099 (#14 x 3/4”) 4 x N340-0007 3/8”(10mm)

to crack.

ACHTUNG! schrauben nicht zu fest anziehen, da dies zum Brechen des
Griffs fihren kann.

@ WARNING! Do not over tighten the screws, as this will cause the handle

www.napoleongrills.com
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2 x N105-0011

-

2 x N160-0022

BOTTOM
UNTEN

TC) J—
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3 x N305-0057-mM03

]

[
I
I
I
{

1

1 x N520-0023
2 x N305-0058
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Rotisserie Kit Assembly Instruction
(optional)
Assemble rotisserie kit components as shown.

Anweisungen fiir die Montage des Drehspief3-Sets
(optionale)
Komponenten des DrehspieR-Sets wie gezeigt montieren.

Ensure stop bushing is tightened on
the inside of hood casting.
Sicherstellen, dass die Anschlagbuchse
an der Innenseite des Haubengussteils
fest angezogen ist.

=g
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Propane Only — Proper Hose Connection
Nur Fiir Propangas — Korrekter Schlauchanschluss

Ensure the regulator drops into the small
opening, between the tank heat shield
and the right side of the cabinet.
Sicherstellen, dass sich der Druckregler
in dem schmalen Raum zwischen

dem Tank-Hitzeschild und der rechten
Schrankseite befindet.

AN\

Propane Only — Improper Hose

Nur Fiir Propangas — Inkorrekter Schlauchanschluss

Connection

WARNING - FIRE HAZARD
The regulator must be attached so that

no part of the hose touches the underside
of the grill or drip pan. A fire will result if
these directions are ignored.

ACHTUNG - FEUERGEFAHR

Der Schlauch des Druckreglers muss so
angebracht sein, dass der Schlauch keinen
Kontakt mit der Unterseite des Grills oder
der Auffangschale hat. Nichtbeachtung
dieser Anweisungen kann zu Branden
fiihren.
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46

Cylinder Connection / Flaschenanschluss

NOTE! some regulator hoses contain a nut and a left hand thread, and others must press ON to
connect and OFF to detach. Follow the instructions provided below for the appropriate regulator hose.
HINWEIS! Einige Druckminderer-Schlauch-Sets haben eine Mutter und ein Linksgewinde, wihrend
bei anderen ON zum Anschluss und OFF zum Abtrennen gedriickt werden muss. Bitte beachten Sie die
untenstehenden Anweisungen fiir das jeweilige Modell.

FIG.4
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Anleitung Fiir Die Leckagepriifung

ACHTUNG! Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jihrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden.

ACHTUNG! wihrend der Priifung ist Rauchen verboten. Alle Ziindquellen sind zu entfernen.

Leckagepriifung: Ein Leckagetest muss vor der ersten Benutzung, jahrlich und nach Auswechseln oder
Warten eines Gasbauteils durchgefiihrt werden. Wahrend der Priifung ist Rauchen verboten. Alle
Zindquellen sind zu entfernen. Die zu priifenden Stellen sind auf der Leckagepriifzeichnung aufgefiihrt.

Alle Brenner abstellen. Flaschenventil aufdrehen.

Seifenwasser (halb Wasser, halb Flissigseife) auf alle Anschlisse und Verbindungen an Regler, Schlauch,
Verteiler und Ventile auftragen.

Leckagen werden durch Blasenbildung angezeigt. Leckage durch Festdrehen des Anschlusses oder
Austausch des Teils durch ein vom Handler empfohlenes Teil beseitigen. Bleibt die Leckage bestehen,

Flaschenventil zudrehen, Regler abnehmen und Grill vom Gaslieferanten oder Handler untersuchen lassen.
Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, wenn die Leckage behoben ist. Gaszufuhr abstellen.

www.napoleongrills.com
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Item | Part # Description LEX485
1 N590-0147-GY1SG bottom shelf X
2 N475-0236-GY1SG left/right cart enclosure panel X
3 N475-0271-GY1SG rear cart enclosure panel X
4 N655-0124-GY1SG front cabinet support X
5 N080-0212-GY1SG stabilizer brackets X
6 N430-0002 magnetic catch X
7 N105-0011 door bushings X
8 N130-0012 revolving caster X
9 N130-0013 non revolving caster X
10 N160-0014 grease tray holder X
11 N710-0062 grease tray aluminium X
12 N185-0001 grease tray foil X
13 N590-0164-GY1SG condiment basket X
14 N585-0064-GY1SG heat shield X
15 N570-0073 1/4-20 x 3/8” screw X
16 N080-0254G tank inhibitor X
17 N570-0080 #14 x 1/2” screw X
18 N010-0597 base X
19 N100-0036 main burner X
20 N080-0202-M01 main burner cross light bracket X
21 N570-0008 #8 x 1/2” screw X
22 N475-0313-GB-DE control panel X
23 N010-0614-30 manifold assembly c/w valves X
24 Z510-0003 black silicone lid bumper X
25 N660-0002 switch light X
26 N357-0013 side burner igniter X
27 N305-0057-M05 sear plate X
28 N051-0006 control knob bezel large X
29 N380-0021-CL burner control knob large X
30 N051-0008 control knob bezel small X
31 N380-0020-CL burner control knob small X
32 N200-0089-GY1SG back cover X
33 N305-0058 cooking grids - stainless rod X
34 N010-0501 drip pan X
35 N105-0001 bushing 7/8” X
36 N750-0020B wiring harness led X
37 N160-0017 clip rear burner tube X
38 N720-0053 rear burner supply tube X
39 N570-0078 M4 x 8 mm screw X
40 N010-0638-M06 hood assembly X
41 N010-0526P-30 infra red rear burner X
42 N565-0006 infrared burner screen X
43 N520-0023 warming rack X
44 N080-0206-M05 rear burner electrode cover X
45 N240-0024pP rear burner electrode c/w pilot X
46 N200-0090-M06 infra red rear burner cover X
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Parts List / Stiickliste

Item | Part # Description LEX485
47 Z570-0002 rear burner electrode cover screw X
48 N615-0011 rear burner electrode cover spacer X
49 N335-0042L-M04 stainless steel lid insert X
50 N135-0042-GY1HT left side lid casting X
51 N135-0043-GY1HT right side lid casting X
52 N585-0078 heat shield lid X
53 N385-0129 NAPOLEON logo X
54 W450-0005 logo spring clips X
55 N010-0742 lid handle X
56 N685-0013 temperature gauge X
57 N570-0091 1/4-20 x 1/2” screw X
58 N080-0287-GY1HT lid casting cover X
59 N570-0042 10-24 x 3/8” screw X
60 N475-0293-M06 door panel X
61 N120-0019-GYOTX cap door top/bottom X
62 N570-0100 #8 x 1/2” screw flat phillips X
63 N340-0007 tool hook X
64 N325-0062 door handle X
65 N555-0025 lighting rod X
66 N485-0016 pivot pin door top X
67 N485-0017 pivot pin door bottom X
68 N570-0099 #14 x 3/4” screw X
69 N570-0082 1/4-20 x 5/8” screw X
70 N735-0001 insulated washer X
71 N475-0301-M06 rotisserie mount X
72 N010-0760-MO06 side shelf - left X
73 N120-0020-GYOTX LUXIDIO side shelf end cap X
74 N570-0013 #8 x 5/8” screw X
75 N570-0076 #8 x 1/2” screw X
76 N185-0003 ice bucket X
77 N335-0048-M06 side burner lid X
78 N485-0009 side burner lid clip X
79 N590-0189 cutting board X
80 N010-0722-M06 side shelf - right X
81 N500-0039 side burner plate X
82 N010-0662 side burner infra red X
83 N710-0063 side burner drip pan X
84 N240-0026 side burner electrode X
85 N305-0086 side burner grate X
N570-0089 side burner grate screw X
86 N455-0062 side burner orifice #60 X
87 N160-0023 side burner orifice clip X
88 N385-0241-SER LEX logo X
89 N720-0044 manifold flex connector X
90 N160-0022 clip door pivot pin X
91 N570-0015 lid pivot screw X
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Item | Part # Description LEX485
92 N735-0003 1/4” lockwasher X
93 N190-0001 battery pack X
94 N720-0055 side burner supply tube X
95 N530-0021-SER regulator step down X
96 W445-0021 union fitting 3/8” - 3/8” X
97 N750-0016 side burner electrode wire X
98 N255-0014 fitting X
99 N530-0032 regulator -Germany X
N530-0033 regulator -Holland X
N530-0034 regulator -Spain/Finland/Norway/Denmark X
N530-0035 regulator -Sweden X
N530-0036 regulator -Italy X
N530-0037 regulator -United Kingdom X
N530-0038 regulator -France X
N530-0039 regulator -Hungary X
N530-0042 regulator -Switzerland X
N530-0043 regulator -Russia X
N530-0044 regulator -Poland X
N530-0046 regulator -Czech Republic X
100 N510-0013 black silicone bumper X
101 N080-0358 infra red burner bracket X
65233 rotisserie kit -UK ac
65232 rotisserie kit - CE ac
68489 vinyl cover ac
56018 stainless steel griddle ac
56040 cast iron griddle ac
67731 charcoal tray ac
62007 replacement grease trays (5 pieces) ac

x - standard ac - accessory

X - Standard ac -Zubehor
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