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Gebrauchsanweisung
Tischgrill, gerippt mit Glasdeckel

4 3 Lieferumfang
% 1. Grillbasis
2. Temperaturregler (Thermostat)
3. Glasdeckel
4. Grillplatte gerippt
5. Auffangschale
6..,-" [ .+" Temperatureinstellung
7. Aufheizsymbol
8. Heizstufen

Abb. 2 - Demontage /Disassembling

3.
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Wichtige Sicherheitshinweise

* Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben.
* Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
* Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durchgefiihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
= Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
* Das Gerat ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Temperaturregler
(Thermostat) betreiben.
* Das Gerat darf nicht liber eine externe Zeitschaltuhr oder Fernbe-
dienung betrieben werden.
* Reinigen Sie alle Teile unmittelbar nach der Benutzung und entfer-
nen Sie eventuell vorhandene Speisereste sofort. Beachten Sie die
Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege”.
= Vor der Reinigung der Grillplatte im Wasser muss der Temperaturregler
(Thermostat) entfernt werden. Vor erneuter Benutzung muss der Ther-
mostatanschluss an der Grillplatte trocken sein.
* Das Gerat ist nur flr den Hausgebrauch in Innenrdumen bestimmt.
* Dieses Gerat ist dafuir bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:
in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Blros und andere gewerbli-
chen Bereichen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;
von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Frihstiickspensionen.

Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.

* WARNUNG: Holzkohle oder dhnliche Brennstoffe diirfen fir dieses
Gerat nicht verwendet werden.

. @ ACHTUNG Verbrennungsgefahr! Die bertihrbaren Oberflachen
inklusive Glasdeckel konnen bei eingeschaltetem Gerat heil3 werden
und bleiben nach dem Ausschalten noch einige Zeit heif3.

Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir den Gebrauch, die
Sicherheit und die Wartung des Gerétes. Sie soll sorgféltig aufbewahrt und gegebenenfalls an Nach-
benutzer weitergegeben werden. Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck, gemaB dieser
Gebrauchsanweisung, verwendet werden. Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Weitere Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.

= Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und feste Oberflache und halten Sie rund um das Gerét ausrei-
chend Platz frei.

= Stellen Sie sicher, dass die Auffangschale (5) wihrend des Grillens immer ganz eingeschoben ist.
Der Grill kann nur bei vollstindig eingesetzter Auffangschale (5) betrieben werden.

= Die Grillplatte (4) muss korrekt im Gerit liegen und mit dem Temperaturregler (2) verbunden sein,
ansonsten schaltet sich der Grill nicht ein.

= Heizen Sie die Grillplatte (4) immer vor, bevor Sie Grillgut darauf legen.

= Beim Grillen kann zwangslaufig Fett spritzen. Stellen Sie das Gerat deshalb nicht direkt auf emp-
findliche Oberflachen wie z.B. polierte Tischplatten.

= Achtung! Wenn der Glasdeckel (3) in der gedffneten Position eingerastet ist darf der Deckel nie-
mals mit Gewalt nach vorne oder nach hinten gedriickt werden. Zum SchlieBen des Deckels diesen
etwas nach oben ziehen und schlieBen.

= Schalten Sie das Gerdt nach Gebrauch immer aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerit vollstindig abkiihlen, bevor Sie die Grillplatte (4) und Auffangschale (5)
entnehmen und reinigen.

= Stellen Sie sicher, dass Sie die Grillplatte (4) wieder korrekt einsetzen, nachdem Sie sie abgenom-
men haben.

= Bewahren Sie das Gerédt nicht im Freien oder einem feuchten Raum auf.

= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung
fiir eventuelle Schiaden Gibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Féllen ausge-
schlossen.
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Verwendung

Mit dem Tischgrill kénnen Sie viele leckere Speisen zubereiten. Der Tischgrill eignet sich zum Grillen
von Lebensmitteln wie z. B. Fleisch, Gemiise oder Fisch. Durch den geschlossenen Glasdeckel werden
Fettspritzer reduziert und die Hitze verbleibt wiahrend der Zubereitung im Gerat.

Aufstellen und anschlieBen

= Alle Verpackungsteile vom Gerét entfernen.
= Das Gerit reinigen (siehe Kapitel ,Reinigung und Pflege”).
= Gerat auf eine stabile und ebene Unterlage, in der Ndhe einer Steckdose, aufstellen.

Inbetriecbnahme (Abb. 1)

1. Schieben Sie die Auffangschale (5) in die Grillbasis (1). In der Auffangschale sammeln sich abtrop-
fendes Fett und Bratensaft. Stellen Sie sicher, dass die Auffangschale wahrend des Grillens immer
ganz eingeschoben ist.

Hinweis: Der Grill kann nur bei vollstindig eingesetzter Auffangschale betrieben werden.

N

2. AnschlieBend die Grillplatte (4) zuerst mit der linken Seite leicht schriag von oben in die Halterun-
gen der Grillbasis einsetzen. Danach muss auch die rechte Seite der Grillplatte auf die Grillbasis
aufgelegt werden. Achten Sie darauf, dass die Grillplatte beidseitig vollstdndig in die Grillbasis
eingesetzt wird. Nur dann kann der Temperaturregler (2) in die Grillbasis eingesteckt werden.

3. Stecken Sie den Temperaturregler bis zum Anschlag in die Grillbasis. Der Drehknopf des Tempera-
turreglers muss dabei nach oben zeigen.

“lelfel

4. Setzen Sie den Glasdeckel (3) in einem 45° Winkel in die beiden Nuten am hinteren Bereich der
Grillbasis ein.__()ffnen Sie den Deckel weiter, bis dieser in den Nuten leicht nach hinten rutscht und
bei etwa 90° Offnungswinkel von selbst gedffnet bleibt.

5. SchlieBen Sie den Glasdeckel durch leichtes Anheben und gleichzeitiger SchlieBbewegung. Achten
Sie darauf, dass der Glasdeckel dabei nicht aus den Nuten rutscht.

6. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Die ,+" Taste und das linke Segment der Heizstufen
leuchten weiB3, das Aufheizsymbol leuchtet rot . Driicken Sie die ,+" Taste bis alle Segmente der
Heizstufen leuchten. Sobald die Aufwarmphase beendet und die Temperatur erreicht ist, leuchtet
das Aufheizsymbol weiB. Wahlen Sie danach je nach Grillgut ggf. eine niedrigere Einstellung mit
der ,-" Taste (siche Kapitel ,Grillzeiten").

Hinweis: Legen Sie das Grillgut erst nach dem Vorheizen auf die Grillplatte.

/s ACHTUNG Verbrennungsgefahr! Die beriihrbaren Oberflichen inklusive Glasdeckel kénnen bei
eingeschaltetem Gerat hei werden und bleiben nach dem Ausschalten noch einige Zeit heiB.

Demontage (Abb. 2)

Bei der Demontage, bitte die Reihenfolge wie in Abb. 2 beschrieben beachten.

Antihaftbeschichtung

Die kratzempfindliche Beschichtung der Grillplatte (4) keinesfalls mit scharfen oder spitzen Gegenstin-
den bearbeiten. Bei der ersten Inbetriebnahme des neuen Gerdtes kann es zu einer geringen Geruchs-
und Rauchentwicklung kommen. Dies ist technisch bedingt und kein Grund zur Beunruhigung.

Grillzeiten

Das Grillgut sollte in nicht zu groBe Portionen oder Scheiben geteilt werden. Der Glasdeckel sollte sich
noch leicht schlieBen lassen, ohne das Grillgut zu beriihren. Fleisch vor dem Grillen wiirzen, jedoch
erst danach salzen, so verliert es weniger Saft. Am besten eignen sich kleine Wiirstchen, zarte Steaks,
Hacksteaks, Fleischkdse oder Fisch. Tomaten, Auberginen und Ananas sind in Scheiben geschnitten sehr
gut zuzubereiten und besonders schmackhaft. Maiskolben kénnen je nach GroBe am Stiick oder in
Scheiben gegrillt werden. Fette Wiirstchen vor dem Grillen anstechen, um Fettspritzer zu vermeiden.
Die Garzeit richtet sich nach Art und Dicke des Grillgutes. Fleisch oder andere Speisen niemals auf der
Grillplatte schneiden.

Grillzeiten und Temperatureinstellungen sind vom jeweiligen Grillgut und dem eigenen Geschmack
abhingig, die folgenden Werte sind daher nur Richtwerte.

Hinweis: Die angegebenen Zeiten beziehen sich auf die reine Grill-/Garzeit ohne Aufheizzeit bei
geschlossenem Deckel. Reduzieren Sie nach dem Grillen die Temperatur. So kénnen Sie Fleisch oder
Gemiise bei geschlossenem Deckel perfekt nachziehen lassen.

Grillzeit (Minuten) Grillstufe

Rindersteak 8-10 4-5
Schweineschnitzel 6-8 4-5
Hacksteak 6-8 4-5
Schweinekotelett 8-10 4-5
Lammkotelett 8-10 4-5
Héhnchenschnitzel 4-6 4-5
Fischfilet 4-6 4-5
Gemiise 4-5 5

Warmbhalten 2-3
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Reinigung und Pflege

= Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.

= Entfernen Sie Fett- oder sonstige Riickstande am besten auf der noch handwarmen Grillplatte mit
einem Kiichentuch.

* Entnehmen Sie die Grillplatte, indem Sie den Glasdeckel 6ffnen oder bei einem Offnungswinkel von
45° abnehmen und den Temperaturregler vom Grill abziehen (Abb. 2).

& Die Grillplatte an der rechten Seite max. 10 cm anheben und die Grillplatte mit einer seitli-
chen Bewegung nach rechts vorsichtig aus der Arretierung ziehen.

= Nun kann die Grillplatte nach oben aus der Grillbasis herausgenommen werden (Abb. 2).

= Reinigen Sie die Auffangschale in lauwarmen Wasser unter Zugabe eines Spiilmittels mit einer
Spiilbiirste.
Hinweis: Kein Scheuermittel, Metallschwamm oder Backofenreiniger verwenden.

= Ziehen Sie die Auffangschale aus der Grillbasis (Abb. 2).

= Zur leichten Reinigung kdnnen Sie die Grillplatte auch in die Spiilmaschine geben.

= Grillbasis mit einem feuchten Tuch unter Zugabe eines Spiilmittels reinigen.

= Setzen Sie das Gerat zur Aufbewahrung wieder zusammen. Bewahren Sie das Gerat auf einer ebe-
nen und trockenen Unterlage auf.

= Temperaturregler mit einem nur leicht angefeuchtetem Tuch reinigen.
WARNUNG: Den Temperaturregler niemals in Wasser tauchen.
Hinweis: Temperaturregler und die Kontakte der Grillplatte miissen vor erneutem Gebrauch voll-
standig trocken sein.

spiilmaschinen- | unter laufendem mit einem
geeignet Wasser abspiilbar | feuchten Tuch
abwischen

Grillbasis (1)

Glasdeckel (3)

Grillplatte gerippt (4)

Auffangschale (5)
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 1850-2200 W
Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus - -

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

ﬁ Bedeutung des Symbols ,,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mill-
tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortier-
ten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgerdten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besitzer
von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren.
Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und Riickgabe-
systeme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Mdglichkeiten der Riickgabe von Altgeraten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrdger oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

1
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Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® |hr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.

2  Geben Sie lhr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle |hrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

12
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Operating Manual
Table grill ribbed with glass lid

4 3 Delivery scope
% 1. Grill base
2. Temperature controller (thermostat)
3. Glass lid
4. Ribbed grill plate
5. Drip tray
6..,-" [ .+" Temperature setting
7. Heat-up symbol
8. Heat level

Fig. 2 - Demontage /Disassembling

3.
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Important safety information

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervi-
sion or instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.

* Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 and supervised.

= Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8
years.

* |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its service agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

= Only operate the appliance using the temperature controller (ther-
mostat) supplied.

* The device must not be operated via an external timer or remote
control.

* Clean all parts immediately after use and remove any food residue
straight away.

Follow the instructions in the “Cleaning and Care" section.

= You must remove the temperature controller (thermostat) before
cleaning the grill plate in water. Make sure the thermostat connec-
tion on the grill plate is dry before you use it again.

* The appliance is designed for indoor household use only.

* This device is intended to be used in household and similar applica-
tions, such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environ-
ments;
farm houses;
by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;
bed and breakfast type environments.
The device is not intended for purely commercial use.

16

* WARNING: Charcoal or similar combustible fuels must not be used
with this appliance.

. @ WARNING: risk of burns!! When the appliance is switched
on, its contact surfaces, including the glass lid, can get hot and
they also remain hot for a while even after the appliance has been
switched off!

Before use

Read the instruction manual carefully. It contains important information about the use, safety and
care of the appliance. It should be kept in a safe place and passed on to subsequent users if necessary.
The appliance may only be used for the intended purpose according to these operating instructions.
Observe the safety information when using the appliance.

Additional safety information

= The appliance should be connected only to earthed wall sockets that have been installed in accord-
ance with the requlations. The power cable and plug must be dry.

= Place the appliance on a level and firm surface and ensure there is sufficient space around the
appliance.

= Make sure that the drip tray (5) is always fully inserted during grilling. The grill can only be oper-
ated when the drip tray (5) is fully inserted.

= The grill plate (4) must be correctly positioned on the appliance and connected to the temperature
controller (2) otherwise the grill will not turn on.

= Always pre-heat the grill plate (4) before you place food on it.

= Fat can spray out randomly when grilling. For this reason, do not place the appliance directly on
any sensitive surfaces, e.g. polished tabletops.

= Caution! When the glass lid (3) is locked in the open position, the lid must never be pushed
forwards or backwards with force. To close the lid, pull it upwards slightly and close.

= Always switch the appliance off after use, pull the mains plug out of the socket and allow the
appliance to cool down completely before removing and cleaning the grill plate (4) and drip tray
(5).

= Make sure that the grill plate (4) is always repositioned correctly after it has been removed.

= Never store the appliance outdoors or in a damp room.

= No liability shall be accepted for any damage resulting from misuse, incorrect operation or
improper repairs. Warranty claims shall likewise be excluded in such cases.

Use

You can cook lots of delicious food on the table-top grill. The table-top grill is suitable for grilling
foods such as meat, vegetables or fish. The closed glass lid reduces grease spatter and the heat is
retained in the appliance while the food is being prepared.

17
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Setting up and connecting

* Remove all packaging from the appliance.
= Clean the appliance (see chapter ,Cleaning and care”).
= Set up the appliance on a stable and level surface near a plug socket.

Initial operation (Fig.1)

1. Insert the drip tray (5) into the grill base (1). Fat and meat juice collect in the drip tray. Make sure
that the drip tray is always fully inserted during grilling.
Note: The grill can only be operated when the drip tray is fully inserted.

N

2. The grill plate (4) must then be inserted from above into the holders in the grill base, with the left
side first at a slight angle. The right side of the grill plate must then be positioned on the grill base.
Make sure that both sides of the grill plate are correctly inserted into the grill base. This is neces-
sary before the temperature controller (2) can be inserted into the grill base.

3. Insert the temperature controller into the grill base as far as it will go. The knob of the temperature
controller must point upwards.

lelfel

4. Insert the glass lid (3) into the two notches in the rear part of the base of the grill at an angle of
45°. Open the lid further until it slides back slightly into the notches and remains open at an angle
of approx. 90°.

5. Close the glass lid by lifting it slightly and closing it at the same time. Make sure that the glass lid
does not slide out of the notches.

6. Now insert the mains plug into the socket. The ,+" key and the left segment of the heat levels light
up white, the heat-up symbol lights up red. Press the ,+" key until all segments of the heating
stages light up. As soon as the heating phase has fi nished and the required temperature has been
reached, the heat-up symbol lights up white. Then select a lower setting with the ,-" key depend-
ing on the food to be grilled (see chapter ,Grill times").

Note: Only place the food on the grill plate after preheating.

/$\ WARNING: risk of burns!! When the appliance is switched on, its contact surfaces, including

the glass lid, can get hot and they also remain hot for a while even after the appliance has been
switched off!
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Disassembly (Fig. 2)

For disassembly, please follow the sequence described in Fig. 2.

Non-stick coating

Never touch the scratch-sensitive coating of the grill plate (4) with sharp or pointed objects. When
using your new appliance for the first time, there may be a little smoke or odour. This is for technical
reasons and nothing to be concerned about.

Grilling times

Cut up the food you wish to grill into portions or slices that are not too large. The glass lid should
still close easily without touching the grilled food. Season meat before grilling, but only add salt
afterwards so it loses less juice. Small sausages, tender steaks, minced steaks, meat loaf and fish are
ideal. Sliced tomato, aubergine and pineapple are ideal for cooking on the table-top grill and are very
tasty. Depending on the size, corn on the cob can be grilled whole or in slices. Pierce thick sausages
before you grill them to prevent fat splashes. The cooking time depends on the type and thickness of
the food. Never cut meat or other foods on the grill plate.

Grilling times and temperature settings depend on the food being grilled and your own particular
taste, therefore the following values are only approximate.

Note: The specified times relate to the pure grilling/cooking times and do not include the time for
pre-heating the grill plates when the lid is closed. After grilling, reduce the temperature. The meat or
vegetables can then continue to cook perfectly with the lid closed.

Grilling time (minutes) Grilling level

Beef steak 8-10 4-5
Pork escalope 6-8 4-5
Hamburger steak 6-8 4-5
Pork chop 8-10 4-5
Lamb chop 8-10 4-5
Chicken escalope 4-6 4-5
Fish fillet 4-6 4-5
Vegetables 4-5 5

Keeping warm 2-3

19
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Cleaning and care

Pull out the mains plug and allow the appliance to cool down.

Once the grill plate is warm to the touch, use a paper towel to remove as much fat and other
residue from it as possible.

Remove the grill plate by opening the glass lid or removing at an angle of 45° and removing the
temperature controller from the grill (Fig. 2).

& Lift the grill plate by max. 10 cm on the right-hand side, and carefully remove it from the
lock mechanism by moving sideways to the right.
The grill plate can now be removed from the grill base by lifting it up (Fig. 2).

Clean the grill plate in lukewarm water using washing-up liquid and a washing-up brush.

Note: Do not use abrasives, metal scourers or oven cleaner.

Pull the drip tray out of the grill base (Fig. 2).

You can also wash the grill plate in the dishwasher to make cleaning easier.

Clean the grill base in lukewarm water using washing-up liquid.

Reassemble the appliance for storage. Store the appliance on a level and dry surface.

Clean the temperature controller using only a slightly damp cloth.

WARNING: Never immerse the temperature controller in water.

Note: The temperature controller and the contacts on the grill plate must be completely dry before
using the appliance again.

Dishwasher safe Can be rinsed Wipe with a
under running damp cloth
water
Grill base (1)
Glass lid (3)

Ribbed grill plate (4)

Drip tray (5)
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Technical data

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 1850-2200 W
Appliance class: |

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)

OFF - -

Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

C E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

For UK use only

= This product is supplied with a 13 A plug conforming to BS 1363 fitted to the mains lead. If the
plug is unsuitable for your socket outlets or needs to be replaced, please note the following. If the
plug is a non-rewireable one, cut it from the mains lead and immediately dispose of it. Never insert
it into a socket outlet as there is a very great risk of an electric shock.

= The replacement of the plug at the mains lead has to be done according to the following instruc-
tions:
Warning - This appliance must be earthed
Important: The wires in this mains lead are coloured in accordance with the following code:

green/yellow Earth
blue Neutral
brown Live

As the colours of the wires in the mains lead of this appliance may not correspond with the
coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as follows:
the wire which is coloured green and yellow must be connected to the terminal which is
marked with the letter E or by the earth symbol @ or coloured green or green and yellow,
the wire which is coloured blue must be connected to the terminal which is marked the letter
N or coloured black,
the wire which is coloured brown must be connected to the terminal which is marked with
the letter L or coloured red.
= Ifa 13 A (BS 1363) plug is used it must be fitted with a 13 A fuse conforming to BS 1362 and be
ASTA approved. If any other type of plug is used, the appliance must be protected by a 10 A fuse
either in the plug or adapter or at the distribution board.
If in doubt - consult a qualified electrician.
= Never use the plug without closing the fuse cover.

21
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Environment

ﬁ Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.

22
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Mode d'emploi
Barbecue de table, ondulé avec couvercle en verre

4 3 Contenu
% 1. Base

2. Régulateur de température (thermostat)

3. Couvercle en verre

4. Plaque a grillades ondulée

5. Récipient collecteur

6. Réglage de la température « +» [ « - »

7. Symbole de cuisson

8. Niveaux de puissance

ill. 2 - Demontage /Disassembling
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Consignes de sécurité importantes

* Les enfants a partir de 8 ans ainsi que les personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales restreintes ou ayant
un manque d'expérience et/ou de connaissance peuvent utiliser cet
appareil sous surveillance ou s'ils ont €été formés pour utiliser cet
appareil en toute sécurité et ont compris les dangers pouvant résul-
ter de son utilisation.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec cet appareil.

* Ne pas laisser les enfants effectuer le nettoyage et la maintenance
sauf s'ils sont agés de plus de 8 ans et sous surveillance.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre maintenus a I'écart de
I'appareil et de son cable de raccordement.

= Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplacé par le SAV central du fabricant ou par une personne qua-
lifiee, afin d'éviter toute mise en danger.

* Utilisez exclusivement I'appareil avec le Régulateur de température
(thermostat) fourni.

* |'appareil ne doit pas €tre mis en service a l'aide d'une minuterie
externe ou d'une commande a distance.

* Nettoyez immediatement toutes les pieces apres utilisations et reti-
rez les restes d'aliments éventuellement présents.

Veuillez suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entre-
tien ».

= Avant le nettoyage de la plaque a grillades, il faut enlever le Régu-
lateur de température (thermostat). Avant toute nouvelle utilisa-
tion, le raccord de thermostat sur la plaque de grillades doit étre
sec.

* | "appareil est concu pour un usage purement domestique et en
intérieur.

= |'appareil est concu pour un usage domestique ou pour des applica-

tions similaires telles que :
dans des cuisines pour le personnel dans des boutiques, des
bureaux ou d'autres secteurs professionnels ;
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dans des exploitations agricoles ;
par des clients dans des hotels, des motels et autres établisse-
ments résidentiels ;
dans des chambres d'hotes.
L'appareil n'est pas cong¢u pour un usage purement commercial.
= ATTENTION : Le charbon de bois ou des combustibles similaires ne
peuvent étre utilisés pour cet appareil.
= /\ ATTENTION risque de briilure ! Les surfaces accessibles, y
compris le couvercle en verre, peuvent devenir treés chaudes lorsque
I'appareil fonctionne et restent encore chaudes apres I'extinction.

Avant l'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes pour I'utilisation, la sécu-

rité et I'entretien de I'appareil. Il doit étre conservé soigneusement et transmis en cas de remise a une
tierce personne.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément a ce mode d'emploi. Respectez les
consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Consignes de sécurité supplémentaires

= Brancher I'appareil uniquement dans une prise de courant de sécurité, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et la prise doivent €tre secs.

= Posez I'appareil sur une surface plane et solide, et prévoyez assez de place autour de I'appareil.

= Veillez a ce que le récipient collecteur (5) soit toujours complétement inséré pendant la cuisson. Le
barbecue ne fonctionne que lorsque le récipient collecteur (5) est complétement inséré.

= La plaque a grillades (4) doit étre placée correctement dans |'appareil et assemblée avec le Régula-
teur de température (2), sinon le grill ne s'allume pas.

= Préchauffez toujours la plaque a grillages (4) avant d'y déposer les aliments a cuire.

= Des éclaboussures de graisse peuvent survenir lors de la cuisson. Ne déposez donc pas I'appareil
directement sur des surfaces délicates, par exemple sur une table a la surface polie.

= Attention ! Lorsque le couvercle en verre (3) est encliqueté en position ouverte, il ne doit en aucun
cas €tre poussé ou tiré de force. Pour fermer le couvercle, le tirer Iégerement vers le haut, puis le
fermer.

= Toujours éteindre I'appareil aprés utilisation en débranchant la fiche secteur de 'appareil et le
laisser refroidir complétement avant de retirer la plaque a grillades (4) et le récipient collecteur (5)
et de les nettoyer.

= Veillez a remettre correctement la plaque a grillades (4) aprés I'avoir retirée.

= Ne conservez pas l'appareil a I'air libre ou dans un lieu humide.

= Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommage découlant de ['utilisation abusive, de la
mauvaise utilisation ou de la réparation inappropriée de I'appareil. Toute intervention sous garantie
est également exclue dans de tels cas.
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Utilisation

Grace a la table de barbecue, vous préparerez de délicieux repas. Ce barbecue de table convient a la
grillade d'aliments tels que la viande, les Iégumes ou le poisson. La fermeture du couvercle en verre
limite les éclaboussures de graisse et préserve la chaleur pendant la préparation.

Mise en place et en service

= Retirer toutes les parties d'emballage de I'appareil.
= Nettoyer I'appareil (voir le chapitre « nettoyage et entretien »).
= Poser I'appareil sur une surface solide et plane, a proximité d'une prise de courant.

Mise en service (ill. 1)

1. Insérez le récipient collecteur (5) dans la base (1). Le récipient collecteur récupére la graisse et le jus
de cuisson. Veillez a ce qu'il soit toujours complétement inséré pendant la cuisson.
Remarque : le barbecue ne fonctionne que lorsque le récipient collecteur est complétement inséré.

- -

2. Ensuite, insérez légerement en biais et par le haut d'abord le c6té gauche de la plaque de cuisson
(4) dans le support de la base du gril. Ensuite, il convient de poser le cté droit de la plaque sur la
base. Assurez-vous que la plaque a grillades est complétement installée des deux cotés dans la base
avant d'insérer le Régulateur de température (2) dans la base.

3. Insérez le régulateur de température dans la base jusqu'a la butée. Le bouton rotatif du régulateur
de température doit pointer vers le haut.

“lelfel

4. Déposez le couvercle en verre (3) 4 un angle de 45° dans les deux rainures, 3 l'arriére de la base.
Continuez d'ouvrir le couvercle jusqu'a ce qu'il glisse facilement vers I'arriére dans les rainures et
reste ouvert a un angle d'ouverture de 90°.

5. Fermez le couvercle en verre en le soulevant Iégérement tout en effectuant un mouvement de fer-
meture. Veillez a ce que le couvercle ne glisse pas hors des rainures.

6. Branchez I'appareil. La touche « + » et le segment gauche des niveaux de puissance s'allument en
blanc, le symbole de cuisson s'allume en rouge. Appuyez sur la touche « + » jusqu'a ce que tous
les segments des niveaux de puissance s'allument. Dés que la phase de préchauffage est terminée
et que la température souhaitée est atteinte, le symbole de cuisson s'allume en blanc. Choisissez
ensuite, a I'aide de la touche « - », un réglage plus bas qui convient a I'aliment (voir chapitre «
Durées de cuisson »).

Remarque : ne déposez les aliments a cuire qu'une fois la plaque préchauffée.
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/s\ ATTENTION risque de briilure ! Les surfaces accessibles, y compris le couvercle en verre, peuvent
devenir trés chaudes lorsque I'appareil fonctionne et restent encore chaudes apres I'extinction.

Démontage (ill. 2)

Lors du démontage, veillez a respecter I'ordre indiqué dans I'ill. 2.

Revétement antiadhésif

N'utilisez jamais d'objets pointus ou tranchants sur le revétement de la plaque a grillades (4), car ce
dernier se raye facilement. Lors de la premiére mise en service d'un nouvel appareil, de légeres odeurs
et fumées peuvent apparaitre. Celles-ci sont d'origine technique, vous ne devez pas vous en soucier.

Durées de cuisson

Les aliments a cuire doivent &tre répartis en portions ou en tranches suffisamment petites. Le couvercle
en verre doit pouvoir fermer facilement, sans entrer en contact avec les aliments. Epicez la viande
avant de la cuire, mais n'ajoutez le sel qu'apres, afin que la viande perde moins de jus. Les aliments qui
conviennent le mieux sont les petites saucisses, les steaks tendres, les préparations de viande hachée
ou le poisson. Les tomates, aubergines et ananas coupés en tranches conviennent particulierement

et sont délicieux a préparer. Les épis de mais peuvent étre grillés en morceaux ou en rondelles, en
fonction de leur taille. Piquez les petites saucisses avant de les cuire afin d'éviter les éclaboussures de
graisse. La durée de la cuisson dépend de la nature et de I'épaisseur de I'aliment. Ne jamais couper la
viande ou d'autres aliments sur le plateau de barbecue.

Les durées de cuisson et les réglages de température dépendent de I'aliment a cuire et du godt de cha-
cun. C'est pourquoi les valeurs suivantes ne sont données qu'a titre indicatif :

Remarque : les durées indiquées se rapportent uniquement au temps de cuisson et ne prennent pas
en compte la durée du préchauffage, couvercle fermé. Aprés la grillade, baissez la température. Vous
pouvez poursuivre la cuisson a couvercle fermé de la viande ou des légumes jusqu'a obtention de la
consistance idéale.

Durée de cuisson (en minutes) | Niveau de cuisson

Bifteck 8-10 4-5
Escalope de porc 6-8 4-5
Steak haché 6-8 4-5
Cotelette de porc 8-10 4-5
Cotelette d'agneau 8-10 4-5
Escalope de poulet 4-6 4-5
Filet de poisson 4-6 4-5
Légumes 4-5 5

Maintien au chaud 2-3
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Nettoyage et entretien

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.

= |l est plus facile d'enlever les restes de graisse et autres résidus avec un torchon lorsque la plaque a

grillades est encore tiede.

= Pour retirer la plaque, ouvrez le couvercle en verre ou retirez-le a un angle d'ouverture de 45°, puis

enlevez le régulateur de température du gril (ill. 2).

& Soulevez au maximum de 10 cm le c6té droit de la plaque de cuisson, puis tirez-la avec preé-

caution vers la droite pour la débloquer.
= Vous pouvez maintenant soulever la plaque de cuisson pour la retirer de la base du gril (ill. 2).

= Nettoyez la plaque a grillades avec une brosse a vaisselle a I'eau tiede en ajoutant un peu de liquide

vaisselle.

Remarque : n'utilisez pas de produits abrasifs, d'éponge métallique ou de produit nettoyant pour

four.

= Retirez le récipient collecteur de la base (ill. 2).

* Pour un nettoyage facilité, vous pouvez mettre la plaque a grillades au lave-vaisselle.

= Nettoyez la base a I'aide d'un chiffon humide en ajoutant un peu de liquide vaisselle.

= Réassemblez I'appareil avant de le ranger. Rangez I'appareil sur une surface plane et seche.

= Nettoyer le régulateur de température avec un chiffon Iégérement humide.
ATTENTION : Ne jamais plonger le régulateur de température dans |'eau.
Remarque : Le régulateur de température et les contacts de la plaque de grill doivent étre minu-
tieusement séchés avant de pouvoir étre réutilisés.

compatible avec
le lave-vaisselle

rincable a I'eau
courante

essuyer avec un
chiffon humide

Base (1)

Couvercle en verre (3)

Plaque a grillades ondulée (4)

Récipient collecteur (5)
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Caractéristiques techniques

Tension nominale :
Puissance :
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément

220-240 V~ 50-60 Hz
1850-2200 W

au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE

CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS)

PERIODE (MINUTES)

Arrét

Veille

Mise en veille avec
informations complémentaires

Veille en réseau

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

K Participons a la protection de I'environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

9  Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

A DEPOSER A DEPQSER

Cet appareil,

EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires, -

piles et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Barbacoa de mesa, acanalada, con tapa de cristal

4 3 Volumen de suministro
% 1. Base de parrilla

2. Regulador de temperatura (termostato)

3. Tapa de cristal

4. Parrilla acanalada

5. Bandeja receptora

6. «-»/«+» Ajuste de temperatura

7. Simbolo de calentamiento

8. Niveles de calentamiento

Fig. 2 - Demontage /Disassembling
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Advertencias de sequridad importantes

* Este aparato puede ser utilizado por niflos mayores de 8 afnos y por
personas con discapacidades fisicas, psiquicas o sensoriales o que
carezcan de la experiencia y/o conocimientos necesarios para usarlo
solamente si lo utilizan bajo vigilancia, o si reciben las instrucciones
necesarias para utilizarlo con sequridad y comprenden los peligros
relacionados con su uso.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Asimismo, los nifos no deben realizar su limpieza ni mantenimiento,
a no ser que sean mayores de 8 anos y lo hagan vigilados.

* El aparato y el cable de conexion deben mantenerse fuera del
alcance de los ninos menores de 8 afos.

* Si el cable de alimentacion de red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, el servicio
de atencion al cliente o personal cualificado para evitar cualquier
peligro.

* Solo ponga a funcionar el aparato con el Regulador de temperatura
suministrado (termostato).

* No ponga el aparato a funcionar con un temporizador externo o
mando a distancia.

* Limpie todas las piezas inmediatamente después de haberlas usado
y elimine cualquier posible resto de alimentos.

Siga las indicaciones contenidas en el capitulo "Limpieza y cuida-
dos".

* Antes de limpiar la parrilla en el agua, debe retirarse el Regulador
de temperatura (termostato). Antes de volver a utilizarla, la cone-
xion del termostato en la parrilla debe estar seca.

* El aparato solo esta previsto para el uso doméstico en interiores.

* Este aparato esta disefiado para el uso doméstico u otras aplicacio-
nes similares, tales como:

en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros ambitos
comerciales;
en fincas agricolas;
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para clientes de hoteles, moteles y otros establecimientos de
hospedaje;
en pensiones con desayuno.

No esta disefiado para el uso puramente comercial.

= ADVERTENCIA No se debe utilizar carbon vegetal u otros combusti-
bles similares para este aparato.

. @ ATENCION: jpeligro de quemaduras! jLas superficies de con-
tacto, incluida la tapa de cristal, pueden estar calientes cuando el
aparato esta enchufado y permanecen calientes después de desco-
nectarlo!

Antes de usarlo

Lea detenidamente las instrucciones de funcionamiento. Contienen informacion importante sobre el
uso, la sequridad y el mantenimiento del aparato. Guardelas en un lugar seguro y déselas a futuros
usuarios cuando corresponda.

Utilice el aparato solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
uso de este manual. Respete siempre las indicaciones de seguridad durante el uso.

Otras advertencias de sequridad

= Enchufe el aparato solamente a una toma de corriente con puesta a tierra que esté instalada
correctamente, segun las normativas correspondientes. El cable y el enchufe deben estar secos.

= Coloque el aparato sobre una superficie firme y plana y mantenga suficiente espacio despejado
alrededor del mismo.

= Asegurese de que la bandeja receptora (5) esté siempre completamente insertada mientras se utiliza
la barbacoa de mesa. La barbacoa solo puede funcionar con la bandeja receptora (5) insertada por
completo.

= La parrilla (4) debe estar colocada correctamente en el aparato y conectada con el Tempertaurre-
gler (2), pues de lo contrario este no se encendera.

= Caliente siempre la parrilla (4) antes de colocar los alimentos que va a asar.

= Al asar en la parrilla pueden producirse salpicaduras de grasa. Por este motivo, no coloque el apa-
rato directamente sobre superficies delicadas, como por ejemplo tableros de mesa pulidos.

= jAtencion! Cuando la tapa de cristal (3) esté encastrada en la posicion abierta, no debe presionarse
nunca la tapa con violencia hacia adelante ni hacia atras. Para cerrar la tapa tire de ella un poco
hacia arriba y ciérrela.

= Apague el aparato después de cada uso, desconecte el enchufe de red de la toma de corriente y
espere hasta que el aparato se enfrie por completo antes de extraer y limpiar la parrilla (4) y la
bandeja receptora (5).

= Asegurese de volver a colocar la parrilla (4) correctamente después de haberla quitado.

= No deje el aparato al aire libre ni en estancias htimedas.

= No asumiremos ninguna responsabilidad por posibles dafios, en caso de un uso diferente al previsto,
un manejo incorrecto o una reparacion que no haya sido realizada por profesionales. En esos casos,
estan excluidas también las prestaciones de garantia.
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Utilizacion
Con la barbacoa de mesa puede preparar sabrosas comidas. La barbacoa de mesa es apropiada para
asar alimentos tales como carne, verduras o pescado. Gracias a la tapa de cristal se reducen las salpica-
duras de grasa y el calor permanece en el aparato durante la preparacion.

Montaje y conexion

= Retire todo el embalaje del aparato.
= Limpie el aparato (véase «Limpieza y cuidados»).
= Coloque el aparato sobre una superficie firme y lisa cerca de la toma de corriente.

Puesta en funcionamiento (Fig. 1)

1. Introduzca la bandeja receptora (5) en la base de la parrilla (1). En la bandeja receptora se junta la
grasa que gotea y el jugo del asado. Asegurese de que la bandeja receptora esté siempre completa-
mente insertada mientras se utiliza la barbacoa de mesa.

Indicacion: La barbacoa solo puede funcionar con la bandeja receptora insertada por completo.

N

2. A continuacion coloque la plancha de grill (4) desde arriba, primero con el lado izquierdo ligera-
mente inclinado, en los soportes de la base del grill. Después se debe colocar el lado derecho de la
parrilla sobre la base de la parrilla. Asegurese de que ambos lados de la parrilla estén colocados por
completo en la base de la parrilla. Solo entonces se puede insertar el Regulador de temperatura (2)
en la base de la parrilla.

3. Inserte el requlador de temperatura en la base de la parrilla hasta el tope. El boton giratorio del
regulador de temperatura debe sefalar hacia arriba al hacerlo.

“lelfel

4. Coloque la tapa de cristal (3) en un angulo de 45° en ambas ranuras en la parte posterior de la base
de la parrilla. Abra mas la tapa hasta que esta resbale un poco hacia atras en las ranuras y perma-
nezca abierta por si sola en un angulo de apertura de unos 90°.

5. Cierre la tapa de cristal levantandola ligeramente y haciendo al mismo tiempo un movimiento para
cerrarla. Asegurese de que al hacerlo la tapa de cristal no se salga de las ranuras.

6. Inserte el enchufe en la toma de corriente. La tecla «+» y el segmento izquierdo de niveles de calen-
tamiento se iluminan en blanco, mientras que el simbolo de calentamiento se ilumina en rojo. Pulse
la tecla «+» hasta que todos los segmentos de niveles de calentamiento se iluminen. Una vez que
finaliza la fase de precalentamiento y se alcanza la temperatura deseada, el simbolo de calenta-
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miento se ilumina en blanco. Luego, de acuerdo con el alimento que desea asar, elija si es necesaria
una temperatura mas baja con la tecla «-» (véase «Tiempos de coccidnn).
Indicacion: Coloque el alimento sobre la parrilla solo después del precalentamiento.

@ ATENCION: ipeligro de quemaduras! jLas superficies de contacto, incluida la tapa de cristal,
pueden estar calientes cuando el aparato esta enchufado y permanecen calientes después de desco-
nectarlo!

Desmontaje (Fig. 2)

Durante el desmontaje, tenga en cuenta la secuencia que se describe en la Fig. 2.

Revestimiento antiadherente

Nunca deje que objetos afilados o puntiagudos entren en contacto con el recubrimiento de la parrilla
(4) sensible a las ralladuras. Durante el primer uso del nuevo aparato puede producirse una pequefia
cantidad de humo y olores. Esto ocurre por razones técnicas y no es motivo de preocupacion.

Tiempos de coccion

Los alimentos que se asen deben cortarse en porciones pequefas o en rodajas. La tapa de cristal debe
poderse cerrar facilmente sin tocar los alimentos. Sazone la carne antes de asarla a la parrilla, pero
afada sal solo después de asarla para que quede mas jugosa. Los alimentos mas aptos para asar a la
parrilla son pequeiios embutidos, filetes tiernos, carne picada, queso de cerdo o pescado. Los tomates,
las berenjenas y las pifias se pueden preparar muy bien cuando se cortan en rodajas y ademas tienen
mucho sabor propio. Las mazorcas de maiz se pueden asar enteras o en rodajas, dependiendo de su
tamafio. Pinche los embutidos grasosos antes de asarlos para evitar asi salpicaduras de grasa. El tiempo
de coccion depende del tipo y el grosor de los alimentos. No corte nunca la carne ni otros alimentos
sobre la parrilla.

Los tiempos de coccion y los ajustes de temperatura dependen del alimento que se desea asar y del
gusto personal, los siguientes valores son solamente a modo de orientacion.

Indicacion: los tiempos indicados se refieren al tiempo de asado/coccion sin contar el tiempo de pre-
calentamiento y con la tapa cerrada. Después de asar reduzca la temperatura. Asi podra dejar que la
carne o las verduras se cuezan un poco mas con la tapa cerrada.

Tiempo de coccion (minutos) | Nivel de coccion

Filete de vaca 8-10 4-5
Escalope de cerdo 6-8 4-5
Hamburguesa 6-8 4-5
Costeleta de cerdo 8-10 4-5
Costeleta de cordero 8-10 4-5
Escalope de pollo 4-6 4-5
Filete de pescado 4-6 4-5
Verdura 4-5 5

Mantener caliente 2-3
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Limpieza y cuidados
= Desconecte el enchufe de la red eléctrica y deje enfriar el aparato.

= Se recomienda retirar los restos de grasa u otras sobras con un pafo de cocina cuando la parrilla
todavia esta tibia.

= Retire la plancha de grill abriendo para ello la tapa de cristal, o quitandola con un angulo de aper-

tura de 45° y desenchufando el regulador de temperatura del grill (Fig. 2).

& Levante la plancha de grill por el lado derecho como max. 10 cm vy tire cuidadosamente de
ella con un movimiento lateral hacia la derecha para sacarla del enclavamiento.

= A continuacion puede sacar la plancha de grill de la base del grill hacia arriba (Fig. 2).

= Lave la parrilla con agua tibia, un poco de liquido detergente y un cepillo de cocina.
Indicacion: No utilice detergentes abrasivos, esponjas de metal ni limpiadores de hornos.

= Retire la bandeja receptora de la base de la parrilla (Fig. 2).

= Para mayor comodidad puede limpiar la parrilla en el lavavajillas.

= Limpie la base de la parrilla con un pafio himedo y un poco de liquido detergente.

= Vuelva a montar el aparato antes de guardarlo. Guarde el aparato en un lugar seco y sobre una
superficie pareja.

= Limpie el regulador de temperatura con un pafo ligeramente humedo.
ADVERTENCIA: No sumerja nunca el requlador de temperatura en agua.

Indicacion: El regulador de temperatura y los contactos de la parrilla deben estar totalmente secos

antes de volver a usar el aparato.

Apto para el Se puede limpiar | Limpiar con un
lavavajillas con agua paiio hiumedo
corriente

Marco base (1)

Tapa de cristal (3)

Parrilla acanalada (4)

Bandeja receptora (5)
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Datos técnicos

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1850-2200 W
Clase de aislamiento: |

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)

Apagado - -

En espera - -

Espera con informacion - -
adicional

Espera en red - -

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

K i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

9  Entréguelo al final de su vida Gtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde serd tratado de forma adecuada.

ES

Al Azul Al Amarillo
Envase Carton | Envase Plastico
[

CA A

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Grill da tavolo, scanalato con coperchio di vetro

4 3 Dotazione
% 1. Base del grill
2. Regolatore di temperatura (termostato)
3. Coperchio in vetro
4. Piastra grill a coste
5. Recipiente di raccolta
6..,-" [ ,+" regolazione della temperatura
7. Simbolo di preriscaldamento
8. Livelli di calore

Fig. 2 - Demontage /Disassembling
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Importanti indicazioni per la sicurezza

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire dagli
8 anni di eta e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o che mancano di esperienza ef/o di conoscenza, solo se
sono sorvegliate o se sono state istruite riguardo all'utilizzo sicuro
dell'apparecchio e se ne hanno compreso i pericoli risultanti.

* | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
eseguite da bambini, eccetto nel caso in cui essi abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

* Tenere I'apparecchio e il cavo di collegamento lontani dalla portata
dei bambini con meno di 8 anni.

* Se il cavo di allacciamento alla rete € guasto, € necessario richie-
derne la sostituzione al produttore, al suo servizio clienti o a un‘al-
tra persona competente del settore, onde evitare pericoli.

= Utilizzare I'apparecchio esclusivamente con la manopola di Regola-
tore di temperatura (termostato) in dotazione.

* || dispositivo non deve essere azionato da un timer esterno o da un
telecomando.

* Dopo l'uso pulire subito tutti i componenti ed eliminare immediata-
mente tutti gli eventuali residui di cibo.

Osservare le indicazioni contenute nel capitolo “Pulizia e cura”.

* Prima di lavare la piastra grill con I'acqua si deve rimuovere la
manopola di Regolatore di temperatura (termostato). La presa del
termostato della piastra grill deve essere asciutta prima di utilizzare
di nuovo l'apparecchio.

* Questo apparecchio ¢ destinato esclusivamente all'uso domestico in
spazi interni.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato solo in ambito domestico e
in applicazioni simili, come ad esempio:

in cucine per i dipendenti di negozi, uffici e altri settori com-
merciali;
in tenute agricole;
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da clienti in hotel, motel e altri impianti di soggiorno;
in bed & breakfast.
Questo apparecchio non ¢ destinato ad un uso puramente
commerciale.

* ATTENZIONE: con questo apparecchio non deve essere utilizzato il
carbone di legna o combustibili simili.

. @ ATTENZIONE, pericolo di ustione! Le superfici che possono
essere toccate, incluso il coperchio di vetro, possono diventare
molto calde quando I'apparecchio ¢ acceso e dopo lo spegnimento
rimangono calde per un po'.

Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso. Forniscono indicazioni importanti riguardanti l'uso, la
sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio. Vanno conservate con cura ed eventualmente trasmesse
all'utente successivo.

L'apparecchio va adoperato per I'uso previsto, sequendo le istruzioni per I'uso. Durante 'uso osservare
scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Ulteriori istruzioni di sicurezza

= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e la
spina devono essere asciutti.

= Posizionare |'apparecchio su una superficie stabile e fare sufficiente spazio attorno all'apparecchio.

= Assicurarsi che il recipiente di raccolta (5) sia sempre inserito completamente durante la cottura. ||
grill & utilizzabile solo se il recipiente di raccolta (5) & inserito completamente.

= La piastra grill (4) deve essere appoggiata correttamente sull'apparecchio e collegata alla manopola
di Regolatore di temperatura (2), altrimenti il grill non si accende.

= Riscaldare la piastra grill (4) prima di posizionare il cibo da grigliare.

= Durante la cottura puo inevitabilmente schizzare del grasso. Non posizionare quindi I'apparecchio
direttamente su superfici delicate come, ad esempio, tavoli lucidi.

= Attenzione! Quando il coperchio di vetro (3) € bloccato in posizione aperta, il coperchio non deve
mai essere spinto con forza in avanti o indietro. Per chiudere il coperchio, tirarlo leggermente verso
I'alto e chiuderlo.

= Spegnere sempre I'apparecchio dopo l'utilizzo e staccare la spina elettrica dalla presa elettrica.
Lasciare raffreddare I'apparecchio completamente prima di asportare la piastra grill (4) e il reci-
piente di raccolta (5) e di pulirla.

= Assicurarsi di riposizionare correttamente la piastra grill (4) dopo averla tolta.

= Non conservare |'apparecchio all'aperto o in un luogo umido.

= Non ci si assume alcuna responsabilita per eventuali danni causati da un utilizzo per scopi diversi
da quelli previsti, da un uso errato oppure da riparazione non professionale. In questi casi & altresi
esclusa la garanzia.
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Utilizzo

Con il grill da tavolo ¢ possibile preparare molti piatti deliziosi. Il grill da tavolo € adatto per grigliare
cibi come, ad esempio, carne, verdura o pesce. Il coperchio di vetro chiuso permette di ridurre gli
schizzi di grasso e mantiene il calore all'interno dell'apparecchio.

Montaggio e allacciamento

= Rimuovere tutti gli imballaggi dall'apparecchio.
= Pulire I'apparecchio (vedere capitolo ,Pulizia e manutenzione).
= Collocare I'apparecchio su una superficie stabile e in piano, vicino a una presa di corrente.

Messa in servizio (fig. 1)

1. Spingere il recipiente di raccolta (5) nella base del grill (1). Nel recipiente di raccolta si accumulano
il grasso e il sugo di cottura gocciolanti. Assicurarsi che il recipiente di raccolta sia sempre inserito
completamente durante la cottura.

Avvertenza: |l grill ¢ utilizzabile solo se il recipiente di raccolta € inserito completamente.

N

2. Successivamente la piastra grill (4) deve essere inserita dall'alto, con il lato sinistro leggermente incli-
nato, nei supporti della base del grill. Dopodiché occorre inserire anche il lato destro della piastra grill
nella base. Assicurarsi che entrambi i lati della piastra grill siano inseriti correttamente nella base del
grill. Ora & possibile inserire la manopola di Regolatore di temperatura (2) nella base del grill.

3. Inserire il regolatore di temperatura nella base del grill fino ad avvertirne I'arresto. Nell'operazione,
la manopola del regolatore di temperatura deve essere rivolta verso I'alto.

lelfel

4. Collocare il coperchio di vetro (3) a 45° nelle due scanalature nella parte posteriore della base del
grill. Aprire ulteriormente il coperchio facendolo ruotare leggermente indietro nelle scanalature
finché non rimane aperto ad un angolo di circa 90°.

5. Chiudere il coperchio di vetro sollevandolo leggermente e ruotandolo fino alla posizione di chiu-
sura. Assicurarsi che il coperchio di vetro non esca dalle scanalature.

6. Inserire la spina nella presa. Il pulsante "+" e il segmento a sinistra dei livelli di calore si illuminano
in bianco, il simbolo di riscaldamento si illumina in rosso. Premere il pulsante "+" finché si accen-
dono tutti i segmenti dei livelli di calore. Una volta terminata la fase di riscaldamento e raggiunta
la temperatura impostata, il simbolo di riscaldamento si illumina in bianco. A questo punto, a
seconda del cibo da grigliare, selezionare se necessario un'impostazione piu bassa utilizzando il
pulsante “-" (vedere il capitolo “Tempi di cottura").
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Avvertenza: collocare gli alimenti da grigliare sul grill soltanto dopo aver preriscaldato la piastra.

@ ATTENZIONE, pericolo di ustione! Le superfici che possono essere toccate, incluso il coperchio di
vetro, possono diventare molto calde quando I'apparecchio € acceso e dopo lo spegnimento rimangono
calde per un po'.

Smontaggio (fig. 2)
Per lo smontaggio rispettare la sequenza descritta nella fig. 2.

Rivestimento antiaderente

Il rivestimento sensibile ai graffi della piastra grill (4) non deve assolutamente entrare a contatto con
oggetti affilati o appuntiti. Alla prima messa in servizio dell'apparecchio nuovo possono generarsi degli
odori e un po' di fumo. Ci6 € dovuto a ragioni tecniche e non c'¢ motivo di preoccuparsi.

Tempi di cottura

I cibo da grigliare non deve essere suddiviso in porzioni o fette troppo grandi. Il coperchio di vetro
dovrebbe chiudersi delicatamente senza entrare in contatto con il cibo da grigliare. Speziare la carne
prima di grigliarla, ma solo dopo averla salata in modo che perda meno sugo. | piccoli wiirstel, le
bistecche soffici, gli hamburger, il Leberkase e il pesce sono i cibi piti adatti. | pomodori, le melanzane
e I'ananas vanno tagliati a fettine e, quando ben preparati, sono molto gustosi. Le pannocchie possono
essere grigliate intere o a fette, a seconda della dimensione. Punzecchiare i wiirstel grassi prima di
cuocerli in modo da evitare schizzi di grasso. Il tempo di cottura dipende dal tipo di cibo e dal suo
spessore. Non tagliare mai la carne o gli altri cibi sulla piastra grill.

| tempi di cottura e le impostazioni della temperatura dipendono dal rispettivo cibo e dal gusto perso-
nale. Per questo motivo i seguenti valori sono solo indicativi.

Avvertenza: i tempi indicati si riferiscono puramente al tempo per grigliare/cuocere senza tempo di
riscaldamento con il coperchio chiuso. Dopo la cottura ridurre la temperatura. In tal modo ¢ possibile
continuare a cuocere la carne o la verdura con il coperchio chiuso per raggiungere risultati perfetti.

Tempo di cottura (minuti) Livello di cottura

Bistecca di manzo 8-10 4-5
Cotoletta di maiale 6-8 4-5
Hamburger 6-8 4-5
Braciola di maiale 8-10 4-5
Braciola di agnello 8-10 4-5
Cotoletta di pollo 4-6 4-5
Filetto di pesce 4-6 4-5
Verdure 4-5 5

Per mantenere caldo 2-3
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Pulizia e manutenzione

Scollegare il cavo di alimentazione e lasciare raffreddare I'apparecchio.

Possibilmente rimuovere il grasso o eventuali altri resti con la piastra grill ancora calda utilizzando

un panno da cucina.
Estrarre la piastra grill aprendo il coperchio di vetro o rimuovendolo con un angolo di apertura di
45° e togliendo il regolatore di temperatura dal grill (fig. 2).

& Sollevare il lato destro della piastra grill di max. 10 cm ed estrarre con cautela la piastra grill
dal blocco con un movimento laterale verso destra.

Ora & possibile estrarre la piastra grill dalla base del grill verso I'alto (fig. 2).

Pulire la piastra grill con acqua tiepida aggiungendo del detergente con una spazzola.
Avvertenza: non utilizzare prodotti abrasivi, spugne metalliche o detergenti per il forno.
Estrarre il recipiente di raccolta dalla base del grill (fig. 2).

Per una facile pulizia la piastra grill puo essere lavata anche in lavastoviglie.

Pulire la base del grill con un panno umido aggiungendo del detergente.

Ricomporre I'apparecchio per la conservazione. Conservare I'apparecchio su un fondo piano e
asciutto.

Pulire il regolatore di temperatura con un panno appena leggermente umido.

ATTENZIONE: non immergere in nessun caso il regolatore di temperatura in acqua.
Avvertenza: il regolatore di temperatura e i contatti della piastra grill devono essere completa-
mente asciutti prima di essere utilizzati nuovamente.

Pulire con un
panno umido

Adatto per lava- Lavabile con
stoviglie acqua corrente

Base del grill (1)

Coperchio di vetro (3)

Piastra grill a coste (4)

Recipiente di raccolta (5)

46

Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 1850-2200 W

Classe di isolamento: |

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT)

PERIODO DI TEMPO (MINUTI)

Spento - -

Standby - -

Standby con informazioni - _
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’ambiente

E Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il vostro apparecchio &€ composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

2 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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PrkoBoacTBo 3a ynotpeba
OpebpeH rpun cbe CcTbKAEH Kanak

\ —_

BknioueHu enemeHTH
1. OcHoBa Ha rpuna

2. Tepmoperynarop
(repmocrar)

3. CrbkneH kanak
4. OpebpeHa rpun nnova
5. TaBnuka 3a oTTMuaHe

6.,-" [ .+" Hactponka Ha
Temneparypara

7. CumBon 3a 3arpsABaHe
8. HnBo Ha 3arpaBaHe

®urypa 2 - [lemontax/[emoHTax
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BaxHa nHgopmauma 3a 6esonacHoctTa

* To3u ypen moxe fa ce 13non3ea oT Aeua, HaBbpLIUAN 8 FOANHM, 1
nnua ¢ HaManeHn rU3nYeckn, CETMBHN UM YMCTBEHU cnocobHOCTK,
nnn 6e3 onuT n NO3HaHUA, MPU YCI0BKE Ye ca nof HabnoaeHme, nnu
ca bunu nHeTpykTpaHu 3a 6€30nacHOTO M3N0ON3BaHe Ha ypeaa u
pa3bupat cBbpP3aHNUTE C TOBA PUCKOBE.

* [leuata He TpAbBa na urpaat ¢ ypeaa.

* [louncTBaHeTo 1 Noaapbxkarta He TpAOBa [a € U3BbPLUBAT OT Aeua,
OCBEH aKO HE Ca HaBbPLIMUAW 8 TOAMHM 1 HE ca nof HabnaeHue.

* [laseTe ypena n 3axpaHBaluma kaben ot aeua nog 8 roguHuM.

* Ako 3axpaHBawwuAT kaben bbae nospeneH, Ton TpabBa Aa ce 3aMeHK
WNK OT NPON3BOAMUTENA, OT HETOB CEPBU3 3a cneanpoaaxbeHo
obcnyxsaHe, nin o1 nuua ¢ nogobHa KkBanugukauma, ¢ uen
n30ArBaHe Ha pUCKOBeE.

* A3non3Baiite ypeaa camo € NOMOLLTA Ha NPeLOCTaBEHUA
Tepmoperynatop (tepmocrtar).

* YpenwT He TpAOBa 4a ce M3N0M3Ba C BbHLWEH TauMep Uiun
AMCTAaHLMOHHO yrnpaBfieHue.

* [loumcTete BCMUKM YacTu BegHara cnef ynorpeba n He3abaBHO
OTCTpPaHETe oCcTaTbLMTE OT XpaHarta.

CnenBaiite nHctpykumute B pasaen “lMouncrsaHe n nogapbxka”

= TpabBa na usBaaute Tepmoperynatopa (tepmocrara) npeam
MOYMCTBaHE Ha rPpun naoyarta BbB BoAa. YBepere ce, ue Bpb3kara 3a
TEpMOCTaTa Ha rpuna e cyxa, npeav aa ro u3nosn3sate OTHOBO.

* YpenowsT € npeaBuaeH camo 3a fjomaluHa ynotrpeba Ha 3akputo

* To3u ypen e npegHasHaueH camo 3a ynotpeba B JOMaKMHCTBOTO U 33
nofobHM NpUNoXeHna, Kato:

KYXHU 3@ NepcoHana B marasuHu, oucu n apyru pabotHu cpeam
© hepmu;
OT K/IMEHTW Ha XOTeNu, MOTeNM W APYrn MecTa 3a HacTaHABaHE;
MeCTa OT Tna Ha cTau 3a rocTu.
Ypenwr He € npeaBuaeH 3a U3LANI0 TbProBeka ynortpeoa.
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* [IPEQYNPEXAEHUE: [bpBeHn Bbrauwa v apyru roprea He Tpabea
[a Ce M3non3Bar C 1031 ypen.

. @ BHUMAHME: puck ot nsrapane!! Koraro ypeanr e BkoueH,
KOHTaKTHUTE MY MOBBLPXHOCTM, BK/TIOUUTESTHO CTbKIEHMA Kanak, Morat
[ia C€ HarpeAT n CbLLO Taka OCTaBaT ropeLLn 3a M3BECTHO BpeMe, LOpU
cnep u3knyBaHe Ha ypenal

Mpean ynotpeba

[Tpouetete BHMMaATENHO MHCTPYKUMUMTE 3a yrnoTpeba. Te cbabpxar BaxHa nHhopmauua 3a ynorpebara,
be3onacHoctta n noadpbXKata Ha ypeaa. Te TpﬂﬁBa [la C€ CbXpaHABAT N Aa Ce€ npenasat Ha BCEKU
crenBall cobeTBeHUK. Y[)eﬂ‘bT MOXe [a c€ U3Mnon3Ba camo No npeaHasHauyeHne, CbrnacHo Te3un
MHCTPYKLUMK 3a ynoTpeba. Cnasgaiite nHeTpykumumute 3a 6€30nacHoCT, Korato nonsgate ypeaa.

[NonbnHutenHun WHCTPYKLMUN 3a 6e3onacHocT

= To3u ypen TpabBa na 6bAe BKMIOUBAH CamMO B 3a3€MEH KOHTAKT, MHCTANIMPAH CbINacHO HOPMaTUBHATA
pamka. 3axpaHBawmar kaben u wencenst TpAbBa fa ca cyxu.

= [loctaBete ypena Ha paBHa W TBbpAa NOBLPXHOCT 1 YBEPETE CE, Y€ MMA AOCTaTbYHO MPOCTPAHCTBO
HaBCAKbAE.

= YBepere ce, ye Mo BpeMe Ha MeyeHeTo, TaBnyKkara 3a orrnuare (5) BUHary e npasuiiHO nocTaBeHa.
TprTbT MOXe fia ce 3aAeicTBa CaMo KOraTo TaBuukara 3a otuuare (5) @ HambiHO nocTaseHa.

= Tpun nnouara (4) 1pabea na 6bae NPaBUIHO Pa3NoNOXeHa BbPXY ypeaa u CBbp3aHa ¢
Tepmoperynaropa (2), B npotuBeH ciydai rpuibT HAMa Aa Ce BKIIOUN.

= BuwHarw 3arpsBaiite npensapuTenHo rpun nioyata (4), npeaum fa nocraBuTe xpaHa BbpXy He.

* o Bpeme Ha neyeHe MOXe Aa Npbeka MasHuHa. [lopaam Ta3m NpuuKHa He NocTaBaiiTe ypeaa
AVNPEKTHO BbPXY YYBCTBUTENIHU MOBBPXHOCTYU, HANPUMEP NONUPAHN MIOTOBE.

= Buumanue! Korato crbkneHuat kanak (3) e 3actoropeH B 0TBOPEHO MOMOXEHWe, KanakbT HUKOTa
He TpAbBa fa ce HaTMcka Hanpeq 1N Hasaf, cbe cuna. 3a Aa 3aTBOpUTE Kamnaka, Neko ro ApbrHere
Harope v 3aTBoperte.

= BuHaru nskniousaitte ypega cned ynotpeba, u3gbpnaiite wencena oT KOHTakTa u ocTaBeTe ypeaa aa
Cce ox/afii HarmbIHO, NPeaV Aa U3BaUTe U NOYNCTUTE rpun nioyara (4) u Tasnukara 3a oTTMUaHe.
(5)

= Buwaru ce yBepsaBaitte, ue rpun niouara (4) e nocraseHa npasunHo, cnep karo e buna ussageHa.

* Hukora He cbxpaHABaliTe ypena Ha OTKPUTO WY BbB BNAXHa CTas.

* He noemame OTTOBOPHOCT 33 LLeTH, Bb3HUKHANK OT HENpaBunHa ynotpeba unu HeoTopusnpaHu
pemoHTH. CblLo Taka, B TakmBa Cilyyal He Ce npuemat NpeTeHuMnm 3a rapaHLUMOHHO obenyxBaHe.

Ynotpeba

Moxerte na NPUTroTBATE MHOTO BKYCHA XpaHa Ha rpuna. Fpmnu € noaxoaAlla 3a NeYeHe Ha XpaHu
Kato Meco, 3en1eHYyLUmn nnum pmﬁa. 33TBOp€HI/IFIT CTbK/I€H KanakK HamanAea NpPbCKaHETO Ha Ma3HUHN N
TOnMnHaTa Cce 3abpXxa B ypeaa, nOKaTo C€ NPUroTBA XpaHarta.
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HactpoiiBane n cBbp3BaHe

= lI3Banete BCMUKM ONAKOBKM OT ypeaa.
= [louucrere ypena (Buxte pasnen “MouncrBare 1 noaapbxka'.)
= [loctaBeTte ypena Ha ctabunHa u paBHa NOBLPXHOCT B BNM30CT A0 KOHTAKT.

Buee)xxpaHe B ekcnnoarauus (®urypa 1)

1. Nocrasere TaBuukara 3a ornuaxe (5) B ocHoBata Ha ypena (1). MasHuHata 1 cokoBete OT MECoTo ce
cbbupar B TaBuUKaTa 3a OTTMUaHe. YBepeTe ce, ue No BpeMe Ha NeyeHeTo, TaBuuKarta 3a oTimyaHe
BMHArN € NpaBu/IHO NoCTaBeHa.
3abenexka: [puibT MOXe f1a Ce 3aeiCTBa CaMO KOraTo TaBMUKaTa 3a OTTUUaHe € HambiHO
nocTaBeHa.

-

2. Tpun nnouarta (4) pabea MbpBO [a ce NOCTaBN B OCHOBATa Ha rpusia ¢ NiABaTa CTpaHa Mnog NeK brb/
oTrope, 4OKaTo ce uKeMpa Ha MACTOTO CM B OCHOBATa Ha ckaparta. Cnef ToBa AAacHaTa cTpaHa Ha
rpun nnoyara TpabBa na 6bae pa3nonoxeHa BbpXy OCHOBaTa Ha ckaparta. YBeperte ce, ue u BeTe
CTpaHW Ha rPWa NaoYata ca NocTaBeHU NpaBUIHO B OCHOBATa Ha rpuna. Tosa e Heobxoanmo, npeau
TepMoperynaropsT (2) 4a MoXe Aa ce NocTaBu B OCHOBaTa Ha rpuna.

3. MNocraBete perynatopa Ha TeMnepatypaTta B OCHOBaTa Ha rpuna gokpaii. Konueto Ha perynaropa Ha
TeMnepatypara TpAbBa fa coun Harope.

lellel

4. Tloctasete cTbkneHns kanak (3) B ABata npope3sa B 3afiHaTa YacT Ha OCHOBATa Ha rPUNa Nof brbA Ot
45 ° (¢ur. 2). OtBOpeETE Kanaka olle, [OKaTO N1eKo ce Mib3He 06paTHO B MPOpe3uTe n 0CTaHe OTBOPEH
noA brun NpubnusutenHo 90°.

5. 3artBopere CTbkNeHMA Kanak, Kato ro NoBAMrHeTe 1eKO 1 ro 3aTBOpuTe eHOBPEMEHHO. YBepeTe ce, ue
CTBK/IEHMAT Kanak He ce U3MbKBa OT NpopesuTe.

6. Bxniouerte wencena B KoHTakTa. byToHBT ,+" M NEBMAT CErMEHT Ha HUBaTa Ha 3arpABaHe CBeTBat B bano,
CUMBONBT 33 3arpABaHe CBETU B uepBeHo. Hatuckaiite bytoHa ,+", JOKATO BCMUKM CETMEHTN Ha eTanute
Ha 3arpABaHe cBeTAT. BeaHara cnep kato (ha3ara Ha HarpABaHe 3aBbpLUK U Ce [oCTUTHe Heobxoanmata
TEMMepaTypa, CMMBOJTLT 3a 3arpaBaHe ceTBa B bano. Cnen ToBa n3bepete no-Hucka HacTponka ¢ OyToH
,~" B 3aBMCMMOCT OT XpaHara, KOATO Lue ce nede Ha rpun (Buxre rasa ,Bpeme 3a neuene”).
3abenexka: [NoctaBalite xpaHa Ha nnovyata caMmo c/ef KaTo A 3arpeete npeasapuTenHo.
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@ BHUMAHME: puck ot nsrapane!! Korato ypeabr e BK/TIOUEH , KOHTAKTHUTE My MOBBPXHOCTH,
BK/IOUNTENHO CTLKEHWA Kanak, MOraT [la Ce HarpeAaT 1 CbLUO Taka OCTaBaT rOPELLN 3a U3BECTHO BPEME,
Aopu cneq U3KMouBaHe Ha ypeaa

NemonTax (Purypa 2)

Korato AE€MOHTUpare, monsa, cnepaBaiTe NocsiefoBaTe/IHOCTTa, KaKTo € ONucaHo Ha ¢WII'. 2.

HesanenBawo nokputne

Hukora He nokocBaiTe He3anensalloTo MOKPUTUE Ha rpun niaoyara (4) C OCTPU MK 3a0CTPEHN
npeameTn. Korato n3nonssare HoBUA Ypea 3a NbpBn NbT, MOXE Aa UMa Manko aum nnn mnpusma. ToBa
€ N0 TEXHNYECKN N PUUYNHN N HAMA KAKBO Oa BM TPEBOXN.

Bpeme 3a neuene

HapexeTe xpaHarta, KOATO Mckate fla nedete, Ha MOPUMW WU PUAUIAKM, KOUTO HE ca TBbPAE ronemu.
CrbkneHunAaT kanak TpAbBa fa ce 3aTBaps necHo, 6e3 Aa LokocBa xpaHata Bbpxy rpuna. Mognpasete
MecoTo npeaw neveHe, Ho fobaseTte con cnepn ToBa, 3a Aa 3arybu no-manko cok. Manku HageHnuku,
KpEeXKU Mbpxonu, NPoayKT1 OT MAAHO Meco 1 puba ca ngeanHu. Hapasanu gomatu, namagxaH u
aHaHac ca naeanHy 3a roTBEHE Ha rpua M ca MHOTO BKyCHUW. B 3aBucumocT ot pa3mepa, kouaHute
LapeBuLla MOXe Aa ce mekart uenu uim Ha gunniiku. Hagynuete Hagesuuute, npeaw Aa rv nedere, 3a fa
npenoTBpaTnTe NPbekU MasHUHa. BpemeTo 3a rotBeHe 3aBucy ot Buaa n aebenmHarta Ha xpaHata. Hukora
He pexeTe Meco UM ApYr XpaHu BbPXy rpun naovara

Bpemerto 3a neyeHe u TemnepatypHUTe HaCTPOIKM 3aBUCAT OT XpaHata u OT BalwmuaA cneunpuyeH Bkyc,
3aTOBa C/IEAHNUTE CTOMHOCTM Ca CaMO OPUEHTUPOBBUHN.

3abenexka: NocoueHnTe BpeMeHa ce 0THACAT CaMo 40 BPEMETO 33 MeUYeHe W He BKI0UBAT BPEMeTo

3a 3arpABaHe Ha nnovara cbe 3aTBOpeH kanak. Cnen n3nuuaHeto, Hamanete Temneparypara. Cnen Tosa
MEeCOTO WUMIN 3eeHUyLmMTe MOraT 1a MPOABLIXKAT [1a e roTBAT NepdekTHO Npu 3aTBOPeH Kanak.

Bpeme 3a neuene (MuHytm) HuBo Ha neuene

[oBexpa mbpxona 8-10 4-5
CBMHCKM WHULEN 6-8 4-5
LlHnuen or MnAaHO mMeco 6-8 4-5
CBuHCka nbpxona 8-10 4-5
ArHewku Kotner 8-10 4-5
Munewxu wHuuen 4-6 4-5
PubHo dune 4-6 4-5
3eneHuyum 4-5 5

Monrpasaxe 2-3
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lNMouncreaHe n nopapbKKa TexHnueckn gaHHU

= 3kniouete ypena o1 KOHTaKTa 1 NO3BOJIETE Ha ypeaa Aa ce oxnagu.

= Cnep kato rpun nnoyata e Tonna Npu JOKOCBaHe, U3MON3BaiiTe KyXHEHCKa XapTua, 3a Aa NpemaxHere HomuHanto Hanpexenune:  220-240V~  50-60 Hz
KOJSIKOTO € Bb3MOXHO MOBeue Ma3HUHW U OCTaTbLM OT HeA. KoHcymauna Ha eHeprua: 1850-2200 W
= 3Bapgete rpun nnouara, KaTo OTBOPUTE CTbKMIEHMA Kanak WAK o OTCTPAHWTE MOA brbi HA OTBApAHE Knac Ha 3awura: |
45° (¢ur. 1) v otnenete perynatopa Ha Temneparypara ot rpuna. losaurHere rpun niaovara ot
OfACHaTa CTpaHa, OKaTo NIABaTa CTpaHa Cbluo ce 0cBoboaM 0T ocHoBaTa Ha rpuna. Cera rpun nnouara TexHuuecka HhOpPMaLMa 3a pexumute Ha pabota B cboTeeTcTBue ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

MQXe [1a Ce W3BafX OT OCHOBATa Ha rpuna, karo A nosaurHete Harope. (Our. 2).

BG

Vismuite rpun nnouute ¢ Tonna BoAa, kato M3non3sate Npenapar u Yetka 3a Cbaose. PEXXUM KOHCYMALMUA HA EHEPIUA (BATOBE) | MEPMOA OT BPEME (MUHYTWN)

3abenexka: He nsnonssante abpasnsu, MeTanHa Ten UAK NoyucTBallLy cpeactsa 3a ypHa.

. N3knioueHo - -
3Bagere TaBuukata 3a oTTMuaHe OT ocHoBata Ha rpuna (dur. 2).

= VI3muiiTe TaBMUKaTa 3a OTTMYaHE ¢ TOMMa BOAa, KaTo U3non3garte npenapart n 4Yetka 3a CbAoBeE. B pexum Ha rotoBHOCT - -

3abenexka: He nsnonssante abpasnsu, MeTanHa Ten WU NOYMCTBalLM CpeacTea 3a dypHa.

B rotoBHoCT AOONMB/THUTENHA - -
= Moxerte cblLo Taka fa usmMuete rpun nnoyara B CbAOMUANHATA MallMHA, 33 Aa Y1eCHUTE

nHdopmauua

MOYNCTBAHETO.
* [lounctete ocHOBaTa Ha rpuna ¢ Tonna BOAA U Mpenapar 3a Cbaose. MpexoB pesepsen pexmm - -

= Crnobete oTHOBO ypeaa 3a cbxpaHeHue. CbxpaHABaiTe ypeaa Ha paBHa 1 cyxa NOBbPXHOCT.

= [lounctete perynartopa Ha Temneparypara, kato U3Mnon3Bare camo f1eKo BNaxHa Kbpra. C E
MPEOYNPEXOEHME: Hukora He notansiite perynatopa Ha Temneparypara Bbs BOAA. Ypenwt choTeetcTBa Ha EBponeiickute aupextusn 2014/35/EC, 2014/30/EC u 2009/125/EC.
3abenexka: TemnepatypHUAT perynatop 1 KOHTaKTUTe BbpXY rpu niovata 1pabBa Aa ca HamblHO
M3CbXHANN Npean U3non3BaHe Ha ypeaa OTHOBO.

lNasere okonHata cpepa

E Na yuyacrtBaMe B OnNa3BaHETO Ha OKOJIHATa cpena!

®  Ypennt e uspaboteH o1 pa3nnuuHKM Matepuanu, KoMTo Morart aa ce
npenanat Ha BTOPUYHU CYPOBUHM WK A3 C& PeLMKIupar.

O 3aHecerte ro B LEHTbPa 3a BTOPUYHW CYPOBUHM UMW B OTOPU3MPaHNA
Mopxonsawm 3a W3nnaksane ¢ N3bbpeBaHe ¢ cepBu3, KbETo T/ e bbae peunkamnpan.
MUANHA Tevawa Boaa MeKa Kbpna

OcHosa Ha rpuna (1) Bb3MoXHM npomeHu.

CrbkneH kanak (3)

Opebpera rpun nnouva (4)

Tasuuka 3a ottnuate (5)
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Brugsanvisning
Bordgrill, riflet med glaslag

4 3 Leveringsomfang
% 1. Grillunderlag

2. Temperaturrequlator (termostat)

3. Glaslag

4. Grillplade riflet

5. Drypskal

6."-" [ "+" temperaturindstilling

7. Opvarmningssymbol

8. Varmetrin

Fig. 2 - Demontage /Disassembling

3.
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Vigtige sikkerhedsanvisninger

= Apparatet kan bruges af bgrn over 8 ar og personer med reduceret
fysiske, andelige og sensoriske faerdigheder eller manglende erfaring
og/eller viden, i tilfeelde af, at de er under opsyn af en voksen eller
er blevet sat ind i, hvordan apparatet skal anvendes og har forstdet
farerne, som er forbundet med anvendelsen.

* Barn mé ikke lege med apparatet.

* Bgrn ma kun udfgre renggrings- og vedligeholdelsesarbejder pa
apparatet, hvis de er over 8 ar og er under opsyn af en voksen.

* Bgrn under 8 &r holdes veek fra apparatet og stremledningen.

* Hvis apparatets stremledning bliver beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende
kvalificeret person for at undga fare.

= Apparatet ma kun bruges med den medfalgende
Temperaturregulator (termostat).

* Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern timer eller fjernbetjening.

* Renggr alle dele umiddelbart efter brug, og fjern straks eventuelle
madrester.

Overhold anvisningerne i afsnittet "Renggring og pleje”.
= Temperaturregulator (termostat) skal fjernes, inden grillpladen
renggres i vand. Tilslutningen til termostaten pa grillpladen skal
veere tor, for apparatet bruges naeste gang.
* Apparatet er kun beregnet til indendars anvendelse i
husholdningen.
* Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og
Ilgnende former for anvendelse som for eksempel:
i kokkener for ansatte i butikker, kontorer og andre
erhvervsvirksomheder;
pa landbrugsbedrifter;
af kunder i hoteller, moteller og andre former beboelse;
i Bed & Breakfast-virksomheder.

Apparatet er ikke beregnet til industrianvendelse.

* ADVARSEL: Trzekul eller lignende braendstoffer ma ikke bruges til
dette apparat.
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- @ FORSIGTIGT, risiko for forbreending! Overfladen inkl. glaslag
kan blive meget varm(t), nar apparatet er teendt. Ogsa nar apparatet
er slukket, forbliver den (det) varm(t) i lang tid.

Inden ibrugtagning

Lees venligst brugsanvisningen ngje igennem. Den indeholder vigtige anvisninger vedrgrende
anvendelse, sikkerhed og vedligeholdelse af apparatet. Gem brugsanvisningen pa et sikkert sted, og giv
den videre til den naeste bruger.

Apparatet ma kun anvendes til det tilteenkte forméal i henhold til denne brugsanvisning. Overhold
sikkerhedsforskrifterne ved brug af apparatet.

Flere sikkerhedsanvisninger

= Apparatet ma kun tilsluttes en jordforbundet stikkontakt, der er installeret i henhold til
forskrifterne. Ledning og stik skal veere tarre.

= Stil apparatet pa en plan, fast overflade, og serg for, at der er nok plads omkring apparatet.

= Serg for, at drypskalen (5) altid er skubbet helt ind under grilining. Grillen ma kun bruges, hvis
drypskalen (5) er skubbet helt ind.

= Grillpladen (4) skal ligge korrekt i apparatet og veere tilsluttet Temperaturregulator (2), ellers
teendes grillen ikke.

= Forvarm altid grillpladen (4), for grillstykkerne leegges pa grillpladen.

= Fedtet kan uundgéeligt sprojte ved grillstegning. Derfor ma apparatet ikke stilles direkte pa
folsomme overflader som f.eks. polerede bordplader.

= Vigtigt! Nar glaslaget (3) er gaet i indgreb i dben position, mé Iaget aldrig skubbes frem eller
tilbage med vold. For at lukke ldget skal det traekkes lidt opad og lukkes derefter.

= Sluk altid apparatet efter brug, tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele helt af, for du
fjerner og renger grillpladen (4) og drypskalen (5).

= Sgrg for at seette grillpladen (4) korrekt i igen, ndr du har taget den af.

= Opbevar ikke apparatet udendears eller i et fugtigt rum.

= Ved anvendelse til andre formal end det tilsigtede, forkert betjening eller usagkyndig reparation
patager producenten sig intet ansvar for eventuelle skader. Garantiydelser bortfalder ligeledes i
disse tilfeelde.

Anvendelse

Du kan tilberede mange laekre retter med bordgrillen. Bordgrillen egner sig til grillning
af madvarer som f.eks. kad, grgntsager eller fisk. Fedtstaenk reduceres, fordi glasldget er lukket, og
varmen bliver i apparatet ved tilberedningen.

Opstilling og tilslutning

= Fjern alle emballagedele fra apparatet.

= Renger apparatet (se kapitlet ,Rengering og pleje”).

= Stil apparatet pa et stabilt og plant underlag i neerheden af en stikdase.
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Ibrugtagnmg (fig. 1)
Skub drypskalen (5) ind i grillunderlaget (1). | drypskalen opsamles fedt og kedsaft, der drypper

ned. Serg for, at drypskalen altid er skubbet helt ind under grillning.
Bemeerk: Grillen ma kun bruges, hvis drypskalen er skubbet helt ind.

v

2. Derefter indseettes grillpladen (4) forst med venstre side ovenfra lidt skrat i grillunderlagets holdere.

Dernaest skal 0gsé hojre side af grillpladen laegges pa grillunderlaget. Serg for, at grillpladen
er placeret helt i grillunderlaget pa begge sider. Nu kan Temperaturregulator (2) sluttes til
grillunderlaget.

3. Skub temperaturregulatoren ind i grillunderlaget indtil anslag. Temperaturregulatorens
drejeknap skal pege opad.

AN

4. Seet glaslaget (3) i en vinkel pa 45° ind i de to noter bag pa grillunderlaget. Abn laget lidt mere,
indtil det glider lidt tilbage i noterne og forbliver bent med en &dbningsvinkel pa ca. 90°.

5. Luk glasldget ved at lofte det en smule og lukke det samtidigt. Veer opmaerksom pa, at glaslaget
ikke glider ud af noterne.

6. Seet stikket i stikkontakten. "+" tasten 0g det venstre segment i varmetrinnene lyser hvidt,
opvarmningssymbolet lyser radt. Tryk pd "+" tasten, og hold den nede, indtil alle segmenter i
varmetrinnene lyser. Nar opvarmningsfasen er afsluttet og den gnskede temperatur er naet, lyser
opvarmningssymbolet hvidt. Veelg derefter eventuelt en lavere indstilling ved hjeelp af "-" tasten
afhaengigt af, hvilke madvarer der skal grilles (se kapitlet ,Grilltider").

Bemaerk: Leeg farst madvarerne pa grillpladen efter opvarmning.

@ FORSIGTIGT, risiko for forbranding! Overfladen inkl. glaslag kan blive meget varm(t), nar
apparatet er teendt. Ogsa nar apparatet er slukket, forbliver den (det) varm(t) i lang tid.
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Afmontering (fig. 2)

Ved afmontering skal den raekkefglge, der er vist i figur. 2, iagttages og overholdes.

Slip-let-belaegning
Brug aldrig skarpe eller spidse genstande pa grillpladens (4) folsomme belaegning. Der kan forekomme

mindre lugt- og regudvikling ved den forste ibrugtagning af det nye apparat. Dette er teknisk betinget
og ingen grund til bekymring.

Grilltider

Grillstykkerne bgr deles i ikke for store portioner eller skiver. Glaslaget bar kunne lukkes uden besvaer,
uden at grillstykkerne bergres. Krydr kedet for grillstegningen, men salt det farst senere, sa mister
det mindre saft. Sma polser, more baffer, hakkeboffer, farsbrad eller fisk er bedst egnede. Tomater,
auberginer og ananas er meget nemme at tilberede skiveskdret og er serdeles smagfulde. Afhaengigt
af starrelsen kan majskolber grilles hele eller i skiret i mindre stykker. Prik hul i fede palser for
grillstegningen for at undgé fedtstaenk. Tilberedningstiden retter sig efter madens type og tykkelse.
Kod og andre retter ma aldrig skeeres pa grillpladen.

Grilltider og temperaturindstillinger afhaenger af den pageeldende fadevare og ens egen smag,
felgende veerdier er derfor kun vejledende.

Bemaerk: De anforte tider vedrgrer kun den rene grill-/tilberedningstid uden opvarmningstid ved
lukket 14g. Skru ned for varmen efter grillning. Sdledes kan kad eller grgntsager traekke perfekt, mens
laget er lukket.

Grilltid (minutter) Grilltrin

Oksebgf 8-10 4-5
Svineschnitzel 6-8 4-5
Hakkebgf 6-8 4-5
Svinekotelet 8-10 4-5
Lammekotelet 8-10 4-5
Kyllingeschnitzel 4-6 4-5
Fiskefilet 4-6 4-5
Grgntsager 4-5 5

Holde varmt 2-3
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Rengﬂrmg og vedligeholdelse

Treek strgmstikket ud, og lad apparatet kole af.

= Det anbefales at fjerne fedt- og andre rester med et viskestykke, mens grillpladen stadig er

handvarm.

= Tag grillpladen af ved at dbne glasldget eller ved at tage den af ved en abningsvinkel pd 45° og

treekke temperaturregulatoren af grillen (fig. 2).

& Laft grillpladen maks. 10 cm i hgjre side, og treek forsigtigt grillpladen ud af l&semekanismen
med en bevaegelse til siden mod hgjre.

= Nu kan grillpladen lpftes ud af grillunderlaget (fig. 2).

= Renggr grillpladen med en opvaskebgrste i lunkent vand tilsat lidt opvaskemiddel.
Bemeerk: Brug ikke skuremiddel, metalsvamp eller ovnrens.

Traek drypskalen ud af grillunderlaget (fig. 2).
Grillpladen téler vask i opvaskemaskinen.
Renggr grillunderlaget med en fugtig klud tilsat lidt opvaskemiddel.
Saml apparatet igen til opbevaring. Opbevar apparatet pa et plant og tert underlag.
Renggr kun temperaturregulatoren med en let fugtig klud.

ADVARSEL: Temperaturregulatoren ma ikke nedseaenkes i vand.

Bemaerk: Temperaturregulatoren og grillpladens kontakter skal vaere helt torre, for bordgrillen

bruges igen.

Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 1850-2200 W
Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT)

TIDSPERIODE (MINUTTER)

Slukket -

Standby -

Standby med yderligere -
oplysninger

Netvaerksbaseret standby -

kan vaskes op i
opvaskemaskine

kan vaskes op
under rindende
vand

Beskyt miljget
E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

tor af med en

fugtig klud 2  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret servicevaerksted, nadr det ikke skal bruges mere.

Grillunderlag (1)

Mulige aendringer.

Glaslag (3)

Grillplade riflet (4)

Drypskal (5)
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C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.
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Kayttoohje
Uritettu ja lasikannellinen poytagrilli

4 3 Toimituksen sisalto
% 1. Grillin alusta

2. Lampotilansaadin (termostaatti)

3. Lasikansi

4. Uritettu parilalevy

5. Kerdysastia

6. Lampotila-asetus ,-" [ ,+"

7. Kuumennussymboli

8. Lampoasteet

Kuva 2 - Demontage /Disassembling
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Tarkeita turvallisuusohjeita

* Yli 8-vuotiaat lapset seka fyysisilta, aistillisilta tai henkisilta
kyvyiltddn rajoittuneet tai kokemattomat ja/tai taitamattomat
henkilot saavat kayttaa laitetta vain siind tapauksessa, etta kayttoa
valvotaan tai heitd on opastettu kdyttamaan laitetta turvallisesti ja
he ovat ymmartineet laitteen kdyttéon liittyvat vaarat.

* Lapset eivat saa leikkia laitteella.

* Lapset eivat saa puhdistaa eivatka huoltaa laitetta, elleivat he ole yli

8-vuotiaita ja aikuisen valvonnassa.

* Laite ja sen liitdntdjohto on pidettava poissa alle 8-vuotiaiden
lasten luota.

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen
antaa valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan
ammattitaitoisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

* Laitetta saa kdyttad ainoastaan mukana toimitetulla
Lampotilansaadin (termostaatilla).

* Laitetta ei saa kayttda ulkoisen ajastimen avulla eika kauko-
ohjauksella.

* Puhdista kaikki osat valittomasti kayton jalkeen ja poista
mahdolliset ruokajaamat niista heti.

Noudata kappaleen "Puhdistus ja huolto” ohjeita.
= Lampotilansdadin (termostaatti) on poistettava ennen parilalevyn
puhdistamista vedessa. Parilalevyn termostaattiliitdnndn on oltava
kuiva ennen seuraavaa kayttokertaa.
* Laite on tarkoitettu vain kotikayttoon sisatiloissa.
* Laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja muissa
vastaavissa kayttotilanteissa, kuten
- tyoOpaikkakeittioissa kaupoissa, toimistoissa ja muissa
kaupallisissa ymparistoissa,
maatalousalueilla,
asiakastiloissa hotelleissa, motelleissa ja muissa
majoituspaikoissa,
aamiaismajoitusta tarjoavissa majataloissa.

Laitetta ei ole tarkoitettu puhtaasti kaupalliseen kayttoon.
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* VAROITUS: Tata laitetta varten ei saa kayttda puuhiilid tai sen
kaltaisia polttoaineita.
@ HUOMIO, palovammojen vaara! Kosketettavissa olevat pinnat
ja lasikansi voivat olla kuumia laitteen ollessa paallekytkettynd, ja
ne pysyvat kuumina jonkin aikaa virran katkaisun jalkeen.

Ennen kayttoa

Lue kayttdohje huolellisesti. Se sisiltda tarkeaa tietoa laitteen kdytostd, turvallisuudesta ja huollosta.
Sailyta ohje huolellisesti ja anna se eteenpdin laitteen mahdolliselle seuraavalle kayttajalle.

Kéyta laitetta vain tassd kdyttoohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on
suunniteltu. Noudata laitteen kdytdssa turvallisuusohjeita.

Muita turvallisuusohjeita

= Kytke laite vain maardysten mukaisesti asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan. Virtajohdon ja
pistotulpan on oltava kuivia.

= Sijoita laite tasaiselle ja kestaville pinnalle, ja jata laitteen ympdérille riittavasti vapaata tilaa.

= Varmista, ettd kerdysastia (5) on ty6nnettyns aina kokonaan paikalleen grillauksen aikana. Grillii
voi kdyttda vain, kun keréysastia (5) on kokonaan sijoitettuna paikalleen.

= Parilalevyn (4) tiytyy olla oikein laitteessa ja liitettynd Limpétilansaddin (2), muutoin grilli ei
kytkeydy paalle.

* Lammité parilalevy (4) aina valmiiksi ennen grillattavien ainesten sijoittamista sen paalle.

= Rasvan roiskuminen voi olla védistamatonta grillattaessa. Ald sijoita laitetta sen vuoksi suoraan
herkille pinnoille kuten kiiltaville poytatasoille.

= Huomio! Kun lasikansi (3) on kiinnitettyna avoimeen asentoon, kantta ei saa koskaan tyontaa
vakisin eteen- tai taaksepdin. Kansi suljetaan vetamalla sita hieman ylospdin ja sitten laittamalla se
kiinni.

= Katkaise laitteesta aina virta kdyton jalkeen, veda pistotulppa irti pistorasiasta ja anna laitteen
jasahtya kokonaan, ennen kuin poistat ja puhdistat parilalevyn (4) ja kerdysastian (5).

= Varmista, ettd sijoitat parilalevyn (4) takaisin paikalleen oikein irrotettuasi sen.

= AlF s3ilyti laitetta ulkona tai kosteassa tilassa.

= Jos laitetta kdytetdan kayttotarkoituksen vastaisesti tai vadrin tai sille suoritetaan epdasianmukaisia
korjauksia, valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista. Mydskaan laitteen takuu ei kata téllaisia
tapauksia.

Kaytto

Poytagrillilla voidaan valmistaa monia herkullisia ruokia. Poytagrilli soveltuu elintarvikkeiden,
kuten lihan, vihannesten tai kalan grillaamiseen. Suljettu lasikansi vdhentaa rasvaroiskeita ja sdilyttaa
lamméon laitteessa ruoan valmistuksen aikana.
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Sijoittaminen ja liitdnta
= Poista kaikki pakkauksen osat laitteesta.

= Puhdista laite (katso luku "Puhdistus ja huolto”).
= Sijoita laite lujalle ja tasaiselle pinnalle pistorasian laheisyyteen.

Kayttoonotto (kuva 1)

1. Tydnni kerdysastia (5) grillin alustaan (1). Tippuva rasva ja paistinliemi keraantyvit kerdysastiaan.
Varmista, ettd kerdysastia on kokonaan tydnnettyna paikalleen grillaamisen aikana.
Huomautus: Grillid voi kdyttda vain, kun kerdysastia on kokonaan tydnnettyna paikalleen.

N

2. Ty6nni sitten ensin grillauslevyn (4) ensin vasen reuna hieman vinosti ylhdaltipdin grillialustan
pidikkeisiin. Sen jalkeen myds parilalevyn oikea puoli on laskettava grillin alustan p&alle. Varmista,
ett parilalevy asetetaan kummaltakin puolelta kokonaan grillin alustaan. Limpétilansdadin (2)
voidaan kytked vasta sen jalkeen grillin alustaan.

3. Kytke lampétilansaddin grillin alustaan vasteeseen saakka. Limpdtilansadatimen kiertonupin
on osoitettava tuolloin yl6spain.

“lelfel

4. Aseta lasikansi (3) 45°:n kulmassa grillin alustan takaosassa kumpaankin uraan. Avaa kantta lisa3,
kunnes se liukuu kevyesti taaksepdin uriin ja pysyy itsestddn avattuna noin 90°:n avauskulmassa.

5. Sulje lasikansi kohottamalla sitd hieman ja samanaikaisella sulkemisliikkeelld. Varmista, ettei
lasikansi luiskahda tuolloin pois uristaan.

6. Kytke pistotulppa pistorasiaan. Painikkeessa "+" ja limmitysasetusten vasemmanpuoleisessa
segmentissd palaa valkoinen valo, kuumennussymbolissa palaa punainen valo. Paina painiketta
"+", kunnes lammitysasetusten kaikissa segmenteissa palaa valo. Kun ldmmitysvaihe paattyy
ja lampdtila on saavutettu, kuumennussymbolissa palaa valkoinen valo. Valitse sen jdlkeen

grillattavan ruoan mukaan tarvittaessa pienempi asetus painikkeella "-" (katso luku "Grillausajat”).

Huomautus: Asettele grillattava ruoka grillilevylle vasta esikuumennuksen jalkeen.

/$\ HUOMIO, palovammojen vaara! Kosketettavissa olevat pinnat ja lasikansi voivat olla kuumia
laitteen ollessa paallekytkettynd, ja ne pysyvat kuumina jonkin aikaa virran katkaisun jalkeen.
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Irrotus (kuva 2)

Noudata irrotuksessa kuvan 2 jarjestysta.

Tarttumaton pinta

Parilalevyn (4) naarmuuntumiselle herkkai pintaa ei saa missdan tapauksessa kisitella terévilld
esineilla. Uuden laitteen ensikdyttéonoton yhteydessa voi ilmeta hieman hajua ja savua. Sille on
tekninen syy eikd huoleen ole syyta.

Grillausajat

Grillattavaa ruokaa ei saa jakaa liian suuriin annoksiin tai siivuihin. Lasikannen helpon sulkemisen tulisi
olla mahdollista vield ilman, ettd se koskettaa grillattavaa ruokaa. Mausta liha ennen grillausta, mutta
suolaa se vasta sen jilkeen, jotta lihasta poistuu vdhemmain nestetta. Parhaita grillattavia ovat pienet
makkarat, mureat pihvit, lihamureke, fleischkdse-lihapaistos tai kala. Tomaatit, munakoiso ja ananas
ovat viipaleiksi leikattuina erittdin helppoja valmistaa ja erityisen maukkaita. Maissintdhkat voidaan
grillata koon mukaan kappaleina tai siivuina. Tee paksuihin nakkeihin reikid ennen grillausta, jotta
valtat rasvan roiskumisen. Kypsennysaika riippuu grillattavan ruoan tyypisté ja paksuudesta. Lihaa tai
muita ruokalajeja ei saa koskaan leikata parilalevylla.

Grillausajat ja lampdtila-asetukset ovat riippuvaisia kustakin grillattavasta ruoasta ja omasta mausta,
joten seuraavat arvot ovat vain suuntaa-antavia.

Huomautus: Annetut ajat perustuvat pelkkiin grillaus-/kypsennysaikoihin ilman limmitysaikaa kansi
suljettuna. Laske lampdtilaa grillauksen jélkeen. Néin liha tai vihannekset voivat kypsya taydellisesti
kannen ollessa kiinni.

Grillausaika (minuutit) Grillausasetus

Harénleike 8-10 4-5
Porsaanleike 6-8 4-5
Lihamureke 6-8 4-5
Porsaankyljys 8-10 4-5
Lampaankyljys 8-10 4-5
Kanaleike 4-6 4-5
Kalafilee 4-6 4-5
Vihannekset 4-5 5

Lampiméanapito 2-3
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Puhdistaminen ja hoito

Irrota pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

Poistat rasva- ja muut jadmat helpoimmin keittidliinalla vield kadenlampdisesta parilalevysta.
Irrota grillauslevy avaamalla lasikansi tai irrottamalla se 45°:n avautumiskulmassa ja vetamalla
lampotilan saatonuppi irti grillista (kuva 2).

& Nosta grillauslevyn oikeaa reunaa enintdan 10 cm ja veda grillauslevy varovasti ulos
lukituksesta sivuttaisliikkeelld oikealle.

Nyt grillauslevy voidaan irrottaa ylospidin grillialustasta (kuva 2).

Pese parilalevy haaleassa vedessa astianpesuaineella ja tiskiharjalla.

Huomautus: Hankausainetta, metallisientd tai uuninpesuainetta ei saa kayttaa.

Vedi kerdysastia ulos grillin alustasta (kuva 2).

Parilalevy on helppo pestd my6s astianpesukoneessa.

Puhdista grillin alusta kostealla liinalla ja pesuaineella.

Kokoa laite takaisin yhteen sdilytysta varten. Sailyta laitetta tasaisella ja kuivalla alustalla.
Puhdista ldmpétilanséddin vain hieman kostutetulla liinalla.

VAROITUS: Al3 koskaan upota lampdtilansdddinté veteen.

Ohje: Laimpdtilansaatimen ja parilalevyn koskettimien on oltava tdysin kuivia ennen kayttoa.

Konepesun Huuhtele Pyyhi puhtaaksi
kestava juoksevalla kostealla liinalla
vedelld

Grillin alusta (1)

Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 1850-2200 W
Suojausluokka: |

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)

Pois paalta - -

Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

K Huolehtikaamme ympéristosta!
® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.

<  Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.

Lasikansi (3)

Uritettu parilalevy (4)

Kerdysastia (5)
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Gebruiksaanwijzing
Tafelgrill, geribbeld met glazen deksel

4 3 Meegeleverd
% 1. Grillbasis
2. Temperatuurregelaar (thermostaat)
3. Glazen deksel
4. Grillplaat geribbeld
5. Opvangschaal
6. "-" [ "+" Temperatuurinstelling
7. Symbool Voorverwarmen
8. Verwarmingsstand

afb. 2 - Demontage /Disassembling
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Belangrijke veiligheidsinstructies

* Deze apparaten mogen door kinderen vanaf 8 jaar en door perso-
nen met verminderde fysieke, sensorische of mentale vaardigheden
of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt, wanneer ze
onder toezicht staan of over het veilige gebruik van het apparaat
zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende risico's hebben begre-
pen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitge-
voerd, behalve wanneer ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

Kinderen jonger dan 8 jaar dienen uit de buurt van het apparaat en
de stroomkabel gehouden te worden.

Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant, diens klantenservice of door een vergelijk-
baar gekwalificeerde persoon worden vervangen. Dit om enig risico
op gevaar te voorkomen.

Gebruik het apparaat uitsluitend met de meegeleverde Tempera-
tuurregelaar (thermostaat).

De machine mag niet via een timer of afstandsbediening worden
geactiveerd.

* Alle onderdelen dienen direct na het gebruik gereinigd te worden,
ook dienen eventuele restanten van het gerecht verwijderd te wor-
den.

De instructies in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud” dienen
opgevolgd te worden.

* Voordat de grillplaat in water wordt gereinigd, moet de Tempera-
tuurregelaar (thermostaat) worden verwijderd. Voordat u de grill-
plaat opnieuw gebruikt, moet de thermostaataansluiting van de
grillplaat droog zijn.

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik bin-
nenshuis.

Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik,
zoals:
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in de keuken door medewerkers van winkels, kantoren en
andere zakelijke omgevingen;
bij agrarische bedrijven;
door klanten van hotels, motels en andere verblijfsomgevingen;
in pensions.
Het apparaat is niet bedoeld voor puur zakelijk gebruik.
* WAARSCHUWING: Houtskool of soortgelijke brandstoffen mogen
voor dit apparaat niet worden gebruikt.
. @ LET OP Verbrandingsgevaar! Bij ingeschakeld apparaat kunnen
de contactvlakken inclusief glazen deksel heet worden en blijven
ook na uitschakeling nog enige tijd heet.

Voor het gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Deze bevat belangrijke aanwijzingen over het gebruik, de
veiligheid en het onderhoud van het apparaat. U moet de gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren en
eventueel aan een volgende gebruiker doorgeven.

Het apparaat mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Neem bij gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Aanvullende veiligheidsinstructies

= U mag het apparaat alleen aansluiten op een stopcontact dat volgens de voorschriften is geinstal-
leerd en geaard. Kabel en stekker moeten droog zijn.

= Plaats het apparaat op een vlak en stevig oppervlak en zorg dat rondom het apparaat altijd vol-
doende plaats wordt vrijgehouden.

= Controleer of de opvangschaal (5) tijdens het grillen altijd correct en volledig is ingeschoven. De
grill werkt alleen als de opvangschaal (5) volledig in het apparaat zit.

= De grillplaat (4) moet correct in het apparaat zitten en verbonden zijn met de Temperatuurregelaar
(2), anders schakelt de grill niet aan.

= Verwarm de grillplaat (4) altijd voor, voordat u er de te grillen etenswaren op legt.

= Tijdens het grillen kan te allen tijde vet opspatten. Zet daarom het toestel niet rechtstreeks op
gevoelige oppervlakken zoals bijv. een gepolijst tafelblad.

= Let op! Als het glazen deksel (3) in geopende positie is vastgeklikt, mag het deksel nooit met
geweld naar voren of naar achteren worden gedrukt. Als u het deksel wilt sluiten, trekt u het iets
naar boven en sluit u het.

= Schakel het apparaat na gebruik altijd uit. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
volledig afkoelen voordat u de grillplaat (4) en de opvangschaal (5) uit het apparaat haalt en rei-
nigt.

= Controleer of u de grillplaat (4) weer op de juiste manier hebt geplaatst nadat u ze hebt weggeno-
men.

= Bewaar het apparaat niet in de openlucht of in een vochtige ruimte.

= Bij oneigenlijk gebruik, verkeerde bediening of ondeskundige reparatie accepteren wij geen aanspra-
kelijkheid voor eventuele schade. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.

75

NL



Gebruik

Met de tafelgrill kunt u vele heerlijke gerechten bereiden. De tafelgrill is geschikt om
eetwaren zoals bijv. vlees, groenten of vis te grillen. Het gesloten glazen deksel vermindert vetspatten
en houdt de warmte in het toestel tijdens de bereiding.

Plaatsen en aansluiten

= Alle verpakkingen van het apparaat verwijderen.
= Het apparaat reinigen (zie het hoofdstuk ,Reiniging en onderhoud”).
= Het apparaat op een stabiel, vlak oppervlak en in de buurt van een stopcontact plaatsen.

Ingebruikname (afb. 1)

1. Schuif de opvangschaal (5) in de grillbasis (1). In de opvangschaal worden afdruipend vet en vlees-
jus opgevangen. Controleer of de opvangschaal tijdens het grillen altijd volledig is ingeschoven.
Opmerking: de grill werkt alleen als de opvangschaal volledig in het apparaat zit.

o

2. Plaats nu de grillplaat (4) eerst met de linkerkant en iets schuin van bovenaf in de houders van de
grillbasis. Plaats dan de rechterkant van de grillplaat in de grillbasis. Let erop dat de grillplaat aan
beide kanten volledig vastzit in de grillbasis. Alleen dan kunt u de Temperatuurregelaar (2) in de
grillbasis aanbrengen.

3. Steek de temperatuurregelaar tot de aanslag in de grillbasis. De draaiknop van de temperatuurre-
gelaar moet daarbij naar boven wijzen.

“lelfel

4. Plaats het glazen deksel (3) in een hoek van 45° in de beide inkepingen op het achterste gedeelte
van de grillbasis. Open het deksel verder tot het in de gleuven iets naar achteren glijdt en in een
hoek van ca. 90° vanzelf blijft openstaan.

5. Sluit het glazen deksel door het lichtjes op te heffen en tegelijkertijd te sluiten. Let er daarbij op
dat het glazen deksel niet uit de gleuven glijdt.

6. Steek de stekker in het stopcontact. De "+"-toets en het linker segment van de verwarmingsstand
lichten in de kleur wit op, het symbool Voorverwarmen licht in de kleur rood op. Druk op de "+"-
toets tot alle segmenten van de verwarmingsstand oplichten. Zodra de fase van het voorverwarmen
is beéindigd en de temperatuur is bereikt, licht het symbool Voorverwarmen wit op. Selecteer
daarna eventueel een lagere stand met de "-"-toets, volgens de te grillen etenswaren (zie het

hoofdstuk “Grilltijden").
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Opmerking: leg de te grillen etenswaren pas na het voorverwarmen op de grillplaat.

@ LET OP Verbrandingsgevaar! Bij ingeschakeld apparaat kunnen de contactvlakken inclusief gla-
zen deksel heet worden en blijven ook na uitschakeling nog enige tijd heet.

Demontage (afb. 2)

Neem voor het demonteren de volgorde in acht zoals beschreven in afb. 2.

Antiaanbaklaag

Bewerk de krasgevoelige laag van de grillplaat (4) nooit met scherpe of spitse voorwerpen. Bij de eer-
ste ingebruikname van het nieuwe apparaat kan een geringe geur- en rookontwikkeling ontstaan. Dat
heeft een technische oorzaak en is geen reden voor ongerustheid.

Grilltijden

De te grillen etenswaren mogen niet in te grote porties of schijven worden verdeeld. Het glazen dek-
sel moet nog makkelijk kunnen sluiten zonder dat het de etenswaren aanraakt. Kruid vlees voor het
grillen en doe er pas daarna zout op, zo verliest het weinig sap. Kleine worstjes, malse steaks, gehakte
biefstuk, gehaktbrood of vis zijn bij uitstek geschikt om te grillen. Ook in schijven gesneden tomaten,
aubergines en ananas kunt u zeer goed bereiden en zijn uiterst smaakvol. Maiskolven kunt u afhanke-
lijk van hun grootte in hun geheel of in schijven grillen. Prik vette worstjes voor het grillen in om het
spatten van vet te voorkomen. De bereidingstijd is gebaseerd op het soort en de dikte van de te grillen
etenswaren. Snij op de grillplaat nooit vlees of andere etenswaren.

Grilltijden en temperatuurinstellingen zijn afhankelijk van de etenswaren die u wilt grillen en uw eigen
smaak. Daarom zijn de volgende waarden slechts richtlijnen.

Opmerking: de opgegeven tijden hebben betrekking op de zuivere grilltijd/bereidingstijd, zonder de
tijd voor het voorverwarmen bij gesloten deksel. Verminder na het grillen de temperatuur. Zo kunt u
vlees of groenten bij gesloten deksel perfect laten nagaren.

Grilltijd (minuten) Grillstand

Runderbiefstuk 8-10 4-5
Varkensschnitzel 6-8 4-5
Gehakte biefstuk 6-8 4-5
Varkenskotelet 8-10 4-5
Lamskotelet 8-10 4-5
Kipschnitzel 4-6 4-5
Visfilet 4-6 4-5
Groenten 4-5 5

Warmhouden 2-3
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Remlgmg en onderhoud

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

= Vet en eventuele andere restanten kunt u het best verwijderen met een keukendoek als de grillplaat

nog iets warm is.

= Verwijder de grillplaat door het glazen deksel te openen of bij een openingshoek van 45° weg te
nemen, en de temperatuurregelaar uit de grill te trekken (afb. 2).

& Til de grillplaat aan de rechterkant max. 10 cm op en trek de grillplaat voorzichtig met een
zijwaartse beweging naar rechts uit de vergrendeling.
= Nu kunt u de grillplaat naar boven uit de grillbasis halen (afb. 2).
= Reinig de grillplaat in lauwwarm water met afwasmiddel en gebruik een afwasborstel.
Opmerking: gebruik geen schuurmiddel, schuurspons of ovenreiniger.
= Trek de opvangschaal uit de grillbasis (afb. 2).
= Voor een gemakkelijke reiniging kunt u de grillplaat ook in de afwasmachine zetten.
= Reinig de grillbasis met een vochtige doek met afwasmiddel.
= Zet het apparaat weer in elkaar voor u het opbergt. Berg het apparaat op een vlak en droog opper-

vlak op.

= Temperatuurregelaar alleen met een licht bevochtigde doek reinigen.
WAARSCHUWING: de temperatuurregelaar nooit in water onderdompelen.
Opmerking: de temperatuurregelaar en de contacten van de grillplaat moeten volledig droog zijn
voordat u het apparaat opnieuw gebruikt.

geschikt voor de
afwasmachine

onder stromend
water afspoelbaar

met een vochtige
doek afvegen

Grillbasis (1)

Glazen deksel (3)

Grillplaat geribbeld (4)

Opvangschaal (5)
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 1850-2200 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)

Uit - -

Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

ﬁ Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bordgrill med glasslokk

4 3 Leveringsomfang
% 1. Grillfundament

2. Temperaturrequlator (termostat)

3. Glasslokk

4. Grillplate med riller

5. Oppsamlingsbeholder

6. «-» [ «+» Temperaturinnstilling

7. Oppvarmingssymbol

8. Varmetrinn

Fig. 2 - Demontage /Disassembling

3.
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Viktige sikkerhetsanvisninger

= Apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og av personer
med begrensede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller som
mangler erfaring og/eller kunnskap, sa fremt de er under tilsyn eller
har fatt opplaering i sikker bruk av apparatet og forstar farene knyt-
tet til slik bruk.
* Barn ma ikke leke med apparatet.
* Rengj@ring og vedlikehold ma ikke utfagres av barn, med mindre de
er over 8 ar og under tilsyn.
= Barn under 8 ar skal holdes borte fra apparatet og stramledningen.
* Hvis apparatets stramledning blir skadet, ma den byttes av produ-
senten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en person
med tilsvarende kvalifikasjoner, for & unnga farer.
= Bruk kun enheten med den medfalgende Temperaturregulator (ter-
mostat).
* Apparatet ma ikke betjenes via et eksternt tidsur eller en fjernkon-
troll.
* Rengjor alle deler umiddelbart etter bruk, og fjern eventuelle mat-
rester med en gang.
Folg anvisningene i kapitlet "Rengjering og pleie”.
= Temperaturregulator (termostat) ma fjernes far grillplaten rengjores
i vann. Termostattilkoblingen til grillplaten ma veere tarr for den tas
I bruk igjen.
= Apparatet er ikke beregnet pa kommersiell bruk.
* Dette apparatet er beregnet pa bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:
- pa kjekkenet for personale i butikker, kontorer og andre
naeringsomrader
i landbruksvirksomheter
av kunder pa hoteller, moteller og andre overnattingssteder
i pensjonater
Apparatet er ikke beregnet til kommersiell bruk.
* ADVARSEL: Trekull og lignende brennstoff ma ikke brukes til dette
apparatet.
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= /\ OBS! Risiko for brannskader! Overflatene og glasslokket kan
bli varme ndr enheten er sldtt pa, og kan forbli varme en stund etter
at den er slatt av.

For bruk

Les godt gjennom bruksanvisningen. Den gir viktig informasjon om bruk, sikkerhet og vedlikehold av
apparatet. Oppbevar bruksanvisningen pé et sikkert sted og gi den videre til ev. nye brukere.

Apparatet ma bare brukes til det beregnede formélet og i overensstemmelse med denne bruksanvisnin-
gen. Ta hensyn til sikkerhetsanvisningene under bruk.

Mer sikkerhetsinformasjon

= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stremledning og stepsel ma
veere torre.

= Plasser apparatet pa et jevnt og stedig underlag, og sorg for at det er rikelig med plass rundt appa-
ratet.

= Pass pa at oppsamlingsbeholderen (5) alltid er skjgvet helt inn under grilling. Grillen kan kun brukes
nar oppsamlingsbeholderen (5) er satt helt inn.

= Grillplaten (4) m4 ligge riktig i apparatet og veere koblet til Temperaturregulator (2) for at grillen
skal kunne slas pa.

= Grillplaten (4) skal alltid forvarmes fgr maten legges pa.

= Under grillingen kan det sprute fett. Derfor ma du ikke plassere apparatet direkte pa emfintlige
overflater som polerte bordplater.

= Viktig! Nar glasslokket (3) er festet i dpen stilling, mé ikke lokket trykkes forover eller bakover. For
a lukke lokket trekkes det opp litt for det lukkes .

= S|4 alltid av apparatet etter bruk, ta ut stopselet fra stikkontakten og la apparatet avkjoles helt for
du fjerner og rengjer grillplaten (4) og oppsamlingsbeholderen (5).

= Sgrg for at du setter grillplaten (4) riktig pa plass igjen etter at du har tatt den av.

= Ikke oppbevar apparatet utendgrs eller i et fuktig rom.

= Ved feil bruk av apparatet, feil betjening eller ikke-fagmessig reparasjon, patar vi oss ikke ansvar
for eventuelle skader. | slike tilfeller bortfaller ogsé garantien.

Bruksomrade

Med bordgrillen kan du tilberede mange lekre retter. Bordgrillen egner seg til grilling
av matvarer som kjott, gronnsaker eller fisk. Det lukkede glasslokket reduserer fettsprut og gjor at
varmen i apparatet holder seg under tilberedningen.

Sette opp og koble til

= Fjern alle emballasjedeler fra apparatet.
= Rengjor apparatet (se kapitlet ,Rengjoring og pleie”).
= Plasser apparatet pa et stabilt og jevnt underlag i naerheten av en stikkontakt.
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Ta i bruk apparatet (fig. 1)

1. Skyv oppsamlingsbeholderen (5) inn i fundamentet (1). Oppsamlingsbeholderen samler opp fett og
stekesjy fra grillingen. Pass pa at oppsamlingsbeholderen alltid er skjgvet helt inn under grilling.
Merk: Grillen kan kun brukes nar oppsamlingsbeholderen er satt helt inn.

N

2. Sett deretter grillplaten (4) forst med venstre side pé skrd ovenfra i holderne pa grillfundamentet.
Deretter mé ogsa heyre side av grillplaten plasseres pd grillfundamentet. Pass pé at grillplaten
settes helt inn pa begge sider i grillfundamentet. Farst da kan Temperaturregulator (2) kobles til
grillen.

3. Sett temperaturregulatoren inn i grillfundamentet sa langt det gar. Knotten pa temperaturregula-
toren mé peke oppover.

“lellel

4. Sett glasslokket (3) i en 45° vinkel i de to sporene bak pa grillfundamentet. Apne lokket videre til
det glir tilbake litt i sporene og holdes apent i en apningsvinkel pa ca. 90°.

5. Lukk glasslokket ved & Iofte det litt og samtidig lukke det. Pass pa at glasslokket ikke glir ut av
sporene.

6. Sett stopselet i stikkontakten. "+"-tasten og det venstre segmentet av varmetrinnet lyser hvitt,
oppvarmingssymbolet lyser rodt. Trykk pa “+"-tasten inntil alle segmenter pa varmetrinnet lyser. Sa
snart oppvarmingsfasen er over og den gnskede temperaturen er nadd, lyser oppvarmingssymbolet
hvitt. Bruk deretter "-"-tasten til & velge et lavere trinn som passer til maten som skal grilles (se
kapitlet ,Grilltider").

Merk: Ikke lag maten som skal grilles pa grillplaten for etter at forvarmingen er ferdig.

@ OBS! Risiko for brannskader! Overflatene og glasslokket kan bli varme nar enheten er slatt pa,
og kan forbli varme en stund etter at den er slatt av.
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Demontering (fig. 2)

Ved demontering ma du falge rekkefglgen som beskrevet i figur 2.

Non-stick-belegg

Bruk ikke skarpe eller spisse gjenstander, da det kan adelegge belegget pa grillplaten (4). Den forste
gangen du bruker apparatet, kan det avgi noe lukt og rgyk. Dette er av tekniske arsaker, og det er
ingen grunn til bekymring.

Grilltider

Maten som skal grilles, bgr kuttes opp i porsjoner eller skiver som ikke er for store. Glassdekselet skal
fortsatt veere lett & lukke og ikke bergre maten som skal grilles. Krydre kjattet far grilling, men vent
med saltet til etterpd, da saltet suger saften ut av kjgttet. Smapaolser, fileter, kjottkaker, kjgttpudding
og fisk egner seg best til grilling. Tomater, auberginer og ananas skéret i skiver er lett & tilberede og
smaker veldig godt. Maiskolber kan grilles i stykker eller i skiver, avhengig av starrelse. Stikk hull i fete
palser fgr grilling, slik at du unngér fettsprut. Tilberedningstiden avhenger av grillstykkenes type og
tykkelse. Kjgtt og annen mat skal aldri kuttes mens det ligger pa grillplaten.

Hvor lenge maten skal grilles, og ved hvilken temperatur, avhenger av hva slags mat det er, men det er
0gsa en smakssak. Verdiene nedenfor er derfor kun veiledende.

Merk: De angitte tidene er ren grill-/tilberedningstid og omfatter ikke forvarming med lokket igjen.
Reduser temperaturen etter grilling. Da du kan la kjott eller groannsaker hvile til perfeksjon med lokket
igjen.

Grilltid (minutter) Grilltrinn

Biff 8-10 4-5
Svinesnitsel 6-8 4-5
Hakkebiff 6-8 4-5
Svinekotelett 8-10 4-5
Lammekotelett 8-10 4-5
Kyllingsnitsel 4-6 4-5
Fiskefilet 4-6 4-5
Grgnnsaker 4-5 5

Varmholding 2-3
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Rengjﬂrmg og vedlikehold Tekniske data

Trekk ut stopselet og la apparatet avkjgles.

= Fett og andre rester tas lettest bort med et kjokkenhandkle mens grillplaten er lunken. Nominell spenning:
= Ta ut grillplaten ved & apne glasslokket, eller ndr dpningsvinkelen er 45°, tar det ut og trekker tem- Strgmforbruk:
peraturregulatoren av grillen (fig. 2). Beskyttelsesklasse:

& Laft grillplaten p& hgyre side maks. 10 cm og trekk grillplaten forsiktig ut av I&seanordningen
med en sideveis bevegelse mot hoyre.

220-240V ~ 50-60 Hz
1850-2200 W

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

= Na kan grillplaten loftes opp fra grillfundamentet (fig. 2).
= Rengjer grillplaten med en oppvaskberste i lunkent vann tilsatt oppvaskmiddel.

MODUS

ENERGIFORBRUK (WATT)

TIDSPERIODE (MINUTTER)

Merk: Ikke bruk skuremiddel, stalsvamp eller ovnsrens.

Av

= Trekk oppsamlingsbeholderen ut av grillfundamentet (fig. 2).
= For enkel rengjoring kan du ogsa sette grillplaten i oppvaskmaskinen.

Standby

= Rengjer grillfundamentet med en fuktig klut tilsatt oppvaskmiddel.
= Sett apparatets deler sammen igjen for du setter det bort. Apparatet skal oppbevares pé et jevnt og

Standby med
tilleggsinformasjon

tegrt underlag.
= Temperaturregulatoren skal bare rengjares med en lett fuktet klut.

Nettverkstilkoblet standby

ADVARSEL: Dypp aldri temperaturregulatoren i vann.
Merk: Temperaturregulatoren og kontaktene pa grillplaten ma veere helt torre fgr neste gangs
bruk.

Kan vaskes i opp- | Kan skylles under | Tark med en fuk- o
vaskmaskin rennende vann tig klut

Grillfundament (1)

Glasslokk (3)

Grillplate med riller (4)

Oppsamlingsbeholder (5)
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Beskytt miljget

Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.
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Manual de instrucoes
Grelhador de mesa com tampa em vidro

4 3 Descricao do aparelho
% 1. Corpo do grelhador

2. Regulador de temperatura (termostato)

3. Tampa de vidro

4. Placa grill

5. Gaveta de recolha de sucos

6."-" [ "+" Definicdo da temperatura

7. Simbolo de aquecimento

8. Niveis de aquecimento

Fig. 1 - Montagem Fig. 2 - Desmontagem
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Informacoes de seguranca importantes

* Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experi€éncia e conhecimentos, desde que
tenham recebido supervisdo ou instrucdes sobre a utilizacdo do
aparelho de forma seqgura e compreendam os perigos envolvidos.

* As criancas ndo devem brincar com o aparelho.

* A limpeza e a manutencéo a cargo do utilizador ndo deve ser efec-
tuada por criangas, a ndo ser que tenham mais de 8 anos e sejam
vigiadas.

* Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacdo fora do alcance das

criancas com menos de 8 anos.

Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, deve ser substituido

pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado

ou por pessoas com qualificacdes semelhantes, de modo a evitar
qualquer perigo.

* Coloque o aparelho em funcionamento apenas com o regulador de

temperatura (termdstato) fornecido.

O aparelho ndo deve ser colocado em funcionamento através de um

temporizador externo ou de um comando a distancia.

Limpe todas as pecas imediatamente apos a utilizacdo e remova

de imediato quaisquer residuos de alimentos. Siga as instrucoes da

secgdo "Limpeza e manutencéo”.

= E necessario retirar o requlador de temperatura (termostato) antes

de limpar a placa do grelhador com agua. Certifique-se de que a

ligacdo do termostato na placa do grelhador esta seca antes de a

voltar a utilizar.

O aparelho foi concebido para ser utilizado exclusivamente no

interior de habitacoes.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em casa e aplicacoes simi-
lares, tais como:

zonas de cozinha para empregados de lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho;
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em quintas;
por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo resi-
dencial;
em quartos de hospedes.
O aparelho ndo se destina apenas a uso comercial.

= AVISO: Nao devera ser usado carvdo ou combustiveis similares
neste aparelho.

. @AVISO: risco de queimaduras!! Quando o aparelho esta ligado,
as suas superficies de contacto, incluindo a tampa de vidro, podem
aquecer € permanecem quentes durante algum tempo, mesmo
depois de o aparelho ter sido desligado!

Antes da utilizacao

Leia atentamente o manual de instrucdes. Este contém informacdes importantes sobre a utilizacdo,
seguranca e

manutencao do aparelho. Guarde o manual num local seguro e, se necessario, passe-0 a um eventual
novo dono que o aparelho venha a ter.

0 aparelho so pode ser utilizado para o fim a que se destina, de acordo com este manual de instrugoes.
Respeite as indicacOes de sequranca durante a utilizacdo do aparelho.

Informacdes adicionais de seguranca

= 0 aparelho so deve ser ligado a tomadas de parede com ligacéo a terra, instaladas de acordo com
os regulamentos. O cabo de alimentagdo e a ficha devem estar secos.

= Coloque o aparelho numa superficie plana e solida e certifique-se de que existe espaco suficiente a
volta do aparelho.

= Certifique-se de que gaveta de recolha de sucos (5) se encontra corretamente inserida durante a
utilizacdo. O grelhador s funciona quando a gaveta de recolha de sucos (5) estiver corretamente
colocada.

= Aplaca (4) deve estar corretamente posicionada no aparelho e ligada ao regulador de temperatura
(2), caso contrario o grelhador néo liga.

= Pré-aqueca sempre a placa (4) antes de colocar os alimentos a cozinhar.

= A gordura pode salpicar aleatoriamente ao grelhar. Por este motivo, ndo coloque o aparelho direta-
mente sobre superficies sensiveis, como, por exemplo, mesas polidas.

= Cuidado! Quando a tampa de vidro (3) estiver bloqueada na posi¢io aberta, nunca se deve
empurrar a tampa para a frente ou para tras com forca. Para fechar a tampa, puxe-a ligeiramente
para cima e feche-a.

= Desligue sempre o aparelho depois de o utilizar, retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arre-
fecer completamente antes de retirar e limpar a placa (4) e a gaveta de recolha de sucos (5).

= Certifique-se de que a placa (4) é sempre reposicionada corretamente depois de ter sido retirada.

= Nunca guarde o aparelho ao ar livre ou num local himido.

= Nao se aceita qualquer responsabilidade por danos resultantes de uma utilizag¢do incorrecta, de um fun-
cionamento incorreto ou de reparacdes inadequadas. Nestes casos, a garantia fica igualmente excluida.
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Utilizacao

Com este grelhador de mesa pode preparar grande variedade de pratos deliciosos. A placa ¢ ideal para
grelhar

alimentos como carne, legumes ou peixe. A tampa de vidro fechada reduz os salpicos de gordura e o
calor €

mantido no aparelho enquanto os alimentos estao a ser preparados.

Montagem e ligagdo

= Retire todas as embalagens do aparelho.

= Limpe o aparelho (ver capitulo "Limpeza e manutengio").

= Coloque o aparelho numa superficie estavel e plana, proximo de uma tomada.

Colocacdo em funcionamento (Fig.1)

1. Insira a gaveta de recolha de sucos (5) no corpo do aparelho (1). A gordura e o sucos da carne sdo
recolhidos na gaveta de recolha de sucos. Certifique-se de que gaveta de recolha de sucos esta
sempre corretamente inserida durante a utilizacdo. Nota: O grelhador sé funciona quando a
gaveta de recolha de sucos estiver completamente colocada.

N

2. Aplaca (4) deve ser inserida primeiro no corpo do aparelho com o lado esquerdonum &ngulo acima
até encaixar no corpo do aparelho. O lado direito da placa deve serde sequida posicionado no corpo
do aparelho. Verifique se os dois lados da placa estdocorretamente inseridos no corpo do aparelho.
Isto é necessario antes que o requlador de temperatura (2) possa ser inserido no corpo do grelhador.

3. Insira o regulador de temperatura no corpo do aparelho até encaixar totalmente. O botéo do
regulador de temperatura deve apontar para cima.

“lelfel

4. Insira a tampa de vidro (3) nos dois encaixes situados na parte de tras do corpo do aparelho e num
angulo de 45°. Abra mais a tampa até deslizar levemente para dentro dos encaixes e permanecer
aberta num angulo de aprox. 90°.

5. Feche a tampa de vidro, levantando-a ligeiramente e fechando-a ao mesmo tempo. Certifique-se
de que a tampa de vidro ndo ndo sai dos encaixes.

6. A seguir insira a ficha na tomada. O botdo "+" e 0 segmento esquerdo dos niveis de aquecimento

acendem-se a branco, o simbolo de aquecimento acende-se a vermelho. Premir o botdo "+" até que
todos os segmentos das fases de aquecimento se acendam. Logo que a fase de aquecimento tenha
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terminado e a temperatura desejada tenha sido atingida, o simbolo de aquecimento acende-se a
branco. Em seguida, selecione uma reqgulagcdo mais baixa com o botdo "-" consoante os alimentos a
grelhar (ver capitulo "Tempos de preparagio”). Nota: Coloque os alimentos apenas na placa apds o
pré-aquecimento.
@ ATENCAO: risco de queimaduras!! Quando o aparelho esta ligado, as suas superficies de
contacto, incluindo a tampa de vidro, podem aquecer e permanecem quentes durante algum

tempo, mesmo depois de o aparelho ter sido desligado!

Desmontagem (Fig. 2)

Para a desmontagem, siga a sequéncia descrita na Fig. 2.

Revestimento antiaderente

Nunca toque no revestimento antiaderente da placa (4) sensivel a riscos com objectos afiados ou
pontiagudos. Quando

utilizar o aparelho pela primeira vez, é possivel que haja um pouco de fumo ou de odor. Este facto
deve-se a razdes técnicas

e ndo deve ser motivo de preocupacdo.

Tempo de preparacao

Corte os alimentos que pretende grelhar em pedacos ndao muito grandes. A tampa de vidro deve
fechar facilmente sem tocar nos alimentos grelhados. Tempere a carne antes de a grelhar, mas acres-
cente o sal

apenas apos a cozedura, pois ajuda a reter os sucos. O grelhador de mesa ¢ ideal para cozinhar peque-
nas salsichas, bifes tenros, carne picada, hamburgueres e peixe.

Tomate em rodelas, beringela e ananas sdo também ideais para cozinhar no grelhador de mesa e séo
muito

muito saborosos. Consoante o tamanho, a espiga de milho pode ser grelhada inteira ou em fatias.
Perfure as salsichas grossas

antes de as grelhar para evitar salpicos de gordura. O tempo de cozedura depende do tipo e da espes-
sura dos alimentos

dos alimentos. Nunca corte carne ou outros alimentos diretamente na placa.

Os tempos de preparacgdo e a definicdo da temperatura dependem dos alimentos a grelhar e do seu
gosto pessoal,

por conseguinte, os valores sequintes sdo meramente indicativos.

Nota: Os tempos indicados referem-se a tempos apenas para grelhar/cozinhar e ndo incluem o tempo
de

pré-aquecimento da placa do grelhador quando a tampa esta fechada. Depois de grelhar, reduza a
temperatura. A carne ou os legumes

podem continuar a cozinhar perfeitamente com a tampa fechada.
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Pode ir 3 maquina | Pode ser lavado | Limpar com um

de lavar loica

em agua corrente | pano himido

Tempo de preparacio Intensidade

(minutos)
Bife de vaca 8-10 4-5
Lombinhos de porco 6-8 4-5
Hamburguer 6-8 4-5
Costeleta de porco 8-10 4-5
Costeleta de borrego 8-10 4-5
Bife de frango 4-6 4-5
Filete de peixe 4-6 4-5
Legumes 4-5 5
Manter quente 2-3

Limpeza e manutencao

Retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer.

Quando a placa ja estiver morna ao toque, utilize um pouco de papel de cozinha para remover o
maximo possivel de gordura e outros residuos.

Remova a placa abrindo a tampa de vidro ou removendo-a a Lmngulo de abertura de 45° e
desligue o regulador de temperatura do grelhador (Fig. 2). Levante a placa no max. 10 cm
do lado direito e retire-a cuidadosamente do mecanismo de bloqueio, deslocando-a lateralmente
para a direita.

A placa pode agora ser retirada do corpo do grelhador, levantando-a (Fig. 2).

Limpe a placa com dgua morna e detergente liquido para a loica e uma escova de limpeza. Nota:
Nio utilize produtos abrasivos, esfregdes metalicos ou produtos de limpeza de fornos.

Retire a gaveta de recolha de sucos do corpo do aparelho (Fig. 2).

Para facilitar a limpeza, pode também lavar a placa na maquina de lavar loica.

Limpe o corpo do aparelho em dgua morna e detergente liquido para a loiga.

Voltar a montar o aparelho para o guardar. Guarde o aparelho numa superficie plana e seca.
Limpe o regulador de temperatura utilizando apenas um pano ligeiramente himido. AVISO: Nunca
mergulhe o regulador de temperatura em dgua. Nota: O regulador de temperatura e os contactos
da placa devem estar completamente secos antes de voltar a utilizar o aparelho.
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Corpo do aparelho (1)

Tampa de vidro (3)

Placa (4)

Gaveta de recolha de sucos

Dados técnicos

Tensdo nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1850-2200 W

Classe de isolamento: |

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)

Desligado - -

Em espera - -

Espera com informacdes - -
adicionais

Espera em rede - -

c 0 aparelho esta em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.
o  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Alteracoes possiveis.
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PykoBoacTBo no akennyarauuu
HactonbHbii rpunb pebpuctbiii co CTEKNAHHON KPbILKOW

4 3 Komnnexrt nocraeku
% 1. OcHoBaHue rpuna

2. Perynsatop temnepatypsl (tepmocrtar)

3. CreknAHHaA KpblLKa

4. Pebpucrana nnactuHa rpuna

5. lopnoH ana cbopa kanenb

6."-" [ "+" YcraHoBka Temneparypbl

7. CumBon Harpesa
8. YpoBseHb Harpesa

Puc. 2 - [lemontax/pa3bopka
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BaxxHaa nHdopmauma no 6esonacHocTy

* [lanHbIM NpnbopomM MOryT Nosib30BaThCA AETW B BO3pacTe OT 8 ner
M CTapLLE, a TaKXe MLa C OrpaHUUYEHHBIMU PU3NYECKMMU, CEHCOP-
HBIMW WSIN YMCTBEHHBIMU CMNOCOOHOCTAMMN UK C HEQOCTATOUHbIM
OMBbITOM U 3HAHUAMMU, ECIIN OHU MONYYUIN HAL30P UM UHCTPYKTaX
no besonacHoMy MCNob30BaHMIO NPUbopa 1 NOHUMAIOT CBA3AHHbBIE
C HUM OMaCHOCTH.

* [letr He DonmKHbl Urpatb ¢ NPMOOPOM.

* Ynucrka n obenyxusaHue npubopa He AOMKHBI NPOM3BOANUTLCA

OE€TbMW, €C/TM OHW HE CTapLie 8 Nnet n He HaxopATeA nof MPUCMOTPOM.

= XpaHute Nnpmbop v €ro WHyp B HEAOCTYNHOM AnA AeTen mnaauwe 8
neT MecTe.

* Ecim WHyp NuTaHuA NoBpexXaeH, BO n3bexaHne onacHoCT OH AoN-
XEH ObITb 3aMEHEH NMPOWU3BOANTENEM, €r0 CEPBUCHBIM areHTOM MK
aHaNoOrMuYHbLIM KBaNnMPULNPOBAHHBIM CMELNANTNCTOM.

= JKkennyatupyiite nprbop ToNbKO ¢ MOMOLLbLIO TepMoperynsaTopa (tep-
MOCTaTa), BXOAALLEro B KOMM/IEKT MOCTaBKMu.

* 3anpewwaerca ynpasnarb npubopoM ¢ MOMOLLbIO BHELIHErO TaiMepa
UNY NynbTa AMCTaHUMOHHOTO YNpPaBneHuns.

* Cpa3sy nocne ncnonb30BaHMA OUMLLANTE BCE AeTann 1 yaanante
octatkm nuwm. Cnegynte nHCTpykuMam B pasgene "Yucrka n yxon".

* [lepen 0uMCTKOW NNACTUHBI TPUNA B BoAe HE0OX0AMMO CHATb TEPMO-
perynsatop (tepmoctat). Ybeamtech, uto coeiMHeHe TepmMoctata Ha
MNacTuHe rpuna Cyxoe, NPexae Yem UCrnonb3oBaTtb €€ CHOBA.

* [Tpnbop npeaHasHaueH TobKo ANA NCNONb30BaHNA B JOMALIHUX YCTIOBUAX.

* [laHHO€ yCTPOWNCTBO NpeLHA3HAYEHO AN1A NCNONb30BaHNA B ObITOBbLIX
¥ @aHaNOTMYHBIX LeNAX, Hanpumep:

- B MarasuHax, omcax n opyrux paboumx nomeweHmax Heobxo-
anmo 0bopynoBatb KyXOHHbIE 30HbI ANA NEPCOHana;
X03AWCTBEHHBIE MOMELLEHNA;

KIUEHTbI B TOCTUHMLAX, MOTENAX W APYTUX XUMbIX NOMELLEHUNAX;
B FOCTMHMLAX TMMa "nocTenb 1 3aBTpak’”.
YCTponcTBo He npefHa3HaueHo A1 YNCTO KOMMEPYECKOro NCMNOoSib-

30BaHNA.
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* [IPEQYNPEXAEHUE: 3anpewaerca ncnonb3osatb ¢ 3TUM Npubopom
APEBECHBIN Yronb UM aHaNOrMYHbIE BUA4bI FOPIOYEro TOMNBA.

= /\PEOYNPEXXAEHUE: onacHocts oxoros!!! Mpu BknioueHnn
npubopa ero KOHTaKTHbIE MOBEPXHOCTM, BK/TIOUYAA CTEKNAHHYIO
KPbILLKY, MOTYT HarpeBaTbCA 1 OCTAlOTCA FOPAYMMU HEKOTOPOE BPEMA
aaxe nocrne BoikoueHna npubopal

Mepen ucnonb3oBaHuem

BHumatenbHO npounTaiite MHCTPYKLUMIO NO 3Kcnayataunn. B Hel conepxutea BaxHaa nHdopmauma ob
1Cronb30BaHNK, besonacHoCTn 1

yxopy 3a npubopom. Ee cnenyer xpaHuTb B HafeXHOM MecTe 1 npu HeobxoaMmocTu nepefasatb nocne-
AyIoLWUM NOMb30BaTeNAaM.

[Tprbop MOXHO MCNoNb30BaTh TONLKO MO HA3HAYEHUIO B COOTBETCTBUM C AAHHOW UHCTPYKLIMEN MO IKC-
nayarauun.

Cobniopalite npaBuna TexH1KKM 6€30NacHOCTM NpK UCNoNb30BaHUM Npubopa.

MononHutensHaa uHpopmaumna no 6esonacHocTu

= [lpnbop cneayer noaknioyatb TONbKO K 3a3€MIEHHBIM PO3ETKaM, YCTAHOBMEHHbIM B COOTBETCTBUY C
HopMamu. Kabenb nutaHua u Bunka fLOMKHbI ObITb CyXumm.

= YcraHoBute npubop Ha POBHO W TBEPAON MOBEPXHOCTU U obecneybTe JOCTaTOYHOE MPOCTPaHCTBO
BOKpYyr npubopa.

= Cnepnurte 3a Tem, utobbl noaaoH ana cbopa kanens (5) Beerna 6uin MONHOCTBIO BCTaBfeH BO BPems
NPUroTOBAEHNA Ha rpune. [punb MOXHO 3KCMyaTpoBaTh TONLKO NPU NOAHOCTbIO BCTaBIEHHOM NOf-
noHe ana cbopa kanens (5).

= [nactuHa rpuna (4) nonxHa 6bITL NPaBUILHO pacnosioxeHa Ha Npubope 1 NoaKIoyYeHa K TepMope-
rynatopy (2), MHaue rpunb He BKIIUUTCA.

= Bcerna npefBaputesbHO HarpeBaiTe naacTuHy rpunsa (4), npexae Yem KNacTb Ha Hee NPOAYKTI.

= [lpu NnpuroToBNeHNM Ha rpune xmp Moxet becnopagouHo pa3bpbisrusatsea. [03ToMy He cTaBbTe
npnbop HeNoCpeLCcTBEHHO Ha YyBCTBUTENbHBIE MOBEPXHOCTU, HANPUMEp, HA NONMPOBAHHbIE CTONEL-
HULbI.

= OcropoxHno! Korga creknsHHan kpbiwka (3) 3adnkcnpoBaHa B OTKPLITOM MOIOKEHNN, €€ HU B KOEM
Crlyyae Henb3A TONKaTh Bepen Unn Hasag ¢ cuoit. Ytobsl 3aKkpbiTh KPbILLKY, ClIerka notaHuTe ee
BBEPX U 3aKpoMnTe.

= Bcerpa Beiknioyalite npubop nocne Nenonb30BaHWA, BEIHUMANTE CETEBYIO BUMKY U3 PO3ETKU U faiTe
npubopy NOMHOCTBIO OCTITH, MPEXAE UeM CHUMATL U YNCTUTL pewweTky (4) u nogaoH ana cbopa
kanens (5).

= Cneaute 3a TeM, utoObl MOCNE CHATUA NNACTUHLI TPUNA (4) ee Bcerna NpasuNbHO yCTaHaBAUBANN Ha
mecTo.

* Hukorga He xpaHute npubop Ha OTKPLITOM BO3AYXE WU B CHIPOM MOMELLEHNM.

* He HecuTe OTBETCTBEHHOCTM 3a yLepb, BOSHUKLINIA B PE3ynbTaTe HEMpPaBUIbHOTO UCMNONbL30BaHNA,
HEeMpaBUNbHON SKCMyaTaLnm NNy HeHaanexallero peMoHta. lapaHTuitHble 06A3aTeNnbCTBa B TaKUX
Clyyanx Takxe He NPUHUMAIOTCA.
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Ucnonb3yite

Ha HacTonbHOM rpune MOXHO MPUrOTOBNUTL MHOXECTBO BKYCHBIX 61104, HacTonbHbIl rpuib noaxogut ana
NPUroTOBAEHMA Ha rpune

TaKUX NPOLYKTOB, KaK MACO, OBOLLM MW pbiba. 3akpbiTan CTeKNAHHAA KPbILLKA yMeHbluaeT pa3bpei3rusa-
HUWe Xunpa, a Tenno

coxpaHaerca B npnbope Bo BpeMA NPUrOTOBEHNA NNLLK.

YcraHoBKa u nogknueHue

= CHumute ¢ npnbopa BCIO yNaKkoBKy.
= Quunctute npubop (cm. rnasy "Ynctka u yxon").
= YcraHoBute Npmbop Ha yCTONYMBOM U POBHOI NOBEPXHOCTM PALOM C PO3ETKON.

HauanbHas skcnnyatauua (puc. 1)

1. Berasbre noanoH ana cbopa kanens (5) B ocHosanue rpuna (1). Xup n macHoi cok cobupatores B
nogaoHe ana cbopa kanenb. Cneante 3a Tem, utobbl NOAAOH Beeraa Hbin NONHOCTbLIO BCTaBNEH BO
BpEMA NpurotoBneHua Ha rpune. Mpumeuanue: [punb MOXHO MCMONL30BATh TONLKO TOFAA, KOAA

NoAoH AnA cbopa Karnesb MOMHOCTbIO BCTAB/EH. —

2. 3arem HeobxoaMMO BCTaBUTb NNAcTUHy rpuna (4) cBepxy B epxatenu B OCHOBaHUM rpUns, CHavana
NEBYIO CTOPOHY MoA HebOMbLWMM YoM, 3aTeM npasas CTOPOHA MAACTUHLI TPUNA JOMXHA ObiTh yCTa-
HOBMEHa Ha OCHOBaHWe rpuna. Ybeautecs, uto 0be CTOPOHLI NAACTUHbLI TPUAA NPABUILHO BCTABAEHbI
B OCHOBaHMe rpuns. 310 HeobXxoanMMO caenarb 0 T0ro, Kak B 0CHOBaHMe rpuns Oyner BerasneH
Tepmoperynsatop (2).

3. Bcrasbre perynatop Temneparypbl B 0CHOBaHUe rpuna 4o ynopa. Pyuka perynatopa temneparypbl

[O0MXHa bbITh Hanpas/ieHa BBEPX.

4. BcraBbre CTEKNAHHYIO KpbiLKy (3) B [1BE BbleMKU B 3a[HEl YaCTU OCHOBAHWA TPUNA MO Yrnom 45°.
OtkpbIBalTe KPBILIKY 40 T€X MOP, MOKA OHA HE BOWAET B BHIEMKM U HE OCTAHETCA OTKPLITON MOA YINoM
npumepHo 90°.

5. 3akpoiiTe CTEKNAHHYIO KPBbILLKY, Clerka NPUNoaHAB €€ N 0AHOBPEMEHHO 3akpbiB. Cneaure 3a Tem,
uToObl CTEKMAHHAA KPbILLKA HE BLICKOMb3HYNa 13 Na30B.
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6. Tenepb BCTaBbTE CETEBYIO BUAKY B po3eTky. KHonka "+" 1 neBblit CErMEHT ypOBHEN Harpesa 3aropa-
lotca 6enbiM LBETOM, CUMBOS Harpesa - kpacHbiM. Haxumaite kHonky "+", moka He 3aropAarca Bce
CErMeHThl CTyneHeit Harpesa. Kak Tonbko ctafua Harpesa 3asepluntea u Oyner nocturyta pebyemas
TemMneparypa, CMBON Harpesa 3aropurca benbiM. 3atem kHonkoli "-" Beibepute bonee HU3KyO
Temneparypy B 3aBucumoctu ot bnioaa, kotopoe bymer rotoButbes Ha rpune (cm. rasy "Bpems
npurotosneHus Ha rpune”). Mpumeuanme: knagute NPOAYKTH Ha PeLLETKyY TOAbKO Noce Npeasapu-
TeNbHOrO Harpesa.

@ NMPEAYNPEXAEHWUE: onacHoctb oxoros!!! Mpu BknioueHun npnbopa ero KoHTaKTHbIE

NOBEPXHOCTH, BK/IIOYAA CTEKJIAHHYIO KPbIWIKY, MOTYT HarpeBaTbCA U OCTalOTCA FOPAYUMU HEKOTO-

poe BpeMA Aaxe nocne BbiknoueHua npubopa!l

Pasbopka (puc. 2)

Mpn pa3bopke cobniopaiite nocnenoBaTeNnbLHOCTb, ONMMCAHHYIO HA puUc. 2.

AHTURpUrapHoe nokpbiTne

Hukorna He npukacaiitecs K 4yBCTBUTENILHOMY K LiapanyuHamM MnokpuITuio NaactuHel rpuns (4) octpsiMm
1N 3a0CTpeHHbIMK npeametamu. Korna

npu NepBOM UCMOJb30BaHUU HOBOTO Npubopa MoXeT NoABUTbCA HeDOMbLIO AbIM UK 3anax. 1o npo-
MCXOANT MO TEXHUYECKUM

TEXHUYECKMNM MPUUMHAM, N HECMOKOUTLCA HE CTOWT.

Bpemsa npurotoBneHua Ha rpune

HapexbTe npoayKThl, KOTOPbIE Bbl XOTUTE MPUTOTOBUTb HA TPUME, HA HE CMLWKOM DOoMbluMe nopunn unm
nomtukuy. CreknAHHAA KpbILWKa LOMKHA

Nerko 3aKpbiBaTbCA, HE KacaAch NPOAYKTOB Ha rpune. MpunpasbTe MACo Nepea NPUroToBEHNEM, HO
nobasbTe COMb TOMLKO

uT0bbl OHO MeHbLUE TepAano cok. Hebonblume cocneku, HeXHble cTenku, budglutekcs ¢ hapiiem, MACHbIe
pynetbl 1 pbiba - naeanbHbIn BapuaHT

naeanbHblii BapuaHT. HapesaHHble nomMnaopsl, baknaxaHbl M aHaHacbl AeanbHO MOAXOAAT ANA Npuro-
TOBMI€HWA HA HACTONILHOM FpUNE N OYE€Hb

BKycHble. Kykypy3y B nouatkax, B 3aBUCMMOCTI OT pa3Mepa, MOXHO rOTOBWTb HA TPUNe LEANKOM Unm
nomtukamu. MpoTkHMTE TONCTbIE COCUCKM

nepen NPUroToBeHWeM Ha rpune, utobsl n3bexarb pa3bpei3ruBaHua xupa. Bpema npurotosnexus 3asu-
CUT OT TUNA U TOMLWMHbI

nponykToB. Hukorga He Hapesaiite MACO UK Apyrue NpoaykTbl Ha MiacTuHe rpuna.

Bpema npurotoBneHus 1 tTemnepatypHble HaCTPOMKM 3aBUCAT OT BUAA roToBaAllerocs biona v Bawmnx
ocobeHHocTel

BKYyCa, MOITOMY MPUBEAEHHbIE HUXE 3HAYEHWA ABNAIOTCA NPUONU3UTENbHBIMN.

Mpumeuanune: YkazaHHOE BpeMaA OTHOCMTCA K UMCTOMY BPEMEHU NPUTOTOBNCHUA HA TPUE U HEe BKIIO-
yaer Bpemsa Ha

npenBapuUTebHOrO HarpeBa NNacT1H rpunsa NpW 3aKpbIToN Kpbiwke. locne NpurotoBneHna Ha rpune
yMeHblunTe Temnepatypy. Maco unn

OBOLLW WA MACO MOTYT NPOAOMXKATL FOTOBUTLCA W MPU 3aKPBITONA KPbILLKE.
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Bpema npurotoBneHus Ha YposeHb rpuna

rpune (MuHyTbI)
Creiik u3 roBaamnHsI 8-10 4-5
CsuHom sckanon 6-8 4-5
Crerik rambyprepa 6-8 4-5
CBuHan otbMBHaA 8-10 4-5
bapaHbsa oTbnBHanA 8-10 4-5
KypuHbiii ackanon 4-6 4-5
PuibHoe tune 4-6 4-5
Osolwun 4-5 5
CoxpaHreHnue Tenna 2-3

Uucrka un yxon

BbiHbTe BUNKY 13 po3€TkM U faiiTe npubopy OCTbITb.

Korpa nnactnHa rpuna cTaHeT Tennoii Ha olynb, yaanute ¢ Hee OyMaxHbIM NOMOTEHLEM Kak MOXHO
6onblue Xupa u Apyrnx octaTkos.

CHUMUTE NNACTUHY TPUNA, OTKPLIB CTEKNAH KPBILLKY UK CHAB €€ NOA Yrnom 45° 1 BbIHYB pery-
natop Temneparypsl u3 rpuna (puc. 2). [MpunogHumunTe NnactuHy rpuna Ha makc. 10 cm ¢
MpaBoW CTOPOHBI 1 OCTOPOXHO CHUMUTE €€ C 3aMOPHOr0 MeXaHW3Ma, CABUHYB BMPaBO.

Tenepb NNacTUHy rpuis MOXHO CHATbL C OCHOBaHWA rpuna, NoaHAB ee Bepx (puc. 2).

Ounctnte NnacTuHy rpunsa B TENIOKA BOLE C NOMOLLbIO CPEACTBA ANA MbITbA NOCYAb U LWETKM ANA
MbiTbA nocyabl. Mpumeuanne: He ncnonsb3syiite abpasneHbie BeWeCTBa, METanIMUeckne WeTku uim
yucTALme cpeacTsa anAa fyXoBoK.

N3enekute noanoH ans cbopa kanenb n3 ocHoBawua rpuns (puc. 2).

Yrobbl 0b6nerumntb 0UNCTKY, MOXHO TakXe NMOMBbITb NNACTUHY TPUA B NMOCYLOMOEUYHON MallHe.
[Tpomoiite ocHoBaHMe rpuna B TEMMON BOAE C UCMONb30BAHMEM CPEACTBA ANA MbITbA NOCYAbI.
Cobepute npnbop ana xpaHeHua. XpaHute npubop Ha POBHOM W CyXON MNOBEPXHOCTU.

Ouuwarite TepMOperynaTop Tonbko cnerka BnaxHoit kaHoto. BHUMAHME: Hukorna He norpyxaiite
TepMoperynatop B soay. MpumeuaHue: Perynatop temnepatypbl U KOHTaKTbl HAa NnacTuHe rpuna
AOMXKHbI ObITb MOMHOCTBLIO CYXMMW, MPEXAE YEM CHOBA UCMOMNb30BaTb Npubop.
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besonacHo pna | Mo)HO npoMbITh Mpotupars
nocyaoMOeYHoM NOA NPOTOYHON | BNIAXKHOMN TKAHbIO
MaLnHbI BOAOM

OcHoBaHue rpuns (1)

CreknsHHas Kpbiwka (3)

Pebpucran nnactuna rpuna (4)

MopnoH ana cbopa kanens (5)

TexHunueckune paHHbIE

HomuHanbHoe HanpsaxeHue: 220-240 B~ 50-60 'y
[Totpebnaeman mowHocte:  1850-2200 Br
Knacc sawursi: |

TexHuyeckas nHpopmauua o pexumax pabotsl B cootsercteuu ¢ MocraHosneHnem EC 2023/826:

PEXXUM NOTPEB/TIEHNE SHEPTUN (BATT) NEPUOA BPEMEHU (MUHYTBI)

BeiknoueHo - -

B pexume oxmaaHma - -

PesepBHblit pexum ¢ - -
AOMOMHUTENBHOM MH(OpMaLnen

CeTeBoli pexum oxuaaHua - -

c YcrpoiictBo otBeuaet TpeboBaHuAM EBponeickmux anpekTus
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awmnTuM oKpyXaioLylo cpeny

E Sawmra okpyxaioweii cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!

®  [aHHbil nprbop conepxuT LeHHbIe MaTepuasbl, KoTopble
MOXHO nepepaboTtaTb MMCMONL30BaTh MOBTOPHO.

O Cpaitte npnbop B MECTHBIN LEHTP YTUNM3aLMK OTXOMOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Anvindarguide
Rafflad bordsgrill med glaslock

4 3 Leveransinnehall
% 1. Grillunderdel

2. Temperaturreglage (termostat)

3. Glaslock

4. Rafflad grillplatta

5. Uppsamlingsbehallare

6."-" [ "+" Temperaturinstillning

7. Uppvarmningssymbol

8. Varmeinstallning

SV

Fig. 2 - Demontage /Disassembling
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Viktiga sakerhetsanvisningar

* Produkten far endast anvandas av barn 6ver 8 ar eller personer
med nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk formaga eller som saknar
erforderliga kunskaper eller erfarenhet om dessa personer forst fatt
instruktioner hur man anvander produkten pa ett sakert satt och
forstar de risker som finns.

= Barn far inte leka med apparaten.

= Rengoring och anvandarunderhall bor inte utforas av barn, savida
de inte dvervakas och ar dver 8 ar.

= Apparaten och anslutningskabeln ska hallas borta frdn barn som ar
yngre dn 8 ar.

* Om stromkabeln skulle skadas ska den bytas ut via tillverkarens
centrala kundtjanst eller en person som tillverkaren godkant.

* Anvénd bara bordsgrillen med det medfdljande Temperaturreglage
(termostaten).

= Apparaten far inte anvandas via extern timer eller fjarrkontroll.

* Rengor samtliga delar omedelbart efter anvandning och avldgsna
genast eventuella matrester.

Folj anvisningarna i kapitlet "Rengdring och skotsel”.

* Innan du rengor grillplattan i vatten maste du ta av
Temperaturreglage (termostaten). Termostatanslutningen pé
grillplattan maste vara torr innan du anvander apparaten igen.

* Apparaten ar endast avsedd att anvandas inomhus for
hushallsindamal.

= Apparaten ar avsedd att anvandas i hushall och liknande
tillampningar som:

- i kok for personal i butiker, kontor och andra kommersiella
miljoer
i jord- och lantbruksmiljo
av kunder i hotell, motell och liknande logier
Bed & Breakfast
Apparaten ar inte avsedd att anvindas i rent kommersiellt syfte.

* VARNING: Trdkol och liknande brannmaterial far inte anvandas i

denna apparat.
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. @ Obs! Risk for brannskador! De atkomliga ytorna pa
bordsgrillen, inklusive glaslocket, kan bli mycket varma nar
apparaten ar pa. De fortsatter att vara varma en stund efter
avstangning.

Fore anvandning

L3s alltid anvandarguiden noga. Den innehdller viktig information om hur du ska anvdnda och skota
apparaten sa att den fungerar sikert och lange. Forvara anvindarguiden pd ett sdkert stélle sa att du
vid behov kan ge den vidare till naste agare.

Apparaten far anvandas endast for det andamal som beskrivs i den hdr anvéndarguiden. Folj
sakerhetsanvisningarna for hur apparaten ska anvandas.

Ytterligare sdkerhetsinformation

= Apparaten far endast anslutas till ett korrekt installerat, jordat viagguttag. Sladd och kontakt maste
vara torra.

= Stéll apparaten pa en jamn och fast yta och se till att det finns tillrdckligt med plats runt
apparaten.

= Sikerstill att uppsamlingsbehéllaren (5) alltid r helt inskjuten under grillning. Grillen kan endast
anvindas med fullstandigt inskjuten uppsamlingsbehallare (5).

= Grillplattan (4) maste alltid sittas in korrekt i apparaten och vara ansluten till Temperaturreglage
(2), annars kopplas grillen inte pa.

= Virm alltid pa grillplattan (4) innan grillvarorna liggs pa.

= Det kan sténka fett vid grillning. Stall darfor inte apparaten direkt pé en kénslig yta, som t.ex.
polerade bordsplattor.

= Varning! Nir glaslocket (3) ar Iast i 6ppet l4ge far locket aldrig tryckas framat eller bakat med vald.
Dra det ndgot uppat och for ner locket for att stinga det.

= Sténg alltid av apparaten efter anvéndning, dra ut kontakten ur eluttaget och lat apparaten kylas
ner fullstiandigt innan du tar ut och rengér grillplattan (4) och uppsamlingsbehallaren (5).

= Sikerstall att du alltid satter in grillplattan (4) korrekt igen efter att du tagit bort den.

= Forvara inte apparaten utomhus eller i ett fuktigt rum.

= | hdndelse av olamplig anvindning, felaktig anvéndning eller reparation tas inget ansvar for
eventuella skador. Om skador skulle uppsta i sddana fall omfattas dessa inte av tillverkarens
produktgaranti.

Anvandning

Med denna bordsgrill kan du laga manga goda matréatter. Bordsgrillen Iampar sig for att grilla
livsmedel, som t.ex. kott, gronsaker eller fisk. Genom det slutna glaslocket reduceras fettstank och
varmen blir kvar i apparaten under tillagning.
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Uppstillning och anslutning

= Tabort allt emballage frdn apparaten.
= Rengor apparaten (se kapitlet "Rengéring och skotsel”).
= Stéll apparaten pd ett stabilt och jamnt underlag i ndrheten av ett eluttag.

Forsta anvindningen (bild1)

1. Skjut in uppsamlingsbehallaren (5) i grillbasen (1). | uppsamlingsbehallaren samlas droppande fett
och grillsky. Sakerstall att uppsamlingsbehallaren alltid ar fullstandigt inskjuten under grillning.
Obs!: Grillen kan endast anvandas med fullstindigt inskjuten uppsamlingsbehallare.

o

2. Satt sedan forst in grillplattan (4) i grillbasens hallare uppifrdn med den vénstra sidan i ndgot
vinklat ldge. Darefter maste grillplattans hogra sida laggas mot grillbasen. Kontrollera att
grillplattan satts in fullstindigt p4 bada sidor i grillbasen. Forst da kan Temperaturreglage (2) sattas
in i grillbasen.

3. Stoppa in temperaturreglaget tills det tar stopp i grillbasen. Temperaturreglagets vridknapp maste
vara riktad uppat.

lelfel

4. Sitt pa glaslocket (3) i en 45° vinkel i de bada sparen vid grillbasens bakre omrade. Oppna locket
latt tills det glider Iatt bakat i sparen och forblir 5ppnat av sig sjélv i en 90° 6ppningsvinkel.

5. Sténg glaslocket genom att samtidigt latt lyfta och stdnga det. Kontrollera att glaslocket inte
halkar ur spdren.

6. Anslut kontakten till ett vdgguttag. "+"-knappen och viarmeinstéliningens vanstra segment
lyser vitt, uppvarmningssymbolen lyser rott. Tryck pa "+"-knappen tills alla segment i
varmeinstillningen lyser. Sa snart uppvarmningsfasen avslutats och temperaturen uppnatts lyser
uppvarmningssymbolen vitt. Vilj darefter 6nskad instélining med "-"-knappen beroende pa vad
som ska grillas (se kapitlet "Grilltider").
Obs!: Lagg det som ska grillas pa grillplattan forst nar den har varmts upp.

@ Obs! Risk for brannskador! De dtkomliga ytorna pa bordsgrillen, inklusive glaslocket, kan bli
mycket varma nér apparaten ar pa. De fortsatter att vara varma en stund efter avstingning.
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Demontering (bild 2)

Observera den ordningsfaljd som beskrivs pa bild 2 vid demonteringen.

Nonstick-beldggning

Grillplattans (4) repkénsliga beldggning far inte bearbetas med vassa eller spetsiga objekt. Nar du
anvinder din nya apparat for forsta gdngen kan den avge lite lukt och rok. Detta beror pa dess
tekniska egenskaper och ar helt normalt.

Grilltider

Grillvarorna bor inte delas i for stora bitar eller skivor. Glaslocket bor enkelt gé att stdnga utan att
berdra grillvarorna. Krydda kétt innan det grillas, men salta forst efter grillningen sé& haller kottet sig
saftigare. Grillen passar bast till smd korvar, tunna biffar, hamburgare och firdiglagade kottprodukter
samt fisk. Tomater, aubergine och ananas i skivor dr perfekta att grilla. Majskolvar kan beroende pa
storlek grillas hela eller i skivor. Om du grillar feta korvar kan du sticka hal pa dem innan for att
undvika fettstank. Tillagningstiden beror pd vad som grillas och hur tunt skivorna har skurits. Skar
aldrig kott eller annan mat pa grillplattan.

Grilltider och temperaturinstéaliningar beror pa vad du grillar och ens egna dnskemal. Har anges négra
ungefarliga tider.

Obs! Angivna tider avser den faktiska grill-/tillagningstiden utan uppvirmningstid och med stingt
lock. Séank temperaturen efter grillningen. Sa kan kott och gronskar fardiglagas med stangt lock.

Grilltid (minuter) Grilleffekt

Biff av notkott 8-10 4-5
Flaskschnitzel 6-8 4-5
Hamburgare 6-8 4-5
Flaskkotlett 8-10 4-5
Lammkotlett 8-10 4-5
Kycklingschnitzel 4-6 4-5
Fiskfilé 4-6 4-5
Gronsaker 4-5 5

Varmhallning 2-3
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Rengoring och skotsel

Dra ur stickproppen och |at apparaten svalna.

Avldgsna fett och dvriga rester enklast pa &nnu handvarm grillplatta med en kdkstrasa.

Ta bort grillplattan genom att 6ppna glaslocket eller ta av det vid en 6ppningsvinkel pa 45° och ta
bort temperaturreglaget fran grillen (bild 2).

& Lyft grillplattans hdgra sida max. 10 cm och dra forsiktigt ut grillplattan ur Idset med en
hogerrorelse i sidled.

Nu kan grillplattan tas ut uppat fran grillbasen (bild 2).

Rengor grillplattan i ljummet vatten och diskmedel med en diskborste.

Obs! Anvind inte skurmedel, stalull eller ugnsskrapa.

Dra ut uppsamlingsbehallaren ur grillbasen (bild 2).

For enkel reng6ring kan du dven lagga grillplattan i diskmaskinen.

Rengdr grillbasen med en fuktig torkduk och diskmedel.

Satt ater ihop apparaten for forvaring. Forvara apparaten pd ett jamnt underlag pa en torr plats.
Rengor temperaturreglaget med en latt fuktad trasa.

VARNING: Séank inte ner temperaturreglaget i vatten.

Observera: Temperaturreglaget och grillplattans kontakter maste vara fullstdndigt torra innan
grillen anvinds igen.

Kan diskas i Kan diskas under | Torka av med en
diskmaskin rinnande vatten fuktig trasa

Grillunderdel (1)

Glaslock (3)

Rafflad grillplatta (4)

Uppsamlingsbehallare (5)
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Tekniska data

Nominell spanning:
Stromforbrukning:
Skyddsklass:

220-240 V~ 50-60 Hz
1850-2200 W

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE

ENERGIFORBRUKNING (WATT)

TIDSPERIOD (MINUTER)

Fran

Standby

Standby med ytterligare
information

Natverksansluten standby

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

ﬁ Var ridd om miljon!

® Din apparat innehéller olika material som kan ateranvéandas eller atervinnas.

2  Lamna den pa en atervinningsstation eller pa en auktoriserad

serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar méjliga.

m
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Kullanim Kilavuzu
Cam kapakli nerviirlii masa 1zgarasi

4 3 Teslimat kapsami
% 1. Izgara tabani

2. Sicaklik kontrolori (termostat)

3. Cam kapak

4. Nervirli 1zgara plakasi

5. Damlama tepsisi

6."-" [ "+" Sicaklik ayari

7. Isinma sembolii

8. Isi seviyesi

Sekil 2 - Demontaj / S6kme

3.
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Onemli giivenlik bilgileri

* Bu cihaz, 8 yas ve lizeri ¢cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, cihazin giivenli bir sekilde kullaniimasina iliskin gdzetim
veya talimat verildigi ve ilgili tehlikeleri anladiklari takdirde
kullanilabilir.

* Cocuklar cihaz ile oynamamaldir.

* Temizlik ve kullanici bakimi 8 yasindan bliylik olmayan ve gozetim
altinda olmayan cocuklar tarafindan yapiilmamalidir.

* Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kiiclik cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde saklayin.

* Besleme kablosu hasar gortirse, bir tehlikeyi 6nlemek icin uretici,
servis temsilcisi veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

* Cihazi sadece birlikte verilen sicaklik kontrol cihazini (termostat)
kullanarak ¢alistirin.

* Cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda ile
calistirlmamalidir.

* Kullanimdan hemen sonra tim parcalari temizleyin ve yiyecek
kalintilarini hemen giderin. "Temizlik ve Bakim" bolliimuindeki
talimatlari izleyin.

* |zgara plakasini suda temizlemeden once sicaklik kontrol cihazini
(termostat) ¢ikarmaniz gerekir. Tekrar kullanmadan 6nce 1zgara
plakasi lizerindeki termostat baglantisinin kuru oldugundan emin
olun.

* Cihaz sadece ev i¢i kullanim icin tasarlanmistir.

* Bu cihaz ev ve benzeri uygulamalarda kullaniimak lizere
tasarlanm|§t|r ornegin:

magazalardaki, ofislerdeki ve diger calisma ortamlarindaki
personel mutfak alanlari;

ciftlik evleri;

otel, motel ve diger konut tipi ortamlardaki musteriler
tarafindan;

yatak ve kahvalti tipi ortamlar.
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Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.

* UYARI: Komiir veya benzeri yanici yakitlar bu cihazla birlikte
kullanilmamahdir.

. @UYARI: Yanma riski!!! Cihaz acildiginda, cam kapak da dahil
olmak Uzere temas yiizeyleri 1sinabilir ve cihaz kapatildiktan sonra
bile bir stire sicak kalabilir!

Kullanmadan once

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Kullanim, giivenlik ve cihaz bakimi hakkinda 6nemli bilgiler
icerir

Giivenli bir yerde saklanmali ve gerekirse sonraki kullanicilara verilmelidir.

Cihaz sadece bu kullanim kilavuzuna gore dngdriilen amag icin kullanilabilir.

Cihazi kullanirken giivenlik bilgilerini dikkate alin.

Ek giivenlik bilgileri

= Cihaz sadece ydnetmeliklere uygun olarak monte edilmis toprakli duvar prizlerine baglanmalidir.
Elektrik kablosu ve fis kuru olmalidir.

= Cihazi diiz ve saglam bir ylizeye yerlestirin ve cihazin etrafinda yeterli bosluk oldugundan emin
olun.

= lzgara sirasinda damlama tepsisinin (5) her zaman tam olarak yerlestirildiginden emin olun. Izgara
sadece damlama tepsisi (5) tam olarak yerlestirildiginde ¢alistirilabilir.

= lzgara plakasi (4) cihazin tizerine dogru sekilde yerlestirilmeli ve sicaklik kontrol cihazina (2)
baglanmalidir, aksi takdirde 1zgara agilmayacaktir.

= Uzerine yiyecek koymadan dnce 1zgara plakasini (4) daima 6nceden isitin.

= lzgara yaparken yag rastgele sicrayabilir. Bu nedenle cihazi dogrudan hassas yiizeylere, 6rnegin
cilal masa Ustlerine koymayin.

= Dikkat! Cam kapak (3) acik konumda kilitliyken, kapak asla kuvvetle 6ne veya arkaya dogru itilme-
melidir. Kapagi kapatmak icin hafifce yukari dogru cekin ve kapatin.

= Kullanimdan sonra cihazi daima kapatin, elektrik fisini prizden cekin ve 1zgara plakasini (4) ve
damlama tepsisini (5) ¢ikarmadan ve temizlemeden 6nce cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

= Izgara plakasinin (4) ¢ikarildiktan sonra her zaman dogru sekilde yeniden yerlestirildiginden emin
olun.

= (Cihaz asla acik havada veya nemli bir odada saklamayin.

= Yanlis kullanim, hatali calistirma veya hatali onarimlardan kaynaklanan hasarlar i¢in hicbir sorum-
luluk kabul edilmeyecektir. Bu tiir durumlarda garanti talepleri de ayni sekilde hari¢ tutulacaktir.

Kullanim

Masa Ustii 1zgarada cok sayida lezzetli yemek pisirebilirsiniz. Masa Ustii 1zgara; et, sebze veya balik gibi
yiyecekleri 1zgara yapmak icin uygundur

Kapali cam kapak yag sicramasini azaltir ve isi

yiyecek hazirlanirken cihazin icinde tutulur.
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Kurulum ve baglanti

* Tiim ambalajlari cihazdan ¢ikarin.
= Cihazi temizleyin ("Temizlik ve bakim" béltimiine bakin).
= Cihazi prizin yakininda sabit ve diiz bir ylizeye kurun.

Ilk calistirma (Sekil 1)

1. Damlama tepsisini (5) 1zgara tabanina (1) yerlestirin. Yag ve et suyu damlama tepsisinde toplanr.
Izgara sirasinda damlama tepsisinin her zaman tam olarak yerlestirildiginden emin olun. Not:
Izgara sadece damlama tepsisi tam olarak yerlestirildiginde calistinilabilir.

N

2. Daha sonra izgara plakasi (4) yukaridan izgara tabanindaki tutuculara, 6nce sol taraf hafif bir aciyla
yerlestirilmelidir. Daha sonra 1zgara plakasinin sag tarafi 1zgara tabanina yerlestirilmelidir. Izgara
plakasinin her iki tarafinin da i1zgara tabanina dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun. Bu,
sicaklik kontrol cihazinin (2) 1zgara tabanina yerlestirilebilmesi icin gereklidir.

3. Sicaklik kontrol cihazini 1zgara tabanina girebildigi kadar sokun. Sicaklik kontrol cihazinin diigmesi
yukari bakmalidir.

“lelfel

4. Cam kapagi (3) 1zgara tabaninin arka kismindaki iki centige 45°lik bir aciyla yerlestirin. Kapag,
centiklere hafifce geri kayana ve yaklasik 90°'lik bir aciyla acik kalana kadar daha fazla acin.

5. Cam kapag hafifce kaldirarak ve ayni anda kapatin. Cam kapagin ¢entiklerden disari
kaymadigindan emin olun.

6. Simdi elektrik fisini prize takin. "+" tusu ve isi seviyelerinin sol bdllimii beyaz yanar, 1sinma sembolii
kirmizi yanar. Isitma kademelerinin tiim segmentleri yanana kadar "+" tusuna basin. Isitma asamasi
biter bitmez ve gerekli sicakliga ulasildiginda, 1sinma sembolii beyaz renkte yanar. Ardindan 1zgara
yapilacak yiyecege bagli olarak "-" tusu ile daha distik bir ayar secin (okz. B6lim "lzgara stireleri").
Not: Yiyecekleri 1zgara plakasina sadece 6n isitmadan sonra yerlestirin.

@ UYARI: Yanma tehlikesi!!! Cihaz acildiginda, cam kapak da dahil olmak iizere temas yiizeyleri

isinabilir ve cihaz kapatildiktan sonra bile bir siire sicak kalabilir!
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Sokme (Sekil 2)

Sokmek icin liitfen Sekil 2'de aciklanan sirayi takip edin.

Yapismaz kaplama

Izgara plakasinin (4) cizilmeye duyarli kaplamasina asla keskin veya sivri uclu nesnelerle dokunmayin.
Yeni cihazinizi ilk kez kullanirken, biraz duman veya koku olabilir. Bu teknik bir durumdur
ve endiselenecek bir sey yoktur.

lzgara zamanlari

lzgara yapmak istediginiz yiyecegi ¢ok biiyiik olmayan porsiyonlar veya dilimler halinde kesin. Cam
kapak

yine de izgara yiyecege dokunmadan kolayca kapanmalidir. Izgaradan 6nce eti baharatlayin, ancak
sonrasinda sadece tuz ekleyin

boylece daha az su kaybeder. Kiiclik sosisler, yumusak biftekler, kiyilmig biftekler, kofte ve balk

idealdir. Dilimlenmis domates, patlican ve ananas masa (istli 1zgarada pisirmek icin idealdir ve ¢ok
lezzetlidir. Misir kocani biyikliigline bagl olarak biitlin veya dilimler halinde 1zgarada pisirilebilir. Kalin
sosisleri, yag sicramasini 6nlemek icin 1zgara yapmadan dnce delin.

Pisirme siiresi, 1zgarada pisirilecek yiyecegin tiiriine ve kalinhgina baghdir

Izgara plakasi lizerinde asla et veya diger yiyecekleri kesmeyin.

Izgara siireleri ve sicakhk ayarlari, 1zgara yapilan yiyecege ve kendi 6zel ayarlariniza baglhdir

bu nedenle asagidaki degerler yalnizca yaklasik degerlerdir.

Not: Belirtilen siireler saf 1zgara/pisirme siireleri ile ilgilidir ve

kapak kapaliyken 1zgara plakalarini 6nceden isitma siiresini icermez. Izgara yaptiktan sonra sicakhgi
diistirtin. Et veya

sebzeler daha sonra kapak kapaliyken miikemmel sekilde pismeye devam edebilir.

Izgara siiresi (dakika) Izgara seviyesi

Biftek 8-10 4-5
Dana $nitzel 6-8 4-5
Hamburger biftegi 6-8 4-5
Dana Pirzola 8-10 4-5
Kuzu pirzola 8-10 4-5
Tavuk Snitzel 4-6 4-5
Balik filetosu 4-6 4-5
Sebzeler 4-5 5

Sicak tutmak 2-3
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Temizlik ve bakim

= Elektrik fisini cekin ve cihazin sogumasini bekleyin.

* lzgara plakasi dokunulacak kadar ilik oldugunda, miimkiin oldugunca fazla yag ve diger kalintilari
temizlemek icin bir kagit havlu kullanin.

= Cam kapagr acarak veya 45)N\ikbir aciyla kaldirarak ve sicaklik kontrol cihazini 1zgaradan cikararak
1zgara plakasini ¢ikarin (Sekil 2) . lzgara plakasini sag taraftan maks. 10 cm kaldirin ve
yanlara dogru saga hareket ettirerek kilit mekanizmasindan dikkatlice cikarin.

= lzgara plakasi artik yukari kaldirlarak 1zgara tabanindan c¢ikarilabilir (Sekil 2).

= Izgara plakasini bulasik deterjani ve bulasik fircasi kullanarak ilik suda temizleyin. Not: Asindirici,
metal ovucu veya firin temizleyicisi kullanmayin.

= Damlama tepsisini 1zgara tabanindan disari ¢ekin (Sekil 2).

= Temizligi kolaylastirmak igin 1zgara plakasini bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.

= lzgara tabanini bulasik deterjani kullanarak ilik suda temizleyin.

= Depolama igin cihazi yeniden monte edin. Cihazi diiz ve kuru bir ylizeyde saklayin.

= Sicaklik kontrol cihazini sadece hafif nemli bir bez kullanarak temizleyin. UYARI: Temperleme
cihazini asla suya daldirmayin. Not: Cihazi tekrar kullanmadan 6nce sicaklik kontrol cihazi ve 1zgara
plakasi tizerindeki kontaklar tamamen kuru olmalidir.

Bulagik makine- | Akan su altinda Nemli bir bezle
sinde yikanabilir durulanabilir silin

Izgara tabani (1)

Cam kapak (3)

Nerviirlii 1zgara plakasi (4)

Damlama tepsisi (5)
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Teknik veriler

Nominal gerilim:
Giic tiiketimi:
Koruma sinifi:

220-240 V~ 50-60 Hz
1850-2200 W

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD

ENERJI TUKETIMI (WATT)

ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)

Kapali

Bekleme

Ek bilgi ile beklemede kalin

Agda bagli bekleme

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi

K Cevrenin korunmasina katilahim!

®  Cihaziniz geri donistiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

®  Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH
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